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Lavage .

Elles y sont débarrassées de la terre,
des feuilles et autres impuretés et
layées.

| Récolte des fruits
Al'automne, les meilleures pommies
/suisses sont réqoltées.
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Le Schorle tonique est livrépar camion
et mis a votre disposition dans votre )
LANDI. 7

Mise en bouteille
Aprés gvoir été filtré, apres lui ©
avoir ajouté du CO? et apres -
: avoir été pasteurisé, le jus est
Contréle qualité ' : mis en bouteille.
Le Schorle fini est analysé et dégusté en laboratoire :
avant de quitter le site.de production.

Farmer. Une goutte de vie rafraichissante.




