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Abuays up-te—date withs

\_9 www.bhamix.com

Classic

-
g

Type EO120-EO0200
Power (230V / 50, 60 Hz) 120 W-200 W
Speed | - rpm 7'000-12'000
Speed Il - rpm 12'000-17'000
Type USA 120V EO140-EO0200
Type Taiwan 110V Classic 200 W
Power (110,120 V/50-60 Hz) 140 W-200 W
Speed | - rpm 9'000-10'000
Speed Il - rpm 12'000-17'000
Total length / weight 34cm /940 g
Cordset, length 190 cm straight / coiled
Gastro
A
i
|
™
Type G200
Power (230V / 50, 60 Hz) 200W
Speed | - rpm 12'000
Speed Il - rpm 17'000
Type USA 120V G200
Type Taiwan 110V Pro-2 (Gastro)
Power (110,120 V/50-60 Hz) — Japan 100 V/50-60 Hz 200W
Speed | - rpm 10'000
Speed Il - rpm 12'000-17'000

Total length / weight

39.5 ¢m/1'000 g

Cordset, length 190 cm

straight / coiled

2 bamix’

of Switzerland

‘ ‘ 793.032_QuickReferenzeGuide_20200402.indd 2

30.04.20 15:12‘ ‘



Mono De Luxe Swiss Line Selection Superbox
1l |
y y
E0200-E0250
M140-M200 M160-M200 M200-M250 M200-M250 M200-M250
140 W-200 W 160 W-200 W 200 W-250 W 200 W-250 W 200 W-250 W

10°000-12'000

10'000-12'000

12'000-13'000

12'000-13'000

12'000-13'000

12'000-17'000

16'000-17'000

17'000-19'000

17°000-19'000

17'000-19'000

M150 M150 M150-M200 EO200 M150-M200
DeLuxe 200W | DeLuxe 200W f:vglizflli-:;ez%%ovv\y - Superbox 200 W
150 W-200 W 150 W-200 W 200W 200W 200W
10'000 10'000 10'000 10'000 10'000
15'000-17'000 15'000-17'000 15'000-17'000 15'000 17'000
34 cm /940 g 34cm /940 g 34 c¢cm /940 g 34 cm /940 g 34cm /940 g

straight / coiled

straight / coiled

coiled / straight

straight / coiled

coiled / straight

Gastro
A

k‘

o

Pro-1-3

Professional

G350 Pro-1-3 G150-E0G200 -
350 W 180 W-350 W 150 W-200 W -
18'000 12'000 -
22'000 22'000 -
Pro-3 (Gastro) - -
150 W-200 W 200W JP300W
10'000 10'000 15’000
12'000-17'000 12'000-17'000 19'000
49.5cm/1'200g | 49.5cm/1'200g | 39.5cm/1'000 g 34cm/940¢g
straight / coiled straight straight straight
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The complete model matrix including accessories can be downloaded from: www.hamix.com
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Technical data (for power indications please see product overview)

Mechanical and EN 50564

electrical safety EN 55014-1
EN 55014-2
EN 60335-1
EN 60335-2-14
EN 61000-3-2
EN 61000-3-3
EN 62233
EN 63000

Directives and standards 2014/35/EG LvD
2014/30/EU EMC
2011/65/EU RoHS
2009/125/EG Freamwork Directive
10/2011/EG PIM
94/62/EG Packing
2012/19/EU WEEE
1935/2004 EG  FMC

Insulation Double insulation

Switch Safety switch with pulse contact

Intermittent operation max. b minutes at a time

Materials All parts are made from rust-free, odourless and tasteless

materials that are resistant to corrosive foodstuffs.

(O[S

www.tuev-sued.de/ps-zert.
Food contact i
materials

Disposal E This product conforms to the European Directive 2012/19/EC

We herewith certify that this product and its attachments
and accessories conform to the European Commission
Regulation No. 10/2011 on food contact materials.

It complies to all relevant statutory limits.

—_=

on waste electrical and electronic equipment — WEEE.
This Directive governs the disposal and recycling of such

Emmm cquipment within the EU. For disposal instructions, please
contact your dealer or local authorities.

Manufacturer ESGE AG, Hauptstrasse 21, CH-9517 Mettlen/Schweiz
Made in Switzerland

All information in this document is subject to change without
prior notice. The above information might vary from country
to country.
www.bamix.com
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Lieber Kunde

Wir gratulieren lhnen zum Kauf der bamix® Universal-Kiichenma-
schine. bamix® ist millionenfach bewéhrt und hat in allen 5 Kontinen-
ten zufriedene Anwender. Er eignet sich fir die tdglich anfallenden
kleinen und grosseren Arbeiten in der Kliche.

bamix® ist handlich, denn er hat einen handgerecht gestalteten Griff
und lasst sich leicht einschalten. Selbst kleine Hande kdnnen das
Gerat einfach bedienen. Erist auch fur Linkshander geeignet. bamix®
ist ein hochprazises Schweizer Qualitatsprodukt, auf das wir seit
1954 stolz sind.

Fiir Ihre Sicherheit
e Bitte lesen Sie vor der Inbetriebnahme diese

Kurzanleitung.

Die vollstandige Gebrauchsanleitung kann unter
www.bamix.com heruntergeladen werden.

e Das Gerat darf nur fiir den bestimmungsgemassen
Gebrauch, zur Zubereitung von Lebensmitteln, verwendet
werden.

¢ Fiir Einsatze, die nichts mit der Lebensmittelzubereitung zu
tun haben, lehnen wir jegliche Anspriiche und Haftung ab.

Vor dem Benutzen

Bitte lesen Sie alle in dieser Gebrauchsanleitung aufgefiihrten Infor-
mationen aufmerksam durch. Sie geben lhnen wichtige Hinweise
hinsichtlich des Gebrauchs, der Sicherheit und der Wartung des Ge-
rates. Bewahren Sie diese Anleitung sorgféaltig auf und geben Sie die-
se an Nachbenutzer weiter. Das Gerat darf nur flir den vorgesehenen
Zweck gemass dieser Gebrauchsanleitung verwendet werden.

Hinweise und Tipps zu:
e Pflege

® Rezepte

e Montagen

e Zubehor

Download unter: www.bamix.com

‘ ‘ 793.032_QuickReferenzeGuide_20200402.indd 5

Gebrauchsanleitung

bamix® Universal-Kichenmaschine
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Beachten Sie die Sicherheitshinweise fiir hamix® é @

6

Das Gerat nur an Wechselstrom — mit Spannung geméass dem Typenschild am

Gerdt — anschliessen

Dieses Geréat darf nicht von Kindern benutzt werden. Das Gerat und seine

Anschlussleitung sind von Kindern fernzuhalten

Ein Elektrogerat ist kein Kinderspielzeug. Kinder erkennen die Gefahren nicht,

die bei Umgang mit Elektrogeraten entstehen kdnnen. Das Gerat deshalb

ausser Reichweite von Kindern benutzen und aufbewahren.

Das Gerat ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zusammenbau,

dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets vom Netz zu trennen.

Gerat nicht auf heissen Oberflachen oder in der Nahe von offenen Gasflam-

men abstellen, damit das Geh&use keinen Schaden nimmt.

Das Gerat darf nur bis unterhalb der Trennung von Gehduse und Griff in

Flissigkeiten getaucht werden.

Das Gerat und die Schutzhaube nicht in der Geschirrspiilmaschine reinigen.

Das Gerat nur mit einem feuchten Lappen reinigen.

Netzstecker ziehen, wenn Sie an der Schutzhaube oder an den Arbeitstei-

len hantieren, wie z.B. beim Reinigen des Gerates unter fliessendem Wasser

und beim Auswechseln der Arbeitsteile.

Geréat erst einschalten, wenn sich der Stab im Arbeitsgefass befindet.

bamix® ist mit einem Sicherheitsschalter versehen, der eine ungewollte In-

betriebnahme verhindert und beim Loslassen des Schalters sofort abstellt.

Wenn die Netzanschlussleitung dieses Gerdtes beschadigt wird, muss sie

durch den Hersteller oder seinen Kundendienst oder eine dhnlich qualifizierte

Person ersetzt werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

Den Netzstecker ziehen bei Storungen wahrend des Gebrauchs und nach dem

Gebrauch.

Den Stecker niemals mit nassen Handen aus der Steckdose ziehen.

Das Geréat nie am Netzkabel tragen oder ziehen.

Das Netzkabel nicht (iber scharfe Kanten ziehen oder einklemmen.

Das Netzkabel nicht tber heisse Gegensténde oder offene Flammen legen

oder hdngen und vor Hitze und Ol schitzen.

Das Gerat ist nicht in Betrieb zu nehmen, wenn:

—das Gerdt, das Gehduse oder das Netzkabel beschadigt ist

— der Verdacht auf einen Defekt nach einem Fallenlassen oder ahnlichem
bamix’
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besteht. In diesen Féllen ist das Gerat unserem Reparaturdienst zu (iber-
geben.

« Reparaturen diirfen nur von unseren Fachkréaften durchgefiihrt werden. Durch
nicht fachgerechte Reparaturen kdnnen erhebliche Gefahren fiir den Benut-
zer entstehen. Wird das Gerat zweckentfremdet, falsch bedient oder nicht
fachgerecht repariert, kann keine Haftung fiir eventuelle Schaden (ibernom-
men werden. In diesem Fall entfallt der Garantieanspruch.

« Eine allféllige Entsorgung des Gerdtes muss nach den Vorschriften des
Wohnortes erfolgen. Technische Anderungen sowie landerspezifische Ab-
weichungen bleiben vorbehalten.

Herstellergarantie: A @

Als Hersteller Ubernehmen wir fur dieses Geréat eine Garantie von 2 Jahren ab Kauf-
datum. Zusétzliche eine lebenslange Garantie fiir den bamix®-Motor. Innerhalb
dieser Garantiezeit beseitigen wir, nach unserer Wahl mittels Reparatur oder Aus-
tausch des Geréates, unentgeltlich alle Mangel, die auf Material- oder Herstellungs-
fehlern beruhen. Sollte der Verkaufer eine andere Garantie gewahren, ist das Gerat
bei dieser Verkaufsorganisation als Garantiefall einzugeben.

Sie finden unsere autorisierten Service-Partner unter: www.bamix.com

Folgendes wird von der Garantie nicht gedeckt:

Schéaden aufgrund von unsachgemésser Benutzung, normaler Abnutzung oder Ge-
brauch, sowie Mangel, die eine unerhebliche Auswirkung auf den Wert oder den
Betrieb des Gerates haben. Die Garantie erlischt, wenn Reparaturen von unbefugten
Personen vorgenommen oder keine Original-bamix®-Ersatzteile benutzt werden.

A @ Dauerbetrieb: max. 5 Minuten

bamix® 7
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Die Arbeitsteile

Multimesser (zerkleinert)

Zerkleinert, hackt, puriert rohes und gekochtes Gemuse, Friichte,
Beeren, Babynahrung, gekochtes Fleisch, Tiefklihlfrlichte zu Frucht-
eis, Marmelade und sogar Eiswirfel. Passiert Suppen und Saucen.
Ruhrt Kuchen- und Omelettenteig. Also fir alle schweren Sachen.

Haushalt: Fliissigkeit bis 5 Ltr. / Suppe bis 5 Ltr. / Sauce bis 3 Ltr.
Professional: Flissigkeit bis 10 Ltr. / Suppe bis 15 Ltr. / Sauce bis 5 Ltr.
Gastro/ProLine: Flissigkeit bis 30 Ltr. / Suppe bis 30 Ltr. / Sauce bis 10 Ltr.

Schlagscheibe (schaumt auf)

Schlagt, lockert, emulgiert Eiweiss und Sahne. Dient zum Aufschla-
gen von Suppen und Saucen. Alles, was schaumig und luftig sein soll.
Haushalt: Flissigkeit bis 5 Ltr. / Sauce bis 2 Ltr. / Eiweiss bis 5 Stk. / Rahm bis 0,5 Ltr.
Professional: Fliissigkeit bis 10 Ltr. / Suppe bis 15 Ltr. / Sauce bis 3 Ltr. /

Eiweiss bis 10 Stk. / Rahm bis 2 Ltr.

Gastro/ProLine: Flissigkeit bis 30 Ltr. / Suppe bis 30 Ltr. / Sauce bis 5 Ltr. /
Eiweiss bis 15 Stk. / Rahm bis 3 Ltr.

Quirl (emulgiert)

RUhrt und mixt Shakes, Getranke, Plree, Kartoffelplree, Salat-
saucen, Mayonnaise, Frappés. Also, fir alle dickcremigen bzw.
dickflissigen Sachen.

Haushalt: Fliissigkeit bis 3 Ltr. / Salatsauce bis 2 Ltr. / Mayonnaise bis 0,5 Ltr.

Professional: Flissigkeit bis 5 Ltr. / Salatsauce bis 5 Ltr. / Mayonnaise bis 1,5 Ltr.
Gastro/ProLine: Flussigkeit bis 20 Ltr. / Salatsauce bis 20 Ltr. / Mayonnaise bis 2,0 Ltr.

Fleisch- und Gemiisemesser (schneidet)

Schneidet, hackt, zerkleinert Fleisch oder Fisch (ungekocht und
gekocht) sowie hartfaseriges Gemdise. Verarbeiten Sie nur
Fleischarten, die knochenfrei und sehnenarm sind. Schneiden
Sie das Fleisch, den Fisch oder das Gemdse in wirfelgrosse Stu-
cke von ca. 1 cm, und geben Sie diese in ein Gefass. Verarbeiten
Sie pro Arbeitsgang nicht mehr als eine Menge von 500 Gramm.

Bei allen Arbeitsteilen Verletzungsgefahr durch

f Dieser Warnhinweis gilt fiir alle Arbeitsteile!
scharfe Kanten/Messer und rotierende Teile.

8 bamix’
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Vazeny zakazniku

Gratulujeme Vam k nakupu univerzélniho tyéového mixéru bamix®.
bamix® je mnohonasobné osvedcenym zatizenim, které ma spokoje-
né uzivatele po celem svété na vsech 5 kontinentech. Je vhodny na
ruzné mensi i vetsi kazdodenni kuchyhské ¢innosti.

bamix® je snadno ovladatelny, ma prakticky provedeny drzak a jedno-
duse se zapina. | pokud mate mensi ruce, Ize zatizeni snadno a bez
probleml obsluhovat. Zatizeni je vhodné také pro levaky. bamix® je
vysoce pfesny a kvalitni Svycarsky vyrobek, kterym se pysnime jiz
od roku 1954.

Pro Vasi vlastni bezpe¢nost
® Pied uvedenim do provozu si prosim prectéte
tento struény navod k pouziti.

Kompletni navod k pouziti si mizZete stahnout
z www.bamix.com.

e Toto zafizeni je ur¢eno pouze pro uzivani v souladu s uréenim
a to na pfipravu potravin.

e V pfipadé jiného pouzivani zafizeni, nez je pfiprava
potravin odmitame vesSkeré néaroky a ruceni.

Pfed pouzitim

Prettéte si prosim petlive informace uvedené v tomto navodu k
pouziti. Jsou zde uvedena dulezita upozornéni tykajici se uzivani,
bezpetnosti a Udrzby zafizeni. Tento navod petlive uschovejte a
predejte ho take dalsimu uzivateli zafizeni. Zafizeni se smi pouzivat
pouze k danemu Gcelu v souladu s timto navodem k pouZiti.

Pokyny a rady:
e Udrzba

e Recepty

e Sestavy

e Prislusenstvi

Stahnéte si dalsi materiadly z: www.bamix.com

‘ ‘ 793.032_QuickReferenzeGuide_20200402.indd 9
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Dodrzujte bezpecnostni upozornéni
tykajici se zafizeni bamix®

* /afizeni pfipojujte pouze na stfidavy proud - s napétim dle typového §titku na zafizeni.

* Toto zafizeni nesméji pouzivat déti. Zafizeni a elektricky kabel se nesméji dostat do
rukou deti.

* Elektricka zafizeni nejsou hracky. Déti nejsou schopny rozpoznat nebezpedi, kterd jim
pfi manipulaci s elektrickymi zafizenimi mohou hrozit. Zafizeni proto pouzivejte a ucho-
vavejte mimo dosah déti.

* /afizeni musi byt v pfipadech, pokud neni pod dozorem a pied jeho slozenim, roz-
lozenim nebo CiSténim vzdy odpojeno ze sité.

* /afizeni neodstavujte na horké povrchy, do blizkosti otevieného plamene, aby se ne-
poskodil jeho plast.

« /afizeni se smi ponofovat do kapalin pouze do vy$ky, kde se nachazi oddéleni plasté
a lchytu.

« Zarizeni ani ochranny kryt nemyjte v mycce na nadobi.

* /afizeni Cistéte pouze vihkym hadrem.

« Vytahnéte konektor pokazdé, pokud manipulujete s ochrannym krytem nebo s
pracovnimi dily, jako je napf. CiSténi zafizeni pod tekouci vodou a pfi vyméné pracov-
nich dild.

* /afizeni zapinejte aZ v okamziku, kdy se ty¢ nachézi v pracovni nadobé.

« bamix® je vybaven bezpecnostnim spinatem, ktery zabraiuje nechténému uvedeni mi-
xéru do provozu a pfi uvolnéni spinace zafizeni okamzité vypne.

« Jakmile se sitovy kabel pfistroje poSkodi, musi jej vyrobce nebo jeho zakaznicka sluzba
nebo podobné kvalifikovana osoba vyménit, aby se zabrénilo nebezpetnym situacim.

« Vlytahnéte sitovy konektor v pfipadé poruchy béhem provozu a po ukonceni provozu.

« Konektor nikdy ze zasuvky nevytahujte mokryma rukama.

* /afizeni nikdy nepfenaSejte ani nevytahuijte za sitovy kabel.

« Sitovy kabel nikdy nepfetahujte ani nezasunujte pies ostré hrany.

« Sitovy kabel nepokladejte ani nezavésujte pres horké predméty nebo mista s otevienym
plamenem a chrarite ho pfed horkem a olejem

* /afizeni nikdy neuvadéjte do provozu, pokud:

- je poSkozené zafizeni, plast nebo sitovy kabel
- mate podezfeni na poskozeni zafizeni po jeho padu nebo podobné udalosti. V téchto
pfipadech e tfeba odeslat zafizeni do naSeho servisniho oddéleni.

* Opravy smi provadét pouze na$ kvalifikovany personal. Pfi provadéni neodbornych
oprav je uzivatel vystaven znatnému riziku. Pokud se zafizeni pouziva k jinemu Gcelu,
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nevhodné obsluhuje nebo neodbornym zplisobem opravuje, nepfebirame za pripadné
Skody Zadnou odpovédnost. V tomto pfipadé odpadaji naroky vyplyvajici ze zaruky.

» Pripadna likvidace zafizeni musi probihat dle predpisti platnych v misté bydli§té uziva-
tele zafizeni. Technické zmény jakoZ i odchylky v ramci jednotlivych zemi ziistavaji
vyhrazeny.

Zaruka vyrobce: A @

Jako vyrobce poskytujeme na toto zafizeni zaruku v délce 2 let od okamziku zakou-
peni. Dale poskytujeme celozivotni zaruku na motor bamix®. Béhem této zarueni
doby odstranime, dle naseho uvazeni formou opravy nebo vymeny zatizeni, veskeré
zavady vyplyvajici z vad materialu nebo z vyrobnich vad. Pokud by prodejce posky-
toval néjakou jinou formu zaruky, je tfeba predat zatizeni u této prodejni organizace
jako predmeét zaruky.

Nase autorizované servisni partnery naleznete na: www.bamix.com

Na nize uvedené pripady se zaruka nevztahuje:

Poskozeni zplsobena nevhodnym uzivanim, béznym opotfebenim ¢i uzivanim, jakoz
i poskozeni majici na hodnotu €i provoz zafizeni zanedbatelny dopad. Zaruka zanika
také v pripadech, pokud jsou opravy provadény nepovolanymi osobami nebo pokud
nebyly pouzity originalni nahradni dily bamix®.

bamix® 11
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Pracovni soucasti

Multifunkéni nGz (rozméliovaci)

Rozmeélhuje, seka, preméhuje na pyré syrovou a vafenou zeleni-
nu, ovoce, lesni plody, détskou stravu, vafené maso, zmrazené
ovoce meéni na ovocnou zmrzlinu, marmeladu a dokonce i na
kostky ledu. Pasiruje polevky a omatky. Misi tésto na kolace a

omelety. Hodf se tedy na vsechny tézké prace.

Pouziti pro domacnosti: Tekutiny do 5 litrd. / polévky do 5 litr(i. / omacky do 3 litrd.
Profesionalni zatizeni: Tekutiny do 10 litr(i. / polévky do 15 litrdi. / omacky do b litrdi.
Gastro/ProLine: Tekutiny do 30 litr(i. / polévky do 30 litrd. / omacky do 10 litrd.

Slehaci disk (napéiiuje)
Peni, zkyptuje, emulguje bilek a smetanu. Slouzi k rozmichavani
polevek a omatek. Tedy na vse, co ma byt napénéné a kypre.

Pouziti pro domacnosti: Tekutiny do 5 litr(i. / omécky do 2 litr0i. / bilek do 5 kusd /
smetana do 0,5 litru.

Profesionalni zafizeni: Tekutiny do 10 litrd. / polévky do 15 litr(i. / omacky do 3 litrdi/
bilek do 10 kusti / smetana do 2 litr{.

Gastro/ProLine: Tekutiny do 30 litr(i. / polévky do 30 litrli. / omécky do 5 litrl/

bilek do 15 kusti / smetana do 3 litr{.

Slehaé (emulgovani)

Micha a mixuje koktejly, napoje, pyre, bramborovou kasi, salat-
ové omacky, majonézu, frappé. Urteno tedy pro véechny husté
resp. kremovité prisady.

Pouziti pro domacnosti: Tekutiny do 3 litr(i. / salatové omacky do 2 litrd. /

majonéza do 0,5 litru.

Profesionalni zafizeni: Tekutiny do 5 litrd. / salatové omacky do 5 litrd. /

majonéza do 1,5 litru.

Gastro/ProLine: Tekutiny do 20 litr(i. / salatové omacky do 20 litrd. /

majonéza do 2,0 litru.

N{z na maso a na zeleninu (fezaci)

ReZe, seka, rozmélhuje maso nebo ryby (nevarené a vatené),
jakoz i zeleninu s tuhymi vlakny. Zpracovava pouze druhy masa,
které jsou bez kosti a bez Slach. Nakrajejte maso, ryby nebo
zeleninu na kostky o velikosti cca 1 cm a vlozte je do nadoby.
Béhem jednoho pracovniho kroku nezpracovavejte nikdy vice
nez 500 grami dané suroviny.

v§echny pracovni dily!
U v8ech dilii existuje nebezpeéi poranéni o ostré
hrany/n0z a otadéejici se dily.

: Toto vystrazné upozornéni plati pro

12 bamix’
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Keere kunde

Tillykke med kebet af din bamix® universal-kekkenmaskine. bamix®
har tilfredsstillet millioner af kunder pa 5 kontinenter. Den er velegnet
til de sma og store daglige opgaver i kekkenet.

bamix® er nem at handtere, fordi den har et greb som er tilpasset
handen, og er let at starte og bruge. Ogséa sma hander kan let bet-
jene apparatet. Den er ogsa egnet til venstrehandede. bamix® er et
yderst preecist schweizisk kvalitetsprodukt, som vi er stolte af, og
som har veeret produceret siden 1954.

For din sikkerheds skyld
e Laes venligst disse lynguide igennem,

for du teender din bamix®

Den fuldsteendige brugsanvisning kan downloades under
www.bamix.com.

e Apparatet ma kun bruges som tilsigtet til tilberedning
af levnedsmidler.

¢ For brug, der intet har med levnedsmidler at gore,
patager vi os intet ansvar og hzeftelse.

For brug

Lees venligst alle informationerne for brug af produktet grundigt igen-
nem. Det giver dig vigtige tips til brug, sikkerhed og vedligeholdelse
af produktet. Pas godt pa disse instruktioner, og viderebring giv dem
til den naeste bruger. Produktet ma kun blive brugt pad den made, som
er formuleret i denne brugsvejledning.

Henvisninger og tips til:
e Pleje

e Recepter

e Montager

e Tilbeheor

Download under: www.bamix.com

‘ ‘ 793.032_QuickReferenzeGuide_20200402.indd 13

Brugsanvisning

bamix® universal-kgkkenmaskine
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Folg sikkerhedsanvisningerne for bamix® é @

« Apparatet ma kun tilsluttes vekselstram - med en spaending i henhold til types-
kiltet pa apparatet.

« Dette apparat ma ikke anvendes af bgrn. Apparatet og dets tilslutningskabel
holdes vaek fra barn.

« Et elektrisk apparat er intet legetg]. Barn forstar ikke de farer, som kan opsta
under brugen af elektriske apparater. Brug og opbevar apparatet uden for barns
reekkevidde.

» Apparatets stik skal altid traekkes ud af stikkontakten, hvis apparatet ikke er
under opsyn og far det samles, adskilles eller rengarese.

« Apparatet ma ikke placeres pa varme overflader eller i naerheden af abne gas-
flammer for at forhindre, at kabinettet bliver beskadiget.

« Apparatet ma kun nedsaenkes i vaeske til under adskillelsen af kabinettet
og handtaget.

« Apparatet og beskyttelsesskaermen ma ikke komme i opvaskemaskinen.

« Apparatet ma kun renggres med en fugtig klud.

« Traek stikket ud af stikkontakten, nér du handterer beskyttelsesskaermen
eller tilbeharsdelene, som f.eks. ved rengaring af apparatet under rindende
vand og ved udskiftning af tilbehersdele.

« Teend forst apparatet, ndr staven er nede i beholderen.

« bamix® er udstyret med en sikkerhedskontakt, som forhindrer en ugnsket igang-
seetning og som omgaende slukker apparatet, nar kontakten slippes.

« Hvis dette apparats ledning bliver beskadiget, skal den udskiftes af producen-
ten eller dennes kundeservice, eller en lignende kvalificeret person for at undga
farlige situationer.

« Treek stikket ud af stikkontakten, hvis der opstar driftsforstyrrelser under brugen
og nar du er feerdig med at bruge apparatet.

« Treek aldrig stikket ud af stikkontakten med vade haender.

« Baer eller treek aldrig apparatet i ledningen.

« Ledningen ma ikke blive klemt eller traekkes over skarpe kanter.

« Ledningen ma ikke haenge over eller laegges pa varme genstande eller dben ild
og skal beskyttes mod varme og olie.

« Apparatet ma ikke tages i brug, hvis:

— apparatet, huset eller ledningen er beskadiget

14 bamix’
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—der er mistanke om en defekt efter apparatet er faldet ned eller lignende, skal
apparatet indleveres til vores reparationsafdeling.

« Reparationer ma kun udfares af vores fagfolk. Reparationer, der ikke udfgres
af fagfolk, kan medfare alvorlige farer for brugeren. Hvis apparatet bruges til
andre formal end det er beregnet til, betjenes forkert, eller ikke repareres af
fagfolk, heefter vi ikke for eventuelle skader. | dette tilfeelde bortfalder garan-
tien.

« Apparatet skal bortskaffes iht. dansk lovgivning. Med forbehold for tekniske
andringer og landespecifikke afvigelser.

Producentgaranti: A @

Som producent yder vi en garanti pa 2 ar fra kebet af dette apparat. Ekstra brugs-
tids-garanti for bamix®motoren. Inden for denne garantitid afhjeelper vi efter eget
sken alle mangler, der kommer fra fejl i materialet eller produktionen, i form af en
reparation eller ombytning af apparatet. Giver selgeren en anden garanti, skal appa-
ratet afleveres hos denne i garantitilfeelde.

Vores autoriserede servicepartnere findes under: www.bamix.com

Folgende dzekkes ikke af garantien:

Skader som folge af forkert brug, normalt slid eller brug samt mangler, som ikke pa-
virker apparatets brug eller veerdi. Garantien bortfalder, hvis reparationer udferes af
uvedkommende eller der ikke bruges originale bamix®-reservedele.

bamix® 15
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Arbejdsdelene

Multifunktionsklinger (findeler)

Findeler, hakker, purerer ra og kogte grentsager, frugter, beer, baby-
mad, kogt ked, dybfrosne frugter til frugtis, marmelade og endda
isterninger. Findeler supper og saucer. Rerer kage- og omeletde;.
Altsa til alle tunge sager.

Husholdning: Vasker op til 5 liter/suppe op til 5 liter/sauce op til 3 liter.

Professional: Vasker op til 10 liter/suppe op til 15 liter/sauce op til 5 liter.
Gastro/ProLine: Vasker op til 30 liter/suppe op til 30 liter/sauce op til 10 liter.

Piskeskive (skummer op)

Pisker, lasner, emulgerer seggehvide og flede. Pisker supper og
saucer. Til alt, der skal veere skummende og luftigt.

Husholdning: Vasker op til 5 liter/sauce op til 2 liter/aeggehvider op til 5 stk./

Flgde op til 0,5 liter.

Professional: Vasker op til 10 liter/suppe op til 15 liter/sauce op til 3 liter/
/ggehvide op til 10 stk./flede op til 2 liter.

Gastro/ProLine: Vasker op til 30 liter/suppe op til 30 liter/sauce op til 5 liter/
/ggehvide op til 15 stk./flede op til 3 liter.

Piskeskive med huller (emulgerer)

Rerer og blender shakes, drikkevarer, puré, kartoffelmos, salatdres-
sing, mayonnaise, iskaffe. Det vil sige til tykt cremede eller tykt
flydende ting.

Husholdning: Vasker op til 3 liter/salatdressing op til 2 liter/

mayonnaise op til 0,5 liter.

Professional: Vasker op til 5 liter/salatdressing op til 5 liter/

mayonnaise op til 1,5 liter.

Gastro/ProLine:Vesker op til 20 liter/salatdressing op til 20 liter/
mayonnaise op til 2,0 liter.

Ked- og grentsagskniv (skaerer)

Skeerer, hakker, findeler kad eller fisk (rat og kogt) samt grove
grensager. Kom kun ked uden knogler i og med sa fa sener som
muligt. Skeaer kadet, fisken eller grentsagerne i terninger pa ca. 1
cm og fyld dem i en beholder. Fyld ikke mere end 500 gram i ad
gangen.

Alle arbejdsdele kan forarsage kvaestelser pga.
skarpe kanter/knive og roterende dele.

j Denne advarsel geelder for alle dele!

30.04.20 15:12‘ ‘



Dear customer O O
0w o
We congratulate you on buying the bamix® universal kitchen appliance. D C
bamix® has proved its worth a thousand times over and has satisfied . @
users in all five continents. It is ideal for daily kitchen chores no matter o=
how small. “— O
Q.
bamix® is easy to use because its grip is specifically designed to fit the UC) O
hand and the ergonomics of the handle ensure your hand is in the ideal @)
position to easily control the switch. It is easy to use even for smaller e (-
hands and is suitable for left handed use. bamix® is a Swiss quality O O
product of which we have been proud of since 1954. -5
— O
-|_J _'_J
v =
For your safety C \
e Please read this short manual before use. _
qu]
The complete manual can be downloaded o
at www.bamix.com. CT)
e The device may only be used for the intended purpose, . Z
for the preparation of food. (-
e For applications that have nothing to do with S
food preparation, we reject any claims and liability. o
X
Before using E
Please read all the information contained in this manual carefully. G
This will give you important information regarding the use, safety
and maintenance of the device. Keep this manual in a safe place and O
hand it over to subsequent users. The device may only be used for
the intended purpose according to these operating instructions.
Hints and tips on:
e Maintenance
e Recipes
e Mounting
e Accessories
Please download at: www.bamix.com
bamix® 17
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Observe the safety instructions for the bamix® é @

The bamix® must be powered from an AC socket. For the voltage rating, see
type plate of the appliance

This device may not be used by children. The device and its connecting cable
shall be kept out of reach of children

Applies only: (AU, NZ, UAE, Malaysia and Singapore)

The appliance is not to be used by persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowled-
ge, unless they have been given supervision or instruction Children being
supervised not to play with the appliance

The mixer must always be disconnected from the mains supply when
not supervised or before assembling, dismantling or cleaning

Do not place the appliance on hot surfaces or close to a naked gas flame
The appliance may only be immersed in liquids up to the level of the sepa-
ration between housing and handle

Do not clean the appliance or the cutter guard in the dishwasher

Clean the appliance with a damp cleaning cloth

Before changing attachment or manipulating the cutter guard or the attach-
ments, e.g. to clean the device under running water, disconnect the power
plug

Only switch on the appliance when the mixer is placed in the receptacle
The bamix® is fitted with a safety switch which prevents it from accidentally
being put into operation and which switches off straight away when pressure
on the switch is released

If the power cord of the appliance is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its customer service agent or another suitably qualified person

If something goes wrong during or after use, immediately disconnect the
power plug

Never pull out the plug with wet hands

Never carry or pull the appliance by its power cord

Do not pinch the power cord or pull it over sharp edges

Do not lay or hang the power plug over hot objects or open flames, and pro-
tect it from heat and ol

Do not use the bamix®, if:

— the appliance, the housing or the power cord is damaged

—a fault is suspected after the appliance has been dropped, or a similar
mishap has occurred. In such cases, return the bamix® to our repair service

18 bamix’
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* All repairs must be performed by qualified technicians.

Considerable danger may arise for the user through repairs by unauthorized
persons. If the appliance is used for purposes other than those for which it is
intended, or if it is incorrectly operated or repaired by unqualified persons, the
manufacturer shall not be liable for damages.In such a case, all warranty shall

be voided

* An eventual disposal of the appliance should be done according to the appli-
cable statutory regulations. This document is subject to changes without prior

notice.

Manufacturer's warranty: A @

As the manufacturer, we provide a 2-year warranty for this device, starting from the
date of purchase. In addition, a lifetime warranty for the bamix®-motor. Within
this warranty period, we will, at our discretion, repair all defects caused by material
or manufacturing faults or replace the device free of charge. If the vendor offers dif-
ferent warranty conditions, the device is to be returned to this sales organization as
a warranty case.

You can find our authorized service partners at: www.bamix.com

The following are not covered by the warranty:

Damage due to improper use, normal wear and tear or use, as well as defects which
have an insignificant effect on the value or operation of the device. The warranty be-
comes void if repairs are carried out by unauthorized persons or if no original bamix®
spare parts are used.

bamix® 19
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Attachments

Multi-purpose blade

Cuts, chops and purées raw or cooked vegetables, fruit, berries,
baby food, cooked meat, frozen fruit (for sorbets), jam and even
ice cubes. Blends soups and sauces. Mixes cake and pancake
batters. Perfect for all heavy ingredients.

Household: Liquid up to 5 L/soup up to 5 L/sauce up to 3 L

Professional: Liquid up to 10 L/soup up to 15 L/sauce up to 5 L
Gastro/ProLine: Liquid up to 30 L/soup up to 30 L/sauce up to 10 L

Beater

Beats, aerates, blends egg-white and cream. Perfect to whip up
soups and sauces. For all food that needs to be light and fluffy.

Household: Liquid up to 5 L/sauce up to 2 L/egg whites up to 5 pcs/ cream up to 0.5 L
Professional: Liquid up to 10 L/soup up to 15 L/sauce up to 3 L/

egg whites up to 10 pcs/cream up to 2 L

Gastro/ProLine:Liquid up to 30 L/soup up to 30 L/sauce up to 5 L/
egg whites up to15 pes/cream up to 3 L

Whisk

Stirs and mixes shakes, drinks, purées, mashed potatoes, salad
sauces, mayonnaise, etc. ldeal for foods of a thick or creamy
consistency.

Household: Liquid up to 3 L/salad dressing up to 2 L/mayonnaise up to 0.5 L

Professional: Liquid up to 5 L/salad dressing up to 5 L/mayonnaise up to 1.5 L
Gastro/ProLine: Liquid up to 20 L/salad dressing up to 20 L/mayonnaise up to 2.0 L

Meat mincer

Cuts, chops and minces meat and fish (cooked or uncooked) as
well as vegetables with coarse fibres. Only suitable for meat that
contains no bones and only few sinews. Cut the meat, fish or ve-
getables into cubes of approx. 1 cm and place them in a recep-
tacle. Do not process more than 500 g per batch.

Risk of injury in all working parts
sharp edges / knives and rotating parts.

f This warning applies to all work parts!

20 bamix’
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IMPORTANT SAFEGUARDS (UL)  /1\

Pay close attention to these safety instructions. The misuse of this or any other
electrical appliance could result in serious injury or death.

When using electrical appliances, basic safety precautions should always be follo-
wed, including the following:

* Read all instructions.

* To protect against risk of electrical shock do not put the wand mixer in water or

other liquid.
« This appliance is not intended for use by children or by persons with reduced

physical, sensory, or mental capabilities, or lack of experience and knowledge.
Close supervision is necessary when any appliance is used near children. Children
should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

* Turn the appliance OFF, then unplug from the outlet when not in use, before as-
sembling or disassembling parts and before cleaning. To unplug, grasp the plug
and pull from the outlet. Never pull by the power cord.

* Avoid contacting moving and rotating parts.

* Do not operate any appliance with a damaged cord or plug or after the appliance
malfunctions, or is dropped or damaged in any manner. Contact the manufacturer
at their customer service telephone number for information on examination, repair
or adjustments, or send the appliance to the nearest authorised service facility.

* The use of attachments not sold by the manufacturer is not recommended and
may cause fire, electrical shock or injury.

* Do not use outdoors.

* Do not let cord hang over edge of table or counter.

* Do not let cord contact hot surfaces, including the stove.

* When mixing liquids, especially hot liquids, use a tall container or make small
quantities at a time to reduce spillage.

* Keep hands and utensils out of the container while blending to prevent thepossi-
bility of severe injury to persons or damage to the unit. If a scraper is used, it must
be used only when the unit is not running.

* Blades are sharp. Handle carefully.

* Repairs may only be carried out by our qualified service facilities. Considerable
danger for the user may result from repairs by unauthorised persons.

SAVE THESE INSTRUCTIONS

bamix® 21
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Technical details — UL
Model

Motor Rating
Speed

Intermittent operation
Insulation

Switch

Total length

Submersible

Cable
Weight

Tested

Mechanical and
electrical safety

Official test marks

Manufacturer
Multiple listin (IVIL)

22 bamix’
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EO140, EO150, EO200, EOG150, EOG200
G150, G200, M133, M150, M200, MW140, MW142

120V AC /50 - 60 Hz

EO140, EO150, M133, M150,

MW140, MW 142 9’000 - 12000 RPM
EO0200, EOG200, G150, G200,

GL200, M150, M200, EOG150  10'000 — 17°000 RPM

5 min
Double Sleeving
Safety switch with impulse contact

EO140, EO150, EO200, M133, M150,

M200, MW140, MW142 34.5cm
EOG150, EOG200, G150, G200 39.5cm
EOGL 49.5cm
EO140, EOG150, EOG200, M133, M150,

MW140, MW142, M200, 25 cm
EOG150, EOG200, G150, G200 29 cm
EOGL 38cm
1.8 m length

EO140, EO150, EO200, M133, M150,

M200, MW140, MW 142 950 g
EOG150, EOG200, G150, G200 1'000 g
EOGL 1'200 g

All material parts are rustproof, tasteless and
resistant to corrosive foodstuffs EN-10/2011

UL 982
CSA C22.2. No. 1335.1 and 1335.2.14

approved only if NSF marking printed on cover lid
‘@ LISTED

CN\&FUS 7347

ESGE AG Ltd., CH-9517 Mettlen/Swiss

Pro-Ver Ltd., CH-9517 Mettlen/Swiss

Pro-Ver (U.S.) LLC Mettlen/Swiss

Made in Switzerland
www.bamix.com

We reserve the right to make technical alterations.
Above specifications are country-specific.
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Estimado cliente

Enhorabuena por la compra de la batidora universal bamix®. bamix®
se ha acreditado millones de veces y es utilizado por clientes satisfe-
chos en todos los 5 continentes. Es apropiado para todas las tareas
cotidianas en la cocina, tanto grandes como pequenas.

bamix® es muy manejable con su asa ergondémica a la medida de
la mano y puede conectarse con gran facilidad. También las manos
més pequenas pueden manejar el aparato sin problemas. También
es apropiado para personas zurdas. bamix® es un producto suizo de
calidad de alta precision del que estamos orgullosos desde 1954.

Para su seguridad
e Por favor lea estas instrucciones breves antes
de poner el aparato en funcionamiento.

Puede descargar el manual de instrucciones completo
de www.bamix.com.

Instrucciones de operacion
Batidora universal bamix®

e Solo se permite emplear el aparato para su uso previsto,
que es la preparacion de alimentos.

¢ No asumimos ningun tipo de garantia y responsabilidad
por empleos que no tienen nada que ver con la preparacion
de alimentos.

Antes del uso

Por favor lea atentamente todas las informaciones contenidas en
estas instrucciones de empleo. En ellas encontrara indicaciones im-
portantes relativas al empleo, a la seguridad y al mantenimiento del
aparato. Guarde cuidadosamente estas instrucciones y entréguese-
las a los posibles futuros propietarios. El aparato sélo puede ser emp-
leado para el fin previsto en conformidad con lo especificado en esas
instrucciones de empleo.

Consejos y sugerencias para:
e Cuidado y conservacioén

e Recetas

e Montaje

e Accesorios

Por favor descargar de: www.bamix.com

bamix® 23
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Lea con atencion las indicaciones
de seguridad para bamix®

Conectar el aparato Gnicamente a corriente alterna con una tension en confor-
midad con la placa de caracteristicas del aparato.

El aparato no debe ser utilizado por nifios. El aparato y sus cables de conexion
se mantienen fuera del alcance de los nifios.

Un electrodoméstico no es un juguete. Los nifios no estan en condiciones de
apreciar los peligros que pueden presentarse al manejar electrodomésticos.
Por ello hay que manejar y guardar el aparato fuera del alcance de los nifios.
Hay que desconectar siempre el aparato de la red eléctrica siempre que
no esté bajo supervision y antes de proceder al montaje y desmontajeyo ala
limpieza del mismo.

No colocar el aparato sobre superficies calientes ni cerca llamas de gas abier-
tas para evitar que la carcasa pueda sufrir dafios.

El aparato puede sumergirse en liquidos s6lo hasta por debajo de la sepa-
racion entre la carcasa y el mango.

No lavar en el lavavajillas ni el aparato ni la cubierta protectora.

Limpiar el aparato s6lo con un trapo himedo.

Desconectar el enchufe de la red eléctrica siempre que manipule en la
cubierta protectora y los accesorios de trabajo, como por ejemplo al limpiar el
aparato bajo el chorro de agua y al cambiar los accesorios de trabajo.
Conectar el aparato s6lo después de haber introducido la varilla dentro del
recipiente de trabajo.

bamix® esta equipado con un interruptor de seguridad que evita una puesta en
funcionamiento involuntaria y que desconecta el aparato de inmediato cuando
se suelta el interruptor.

Con objeto de evitar peligros, si el cable eléctrico de conexién del aparato lle-
gara a dafarse, es necesario que sea reemplazado por el fabricante, por su
servicio de atencién técnica o por una persona con una calificacion similar.
Desconectar el enchufe de la red eléctrica en caso de averias durante el funcio-
namiento y después del empleo.

No desconectar nunca el enchufe de la red eléctrica con las manos mojadas.
No transportar jamas el aparato por el cable ni tirar de éste.

No tender el cable eléctrico sobre bordes afilados ni aprisionarlo con nada.
No colocar ni colgar el cable eléctrico sobre objetos calientes o llamas abiertas
y protegerlo contra el calor y el aceite.

24 bamix’
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« El aparato no debe ser puesto en funcionamiento cuando:
—El aparato, la carcasa o el cable eléctrico estan dafiados
— Existe la sospecha de que hay un defecto después de que al aparato se ha
caido al suelo o algo similar. En tales casos hay que enviar el aparato a nuestro
servicio de reparacion.

« Las reparaciones tienen que ser llevadas a cabo exclusivamente por nuestros
técnicos. La realizacion de reparaciones inadecuadas y no profesionales puede
representar graves riesgos para el usuario. No asumimos ninguna responsabi-
lidad por los dafos que pudieran derivarse de un empleo del aparato para fines
diferentes del previsto, de un manejo inadecuado o de una reparacion indebida.
En tal caso se extingue todo derecho de garantia.

« Elreciclaje del aparato tiene que estar en conformidad con las normas vigentes
en el lugar de residencia. Queda reservado el derecho a la realizacién de modi-
ficaciones técnicas o de cambios especificos para el pais correspondiente.

Garantia del fabricante: A @

En cuanto fabricante, ofrecemos una garantia por este aparato de 2 afos a partir de la
fecha de la compra. Garantia adicional de por vida para el motor bamix®. Dentro
de este periodo de garantia, solucionaremos gratuitamente cualquier defecto debido
a fallos de material o de fabricacién, y ello segun nuestro propio criterio reparando o
reemplazando el aparato. Si el vendedor ofreciera una garantia diferente, el aparato
ha de ser entregado a esa organizacion de ventas como caso de garantia.

Encontrara a nuestros socios de servicio autorizados en: www.bamix.com

La garantia no cubre lo siguiente:

Danos debidos a un empleo incorrecto o indebido, desgaste o uso normal o defectos
que tienen un efecto insignificante en el valor o el funcionamiento del aparato. La
garantia se extingue si se han llevado a cabo reparaciones por parte de personas no
autorizadas o si no se han empleado repuestos originales de bamix®.

bamix® 25
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Los accesorios de trabajo

Multicuchilla (para picar)

Pica, machaca, licua vegetales crudos o cocinados, frutas, bay-
as, comida para bebé, carne cocida, fruta congelada para hacer
helado de frutas, mermelada y hasta cubitos de hielo. Licla so-
pas y salsas. Amasa la masa de pasteles y tortillas. En suma,
sirve para todo lo dificil.

Uso doméstico: Liquido hasta 5 L / sopa hasta 5 L / salsa hasta 3 L

Uso profesional: Liquido hasta 10 L / sopa hasta 15 L / salsa hasta 5 L
Gastro/ProLine: Liquido hasta 30 L / sopa hasta 30 L / salsa hasta 10 L

Disco giratorio (para espumar)

Bate, afloja y emulsiona claras de huevo y nata. Sirve para batir
sopas Y salsas. Apropiado para todo aquello que deba ser cre-
moso 0 espumado.

Uso doméstico: Liquido hasta 5 L / salsa hasta 2 L / clara de huevo hasta

5 unidades / nata hasta 0,5 L

Uso profesional: Liquido hasta 10 L / sopa hasta 15 / salsa hasta3 L/

clara de huevo hasta 10 unidades / nata hasta 2 L

Gastro/ProLine: Liquido hasta 30 L / sopa hasta 30 L / salsa hasta 5 L/
clara de huevo hasta 15 unidades / nata hasta 3 L

Batidor (para emulsionar)

Remueve y mezcla batidos, bebidas, purés, purés de patatas,
alinos para ensaladas, mayonesa, frapés. En suma, es ideal para
todas las cremas o liquidos densos.

Uso doméstico: Liquido hasta 3 L / salsa para ensalada hasta 2 L / mayonesa hasta 0,5 L

Uso profesional: Liquido hasta 5 L / salsa para ensalada hasta 5 L / mayonesa hasta 1,5 L
Gastro/ProLine: Liquido hasta 20 L / salsa para ensalada hasta 20 L / mayonesa hasta 2,0 L

Cuchilla de carne y verduras (para cortar)

Corta vy pica la carne o el pescado (cocinados o sin cocinar), asi
como verdura con fibras duras. Procese sélo carnes sin huesos
y con pocos tendones. Corte la carne, el pescado o la verdura
en dados de aprox. 1 cm y pongalos en un recipiente. Por cada
paso de trabajo, no procese una cantidad mayor de 500 gramos.

A iEsta indicacion de advertencia se aplica a

todos los accesorios de trabajo!

Existe riesgo de lesiones con todos los accesorios
de trabajo debido a los bordes afilados/cuchillas y
a piezas en rotacion.
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Hyva Asiakkaamme

Onnittelumme bamix®-yleiskeittiokoneen hankinnasta. bamix® on
osoittanut hyddyllisyytensa miljoonia kertoja ja silla on tyytyvaisia ka-
yttdjia kaikilla viidelld mantereella. Se soveltuu jokapéivaisiin pieniin ja
suurempiin keittiotoihin.

bamix® on kateva, muotoilultaan kdteen sopiva ja helppo kdynnistaa.
Sen kayttd on vaivatonta myos pienemmilla kasilla. Se sopii myos va-
senkétisille. bamix® on korkealuokkainen sveitsildinen laatutuote,
josta voimme olla ylpeité jo vuodesta 1954 alkaen.

Kayttoohje

bamix™-yleiskeittiokoneen hankinnasta

Turvallisuutesi vuoksi: A
e Jue tama pikaopas ennen laitteen kayttéonottoa.

Voit ladata varsinaisen kayttooppaan osoitteessa
www.bamix.com.

e Laitetta saa kayttaa vain sen kayttotarkoituksen mukaisesti
ruoka-aineiden kasittelyyn.

e Muu kaytto, kuin ruoka-aineiden kasittely, mitatoi
valmistajan takuun ja vastuun.

Ennen kayttoa

Lue kaikki tdssa kayttdohjeessa annetut ohjeet tarkasti. Niissa on
tarkeita laitteen turvallista kayttda ja huoltoa koskevia tietoja. Sailyta
kayttoopas huolellisesti ja luovuta se laitteen mukana seuraavalle ka-
yttéjalle. Laitetta saa kdyttaa ainoastaan sille suunniteltuun tarkoituk-
seen taman kayttoohjeen mukaisesti.

Ohjeita ja vinkkeja, kuten:
e huolto-ohjeita

® resepteja

e kokoamisohjeita

e tarvikkeita

I6ytyy osoitteesta www.bamix.com
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Noudata bamix® laitteen turvallisuusohjeita é @

Laitteen saa kytked vain vaihtovirtaldhteeseen laitteen tyyppikilven mukaisesti.
Lapset eivat saa kdyttaa laitetta. Laite ja sen liitdntakaapelit on pidettava pois-
sa lasten ulottuvilta

Sahkdlaite ei ole leikkikalu. Lapset eivat voi tunnista sahkdlaitteeseen liittyvia
vaaroja. Laitetta tulee kdyttaa ja sitd saa sdilyttaa vain lasten ulottumattomis-
sa.

Laite on kytkettava irti verkkovirrasta silloin, kun sitd ei kdyteta sekd ennen
sen kokoamista, purkamista tai puhdistamista

Laitetta ei saa asettaa kuumalle pinnalle tai avoimen kaasuliekin Idhelle. Kuu-
muus voi vaurioittaa sen koteloa.

Laitteen saa upottaa nesteisiin vain sen rungon ja kaddensijan liitoskoh-
taan saakka.

Laitetta ja sen terasuojusta ei saa pestd astianpesukoneessa.

Puhdista laite vain kostealla liinalla.

Irrota verkkopistoke aina kun késittelet terdsuojusta tai terdosia, kuten esi-
merkiksi puhdistaessasi laitetta juoksevalla vedelld ja vaihtaessasi terdosia.
Kaynnisté laite vasta sen jalkeen, kun se on asetettu kdyttdastiaan.
bamix®-laitteessa on turvakytkin, joka ehkéisee laitteen tahattoman kayton ja
kytkee laitteen valittdmasti pois paaltd heti kun kytkin on vapautettu.

Jos laitteen virtajohto vaurioituu, valmistajan tai sen asiakaspalvelun tai muun
ammattitaitoisen henkilén on vaihdettava se vaaran valttdmiseksi.

Veda pistoke irti pistorasiasta kayton paatyttyd, seka jos kayton aikana esiintyy
hairidita.

Ala koskaan irrota pistoketta marilld kasilla.

Laitetta el saa koskaan kantaa tai vetda virtajohdosta.

Virtajohtoa ei saa vetdd tai pingottaa terdvien reunojen yli.

Ala aseta tai ripusta virtajohtoa kuumien esineiden tai pintojen tai avoimien
liekkien yldpuolelle. Suojaa virtajohto kuumuudelta ja dljylta.

Laitetta el saa ottaa kayttéon, jos:

-laite, sen kotelo tai virtajohto on vaurioitunut,

-on syyté epdilld, ettd laite on vaurioitunut putoamisen tai muun vahingon seu-
rauksena. N&issd tapauksissa laite on annettava Huoltopalvelumme tarkas-
tettavaksi.
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« Ainoastaan valmistajan valtuuttamat ammattihenkildt saavat suorittaa kor-
jauksia. Asiattomat korjaukset voivat aiheuttaa huomattavan vaaran laitteen
kayttajalle. Valmistaja el ota vastuuta laitteen kdyttGtarkoituksen vastaisen
kdyton, vadrin suoritettujen huoltotoimenpiteiden tai asiantuntemattoman kor-
jauksen aiheuttamista vahingoista. Ne johtavat takuun raukeamiseen.

« Laitteen mahdollisessa havittdmisessa on noudatettava paikallisia maarayksia.
Piddtdmme oikeuden teknisiin muutoksiin ja maakohtaisiin poikkeamiin.

Valmistajan takuu: A

Valmistajana myonnamme télle laitteelle 2 vuoden takuun sen ostopaivasta lukien.
Lisaksi myénnamme bamix®-moottorille elinikiisen takuun. Kaikki tdna aikana
esiintyvat materiaali- tai valmistusviat korjataan tai tuote korvataan uudella — oman
harkintamme mukaisesti. Mikali myyja myontaa tuotteelle liséksi toisen takuun, tulee
takuuasioissa kaantya myyjaorganisaation puoleen.

Luettelo valtuutetuista huoltokumppaneistamme loytyy osoitteesta:
www.bamix.com

Takuu ei kata seuraavia asioita:

Asiattomasta kaytdsta johtuvat vahingot, normaali kdytdsta johtuva kuluminen sekéa
laitteen arvon tai kdyton kannalta vahaiset viat. Valtuuttamattoman henkilén suoritt-
amat korjaukset tai muiden kuin alkuperaisten bamix®-varaosien kayttoé aiheuttaa ta-
kuun raukeamisen.
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Teraosat

Yleistera (hienontamiseen)

Hienontaa, pilkkoo ja soseuttaa raa‘at ja kypsennetyt vihannek-
set, hedelmat, marjat, vauvanruoat, keitetyn lihan, pakastehe-
delmat hedelmajaatelda varten, hillot ja jopa jadkuutiot. Soseut-
taa keitot ja kastikkeet. Sekoittaa kakku- ja omelettiainekset.
Sopii myos kaikille raskaille raaka-aineille.

Kotitalousmalli: Nesteet enintdan 5 | / keitot enintadn 5 | / kastikkeet enintéan 3 |

Ammattilaismalli: Nesteet enintdan 10| / keitot enintdén 15 | / kastikkeet enintdan 5 |
Gastro/ProLine: Nesteet enintdan 30 | / keitot enintaén 30 | / kastikkeet enintdan 10 |

Vaahdotuslevy (vaahdottamiseen)

Vaahdottaa, kuohkeuttaa ja emulgoi munanvalkuaisen ja ker-
man. Kaytetdan keittojen ja kastikkeiden kuohkeuttamiseen.
Sopii kaikelle vaahtoavalle ja kuohkealle.

Kotitalousmalli: Nesteet enintdan 5 | / kastikkeet enintdan 2 1 /

munanvalkuaiset enintaan 5 kpl / kerma enintdan 0,5 |

Ammattilaismalli: Nesteet enintdan 10 | / keitot enintdan 151/

kastikkeet enintaan 3 | munanvalkuaiset enintaan 10 kpl / kerma enintdan 2 |

Gastro/ProLine: Nesteet enintadn 30 | / keitot enintddn 30 | / kastikkeet enintdan 51/
munanvalkuaiset enintaan 15 kpl / kerma enintdan 3 |

Soseutuslevy (emulgointiin)

Sekoittaa pirtelot, juomat, soseet, perunamuusin, salaattikastik-
keet, majoneesin, jadhdytetyt juomat. Sopii myds kaikille paksu-
ille ja sakeille raaka-aineille.

Kotitalousmalli: Nesteet enintdan 3 L / salaatinkastikkeet enintdan 2 1 /

majoneesi enintdan 0,5 |

Ammattilaismalli: Nesteet enintddn 5 | / salaatinkastikkeet enintdan 51/

majoneesi enintadn 1,51

Gastro/ProLine: Nesteet enintdan 20 L / salaatinkastikkeet enintaan 20 | /
majoneesi enintaan 2,0 |

Tehotera (pilkkomiseen)

Pilkkoo, jauhaa ja hienontaa lihan tai kalan (kypsentdmaton tai
kypsennetty) ja kovat kasvikset. Kayta vain luuttomille ja vaha-
janteisille lihoille. Leikkaa liha, kala tai kasvikset noin 1 cm:n
kokoisiksi kuutioiksi ja annostele ne astiaan. Hienonna kerralla
enintdan 500 grammaa ruoka-aineita.

Kaikkia terdosia koskevat teravien reunojen/terien ja
pyorivien osien aiheuttama loukkaantumisen vaara.

f Tama varoitus koskee kaikkia teraosia!
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Cher client

Nous vous félicitons d’avoir choisi ce mixer universel bamix®. Cet
appareil a fait ses preuves des millions de fois et compte des utili-
sateurs satisfaits sur les cing continents. Il convient pour diverses
taches quotidiennes grandes et petites dans la cuisine.

Le bamix® est un appareil pratique doté d'une poignée ergonomique et
facile a enclencher. Méme de petites mains pourront s'en servir sans
peine. Le bamix® est également adapté pour les gauchers. Ce produit
de qualité suisse de haute précision est |'objet de notre

fierté depuis 1954.

Mode d'emploi

bamix® Mixer universel

Pour votre sécurité
e Avant la mise en service de l'appareil, veuillez lire
attentivement ce court mode d’emploi.

Vous pouvez télécharger le mode d‘emploi complet a
www.bamix.com.

e L'appareil ne doit étre utilisé que pour son usage prévu,
pour la préparation d‘aliments.

¢ En ce qui concerne les utilisations qui n‘ont rien a voir avec
la préparation d’aliments, nous rejetons tout recours et toute
responsabilité.

Avant l'utilisation

Veuillez lire attentivement toutes les instructions contenues dans
ce mode d'emploi. Elles donnent des informations importantes con-
cernant I'utilisation, la sécurité et I'entretien de I'appareil. Conservez
soigneusement ce mode d'emploi et passez-le aux utilisateurs sui-
vants. L'appareil ne doit étre utilisé que pour son usage prévu, en
conformité avec ce mode d'emploi.

Remarques et conseils concernant :
e Entretien

e Recettes

e |nstallations

e Accessoires

Priere de télécharger a : www.bamix.com
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Observez les consignes de sécurité pour bamix® f @

* Ne raccorder cet appareil que sur le secteur a courant alternatif, a la tension

indiquée sur la plaque d'identification

Cet appareil n'est pas prévu pour étre utilisé par des enfants. L'appareil et
ses cables de connexion doivent étre tenus a I'écart des enfants

Lorsque |'appareil est laissé sans surveillance ou avant son installation, son
démontage ou son nettoyage, il faut toujours le débrancher

Ne pas poser |'appareil sur des surfaces chaudes ou a proximité de flammes
de gaz, pour éviter que le boitier ne fonde

L'appareil ne doit &tre plongé dans un liquide que jusqu’au-dessous de la
séparation de la poignée et du boitier

L'appareil et le capot de protection ne doivent pas étre nettoyés dans un
lave-vaisselle

Nettoyer |"appareil seulement avec un chiffon humide

Retirez la prise secteur lorsque vous manipulez la coupole de protection
ou les accessoires pour nettoyer |'appareil sous |'eau courante ou pour chan-
ger un accessoire

N’enclenchez |'appareil qu‘apres avoir plongé le tube dans le récipient de tra-
valil

Le bamix® est doté d'un interrupteur de sécurité prévenant toute mise en
service intempestive, et qui arréte instantanément |"appareil des qu'il est
relaché

Si'le cable de cet appareil est endommagée, elle devra étre remplacée par le
fabricant ou son service apres-vente ou par une personne possédant des
qualifications équivalentes pour éviter tout danger

Débrancher la prise secteur en cas de dérangement lors de |'utilisation et
apres |'utilisation

Ne retirez jamais la fiche secteur hors de la prise lorsque vous avez les mains
moulillées

Ne porter ni ne tirer jamais |'appareil par son cordon

Le cordon secteur ne doit pas reposer sur des arétes tranchantes ni étre pincé
Evitez de placer le cordon sur des objets chauds ou a proximité de flammes de
gaz, et protégez-le de la chaleur et de I'huile

Ne mettez jamais |'appareil en service quand:

— |'appareil, son boftier ou son cordon secteur sont endommaggés,

—au moindre soupgon de défaut apres une chute ou autre circonstance similaire.

32 bamix’

of Switzerland

30.04.20 15:12‘ ‘



Dans ce cas, confier I'appareil a notre service de réparation

* Les réparations doivent uniquement étre confiées a nos spécialistes.
Des réparations qui n'auraient pas été effectuées dans les régles de I'art
pourraient exposer |'utilisateur a de graves dangers. Nous déclinons toute
responsabilité pour les dommages qui pourraient survenir en cas d utilisation
erronée, contraire a sa destination ou de réparation défectueuse.
De plus, la garantie s'en trouverait invalidée

* Le recyclage de I'appareil s'effectue selon les normes en vigueur dans le
lieu de résidence. Sous réserve de modifications techniques ou de différences
nationales spécifiques.

Garantie du fabricant: A @

En tant que fabricant, nous accordons pour cet appareil une garantie de 2 ans a comp-
ter de la date d'achat. Et en plus une garantie a vie pour le moteur bamix®. Dans
le cadre de cette garantie, nous éliminons, a notre choix par réparation ou remplace-
ment de I'appareil, gratuitement, toute défaillance ayant pour origine un défaut de
matériel ou de fabrication. Sile vendeur accorde une autre garantie, I'appareil doit étre
remis comme cas de garantie a ce réseau commercial.

Vous trouverez nos partenaires de service autorisés a : www.bamix.com

Ce qui suit n‘est pas couvert par la garantie :
Dommages provenant d'une utilisation inappropriée, d'une usure ou d'une utilisation
normale, ainsi que des défaillances qui n‘ont qu'une influence négligeable sur la valeur
ou le fonctionnement de I'appareil. La garantie s'éteint lorsque des réparations ont été
effectuées par des personnes non autorisées ou si des piéces de rechange autres que
les piéces de rechange bamix® ont été utilisées.
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Les accessoires

Couteau étoile (broie finement)

Hache, émince et réduit en purée des légumes crus et cuits, des
fruits, des baies, des préparations pour bébé, de la viande cuite, des
fruits surgelés pour sorbet, de la marmelade et méme des cubes de
glace. Passe des soupes et des sauces. Mélange la pate a gateau
et les omelettes. Convient donc pour tous les aliments de consis-
tance épaisse.

A la maison : liquides jusqu'a 5 I, soupe jusqu'a 5 1, sauce jusqu'a 3 1.

Au niveau professionnel : liquides jusqu‘a 10 |, soupe jusqu‘a 15 |, sauce jusqu'a 5 l.
Gastro/ProLine : liquides jusqu‘a 30 |, soupe jusqu'a 30 |, sauce jusqu‘a 10 I.

Disque fouet (fait mousser)

Fouette, bat, émulsionne les blancs d'ceufs et la creme. Sert a
homogénéiser des soupes et des sauces. Tout ce qui doit mousser
et étre aére.

A la maison : liquides jusqu‘a 5 I, sauce jusqu‘a 2 1, blanc d'oeuf jusqu‘a 5 unités,
créme jusqua 0,5 |

Au niveau professionnel : liquides jusqu‘a 10 |, soupe jusqu‘a 15, sauce jusqua 31,
blanc d'oeuf jusqu’a 10 unités, creme jusqu'a 2 |

Gastro/ProLine : liquides jusqu‘a 30 |, soupe jusqu'a 30 |, sauce jusqu'a 51,

blanc d'oeuf jusqu‘a 15 unités, creme jusqu‘a 3 |

Disque mélangeur (émulsionne)

Agite et mélange les préparations liquides épaisses, boissons, pu-
rées, purées de pommmes de terre, sauces a salade, mayonnaises,
frappés. Donc toutes les préparations a creme épaisse et com-
pacte.

Ala maison : liquides jusqu‘a 3 1, sauce de salade jusqu‘a 2 |, mayonnaise jusqu‘a 0,5 1.
Au niveau professionnel : liquides jusqu‘a 5 |, sauce de salade jusqu'a 51,
mayonnaise jusqua 1,5 |

Gastro/ProLine : liquides jusqu‘a 20 |, sauce de salade jusqu'a 201,

mayonnaise jusqu‘a 2,0 I.

Couteau hachoir (découpe)

Coupe, hache, pulvérise la viande ou le poisson (cru ou cuit) ainsi
que les légumes a fibres dures. Ne traitez que des viandes sans
os et sans tendons. Découpez la viande, le poisson ou les légumes
en petits morceaux cubiques d’environ 1 cm et versez-les dans un
récipient. Ne pas traiter d'une seule fois une quantité supérieure a
500 grammes.

Risque de blessure dans toutes les piéces de travail

Cet avertissement s’applique a toutes les piéces de travail!
A tranchants / couteaux et piéces tournantes.
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MESURES DE SECURITE IMPORTANTES (UL) &

Respecter scrupuleusement ces consignes de sécurite. Toute mauvaise utilisation
de cet appareil ou de tout autre appareil électrique peut entrainer des blessures
graves ou la mort.

Lors de I'utilisation d'un appareil électrique, toujours respecter les mesures de sécurité de
base, y compris les suivantes:

Lire le mode d'emploi entiérement.

Pour se protéger contre tout risque délectrocution, ne pas immerger le mixeur dans de
I'eau ou tout autre liquide.

Cet appareil n'est pas prévu pour étre utilisé par des enfants et par des personnes aux
capacités physiques, sensorielles ou mentales diminuées ou sans expérience et/ou
sans compétences. Une surveillance étroite est nécessaire lorsque tout appareil est
utilisé a proximité d'enfants. Les enfants doivent étre surveillés pour s'assurer qu'ils
ne jouent pas avec |'appareil.

ETEINDRE I'appareil puis le débrancher quand il n'est pas utilisé, avant le montage
ou le démontage d'outils et avant tout nettoyage. Pour le débrancher, saisir la prise et
I'extraire de la fiche. Ne jamais tirer par le cable électrique.

Eviter tout contact avec des pieces mobiles ou en rotation.

N'utiliser aucun appareil avec un cable ou une fiche endommagée, apres des dys-
fonctionnements de I'appareil, aprés une chute de I'appareil ou n'importe quel autre
type d’endommagement. Téléphoner au service aprés-vente du fabricant pour de plus
amples informations sur tout examen, toute réparation ou tout réglage ou envoyer
I'appareil au centre de réparation agréée le plus proche.

L'utilisation d'équipements non revendus par le fabricant mest pas recommandée et
peut entrainer des incendies, électrocutions et blessures.

Ne pas utiliser en extérieur.

Ne pas laisser le cable pendre au-dela du rebord d’une table ou d'un comptoir.

Ne pas laisser le cable entrer en contact avec des surfaces chaudes, y compris les
plaques de cuisson.

Lors de la préparation de liquides, en particulier de liquides chauds, utiliser un réci-
pient élevé ou travailler des quantités réduites a la fois pour réduire les déversements.
Lors du mélange, garder les mains et les ustensiles en dehors du récipient pour préve-
nir toute possibilité de blessures graves aux personnes ou tout dommage a |'appareil.
Une rape ne peut étre utilisée que si I'appareil est a |'arrét.

Les arétes sont acérées. Manipuler avec précaution.

Les réparations ne peuvent étre effectuées que par nos centres de réparation agréés.
Toute réparation effectuée par des personnes non autorisées peut comporter des dan-
gers importants pour les utilisateurs.

CONSERVER LES PRESENTES CONSIGNES bamix" 35
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Caractéristiques techniques — UL

Modeéle

Puissance

Vitesses de rotation

Courte durée
Isolation
Commutateur

Longeur

Profondeur d’‘immersion

Cable
Poids

Matériaux utilisés

Sécurité mécanique
et électrique

Marques de certification

Farbricant
Multiple listin (ML)
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0140, EO150, EO200, EOG150, EOG200
G150, G200, M133, M150, M200, MW140, MW142

120V AC /50 - 60 Hz

EO140, EO150, M133, M150,

MW140, MW142

EO0200, EOG200, G150, G200,
GL200, M150, M200, EOG150

9’000 - 12000 RPM

10’000 — 17000 RPM
5 min

isolation double

commutateur de sécurité avec contact par impulsion

EO140, EO150, EO200, M133, M150,

M200, MW140, MW 142 34.5cm
EOG150, EOG200, G150, G200 39.5cm
EOGL 49.5 cm
EO140, EOG150, EOG200, M133, M150,

MW140, MW142, M200, 25 cm
EOG150, EOG200, G150, G200 29 cm
EOGL 38cm
1.8 m

EO140, EO150, EO200, M133, M150,

M200, MW140, MW 142 950 g
EOG150, EOG200, G150, G200 1'000 g
EOGL 1'200 g

toutes les pieces sont inoxydables, résistent
aux produits alimentaires et neutres pour le golt
EN-10/2011

UL 982
CSA C22.2. No. 1335.1 and 1335.2.14

LISTED
c\&us 7347

ESGE AG Ltd., CH-9517 Mettlen/Swisse
Pro-Ver Ltd., CH-9517 Mettlen/Swisse
Pro-Ver (U.S.) LLC Mettlen/Swisse
Fabrique en Swisse

www.bamix.com

approuvé uniquement si le marquage NSF
est imprimeé sur le couvercle

Sous réserve de modifications techniques.
Les données ci-dessus varient dans chaque pays.
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Stimato cliente

Congratulazioni per I'acquisto dell’apparecchio da cucina universa-
le bamix®. Il bamix® ho ottenuto milioni di consensi e vanta utilizzatori
soddisfatti in tuttii 5 continenti. Questo apparecchio ¢ adatto per tutti
i piccoli e grandi lavori quotidiani in cucina.

Il bamix® & maneggevole poiché ha un’impugnatura anatomica che
si adatta perfettamente alla forma della mano e pud quindi essere
azionato agevolmente. Persino mani piccole possono utilizzarlo con
estrema facilita. E adatto anche per le persone mancine. |l bamix® &
un prodotto di qualita svizzero ad alta precisione e noi siamo fieri
di offrirlo alla nostra clientela dal 1954.

Per la vostra sicurezza
¢ Prima dell’'utilizzo leggere attentamente
questa guida rapida.

Il manuale d'uso completo puo essere scaricato dal
nostro sito www.bamix.com.

e Utilizzare I'apparecchio esclusivamente per lo scopo
previsto, per la preparazione di alimenti.

¢ Per usi, che nulla hanno a che fare con la preparazione
di alimenti, decliniamo qualsiasi rivendicazione e
responsabilita.

Prima dell’'uso

Si prega di leggere attentamente tutte le indicazioni riportate in
queste istruzioni per I'uso. Esse forniscono importanti informazioni
sull'uso, la sicurezza e la manutenzione dell’apparecchio. Conservare
con cura queste istruzioni e consegnarle a eventuali successivi uti-
lizzatori. Usare I'apparecchio esclusivamente per lo scopo previsto
nelle presenti istruzioni.

Note e suggerimenti su:
e Manutenzione

* Ricette

e Montaggi

e Accessori

Preghiamo di scaricarli dal sito: www.bamix.com
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Manuale d'uso

Apparecchio da cucina universale bamix”
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Osservare le avvertenze di sicurezza per il hamix® é @

Collegare I'apparecchio solo a una presa di corrente alternata, con la tensio-
ne indicata sulla targhetta dati dell"apparecchio.

Questo apparecchio non deve essere utilizzato da bambini. Tenere |'apparec-
chio ed i suoi cavi di collegamento fuori della portata dei bambini.

Un elettrodomestico non & un giocattolo per bambini. | bambini non ricono-
scono i pericoli che possono derivare dagli elettrodomestici. Usare e conser-
vare percio gli elettrodomestici fuori della portata dei bambini.

Prima di lasciare |'apparecchio incustodito e prima di montarlo, smontarlo o
pulirlo, scollegare sempre I'apparecchio dalla rete.

Per evitare danni all'alloggiamento, non deporre I'apparecchio su superfici
calde o nelle vicinanze di fiamme di gas libere.

['apparecchio pud essere immerso in liquidi solo fin sotto la linea di sepa-
razione fra alloggiamento e impugnatura.

['apparecchio e la calotta di protezione non sono idonei al lavaggio in lavas-
toviglie.

Pulire I"apparecchio solo con un panno umido.

Staccare la spina, quando si maneggiano gli elementi di lavoro o |a calotta,
come ad es. durante la pulizia dell’apparecchio sotto acqua corrente e quan-
do si sostituisce un elemento di lavoro.

Accendere |'apparecchio solo quando I'asta e nell’interno del recipiente di
lavoro.

[l bamix® & dotato di un interruttore di sicurezza che impedisce la messa in
funzione involontaria dell’apparecchio e lo spegne immediatamente al rila-
scio dell'interruttore.

In caso di danni al cavo di alimentazione dell’apparecchio, per evitare pericoli
la sostituzione del cavo deve essere eseguita solo dal produttore, dal suo
servizio di assistenza o da una persona con qualifica simile.

Staccare la spina in caso di guasti durante |'utilizzo e dopo I'utilizzo.

Non estrarre mai la spina dalla presa con le mani bagnate.

Non reggere o tirare I'apparecchio afferrandolo per il cavo di alimentazione.
Non tirare o schiacciare il cavo di alimentazione su spigoli vivi.

Non deporre o appendere il cavo di alimentazione sopra oggetti surriscaldati
o flamme libere e proteggere il cavo dalle alte temperature e da olio.
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« Non utilizzare |"apparecchio se:

—'apparecchio, I'alloggiamento o il cavo di alimentazione sono danneggiati.
— Sussiste il sospetto di un difetto in seguito a urto o cause accidentali ana-
loghe. In questi casi |'apparecchio deve essere consegnato al nostro servi-
zio riparazioni.

« Le riparazioni devono essere effettuate solo dai nostri tecnici. Le riparazioni
non eseguite a regola d'arte possono causare notevoli rischi per I'utilizzatore.
In caso di apparecchio utilizzato in modo improprio o sbagliato o di riparazio-
ne non eseguita a regola d'arte, I'azienda declina qualsiasi responsabilita per
eventuali danni. In tal caso decade anche la validita della garanzia.

« Un eventuale smaltimento dell’apparecchio deve essere effettuato nel ri-
spetto delle normative locali. Ci riserviamo il diritto di apportare modifiche
tecniche o variazioni specifiche per il paese.

Garanzia del produttore: A @

Come produttore, concediamo per questo dispositivo una garanzia di 2 anni dalla data
di acquisto. Inoltre una garanzia a vita per il motore bamix®. Entro questo periodo
di garanzia eliminiamo gratuitamente a nostra discrezione, mediante riparazione o
sostituzione dell’apparecchio, tutti gli inconvenienti dovuti a difetti di materiale o di
fabbricazione. Se il venditore offre una diversa garanzia, I'apparecchio deve essere
consegnato a questa organizzazione di vendita come caso previsto dalla garanzia.

Trovate i nostri partner di assistenza autorizzati sotto: www.bamix.com

La garanzia non copre i casi seguenti:

Danni causati da uso improprio, normale usura o utilizzo, nonché difetti, che hanno
un effetto irrilevante sul valore o sul funzionamento dell’apparecchio. La garanzia
si estingue in caso di riparazioni effettuate da persone incompetenti o di mancato
utilizzo di ricambi originali bamix®.
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Gli accessori di lavoro

Lama multiuso (sminuzza)

Sminuzza, trita, prepara pure di verdure cotte e crude, frutta,
bacche, alimenti per neonati, carne cotta, frutta surgelata per
gelati alla frutta, marmellata e addirittura cubetti di ghiaccio. Pre-
para passati di minestre e salse. Lavora |'impasto per torte e

omelette. E quindi adatta per tutti i lavori piti pesanti.

Famiglia: liquido finoa 51/ minestra fino 51/ salsa finoa 31
Professionale: liquido finoa 10 | / minestra fino 151/ salsa finoa 5 |
Gastro/ProLine: liquido fino a 30 | / minestra fino 30 | / salsa finoa 10 |

Sbattitore (monta)

Sbatte, allenta ed emulsiona albumi e panna. Serve per mon-
tare minestre e salse. Tutto cid che deve essere schiumoso e
soffice.

Famiglia: liquido finoa 51/ salsa finoa 2 |/ chiare d'uovo finoa 5 pz/

panna finoa 0,5 |

Professionale: liquido finoa 10 | / minestra fino 151/ salsa finoa 31/
chiare d'uovo fino a 10 pz / panna finoa 2 |
Gastro/ProLine: liquido fino a 30 | / minestra fino 30 | / salsa finoa 5 1/
chiare d'uovo fino a 15 pz / panna finoa 3 |

Frullino (emulsiona)

Sbatte e mescola shake, bevande, purea, pure di patate, condi-
menti per insalata, maionese, frappé. E percid adatto per tutto
cio che € molto cremoso e denso.

Famiglia: liquido finoa 3 1/ condimento per insalata fino a 2 | / maionese finoa 0,5

Professionale: liquido finoa 51/ condimento per insalata fino a 5 | / maionese finoa 1,5
Gastro/ProLine: liquido finoa 20|/ condimento per insalata finoa 201 / maionese finoa 2,0

Lama per carni e verdure (taglia)

Taglia, trita, sminuzza la carne o il pesce (crudi e cotti) inoltre
ortaggi molto fibrosi. Lavorare solo tipi di carne senza ossi e con
pochi tendini. Tagliare la carne, il pesce o gli ortaggi in cubetti
di ca. 1 cm e metterli in un recipiente. Lavorare ogni volta una

quantita non superiore a 500.

A Questa avvertenza é valida per tutti

gli accessori!
Con tutti gli accessori pericolo di lesioni da spigoli/
lame affilati ed elementi rotanti.
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Beste klant

Wij feliciteren u met de aankoop van het universele bamix® keu-
ken-apparaate. bamix® heeft zijn waarde miljoenen malen bewezen
en heeft tevreden gebruikers in alle 5 de continenten. Het apparaat
is geschikt voor de dagelijks in de keuken voorkomende kleine en
minder kleine karweitjes.

bamix® ligt door de ergonomisch gevormde greep goed in de hand en
is gemakkelijk in te schakelen. Zelfs met kleine handen is het appa-
raat eenvoudig te bedienen. Het is ook geschikt voor linkshandigen.
bamix® is een hoogprecies Zwitsers kwaliteitsproduct, waarop wij
sedert 1954 trots kunnen zijn.

Voor uw veiligheid.
* Lees deze snelle handleiding voor u het

apparaat in gebruik neemt.

U kunt de volledige handleiding vinden op
www.bamix.com en daar dowloaden.

e Het apparaat mag alleen voor het aangegeven gebruik,
voor de bereiding van voedingsmiddelen, worden gebruikt.
e Voor gebruik dat niets te maken heeft met de bereiding
van voedingsmiddelen wijzen wij elke aansprakelijkheid
en vorderingen af.

Vo66r het gebruik

Neem alle informatie in deze gebruiksaanwijzing oplettend door. U
vindt daarin belangrijke tips voor het gebruik, de veiligheid en het
onderhoud van het apparaat. Bewaar deze gebruiksaanwijzing zorg-
vuldig en geef hem met het apparaat mee als u het van de hand doet.
Het apparaat mag uitsluitend voor het daarvoor bestemde doel en
volgens deze gebruiksaanwijzing worden gebruikt.

Richtlijnen en tips voor:
e het onderhoud

e recepten

® montage

e toebehoren

U kunt ze downloaden op: www.bamix.com
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Gebruiksaanwijzing

Universele keuken-apparaate bamix®
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Besteed de nodige aandacht aan de
veiligheidsinstructies voor bamix®

Sluit het toestel alleen aan op wisselstroom — met spanning die vermeld
staat op het typeplaatje bovenop het apparaat.

Dit apparaat mag niet gebruikt worden door kinderen. Dit apparaat en zijn
aansluitkabel moet buiten bereik van kinderen worden gehouden.

Een elektrisch apparaat is geen speelgoed. Kinderen zien de gevaren niet
die kunnen ontstaan bij het omgaan met elektrische apparaten. Gebruik en
bewaar het apparaat daarom buiten handbereik van kinderen.

Het apparaat moet altijd van het elektriciteitsnet worden losgekop-
peld als er geen toezicht is of voor het gemonteerd, gedemonteerd of gerei-
nigd wordt.

Zet het apparaat niet op hete oppervlakken of in de buurt van open vuur neer
om te verhinderen dat het omhulsel beschadigd geraakt.

Het apparaat mag enkel tot onder de scheiding van de behuizing en de
greep in vloeistof worden ondergedompeld.

Reinig het apparaat en de beschermkap niet in de vaatwasser.

Maak het apparaat enkel schoon met een vochtige doek.

Trek de stekker uit het stopcontact als u het apparaat aan de bescherm-
kap of de hulpstukken vasthoudt, bijv. Bij het reinigen onder stromend water
en bij het wisselen van hulpstukken.

Schakel het apparaat pas in als de staaf zich in de werkbak bevindt.

bamix® is voorzien van een veiligheidsschakelaar, die verhindert dat het ap-
paraat ongewild ingeschakeld wordt en het apparaat bij het loslaten van de
schakelaar direct uitzet.

Als de stekker van dit apparaat beschadigd is, moet die door de fabrikant of
zijn klantendienst of een gelijkaardig gekwalificeerd persoon worden vervan-
gen om problemen te voorkomen.

Trek na het gebruik en bij storingen tijdens het gebruik de stekker uit het
stopcontact.

Trek de stekker nooit met natte handen uit het stopcontact.

Draag het apparaat nooit aan het snoer en trek nooit aan het snoer.

Trek of klem het snoer niet over scherpe randen.

Leg of hang het snoer niet boven hete voorwerpen of open vlammen en be-
scherm het tegen hitte en olie.
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» Neem het apparaat nooit in gebruik als:

— het apparaat, de behuizing of het snoer beschadigd is

—een defect wordt vermoed nadat het apparaat gevallen is of iets dergelijks.
In deze gevallen moet het apparaat aan onze reparatiedienst worden be-
zorgd.

Reparaties mogen alleen door onze vaklui worden uitgevoerd. Door niet vak-
kundige reparaties kunnen aanzienlijke risico’s voor de gebruiker ontstaan.
Als het apparaat voor een andere doel wordt gebruikt dan waarvoor het be-
stemd is, het verkeerd bediend of niet vakkundig gerepareerd wordt, wijzen
wij alle aansprakelijkheid voor eventuele schade af. In dat geval vervalt de
garantie.

Als het apparaat als afval wordt verwijderd, moet dit volgens de lokale voor-
schriften plaatsvinden. Technische wijzigingen en afwijkingen per land blij-
ven voorbehouden.

Fabrieksgarantie: A @

Als fabrikant geven wij een garantie van 2 jaar vanaf de aankoopdatum voor dit ap-
paraat. Daarnaast is er een levenslange garantie op de bamix®-motor. Binnen
deze garantieperiode herstellen wij kosteloos alle gebreken die op materiaal- of pro-
ductiefouten berusten, volgens onze keuze door het apparaat te herstellen of het te
vervangen. Als de verkoper een andere garantie geeft, moet de garantie voor het
apparaat bij deze verkoopsorganisatie worden geclaimd.

U vindt onze gemachtigde servicepartners op: www.bamix.com

Het volgende wordt niet gedekt door de garantie:

schade vanwege ondeskundig gebruik, normale slijtage of normaal gebruik, alsook
gebreken die een verwaarloosbaar effect hebben op de waarde of de werking van
het apparaat werken. De garantie vervalt als reparaties door onbevoegden worden
uitgevoerd of geen originele bamix®-vervangonderdelen worden gebruikt.
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De hulpstukken

Multifonctioneel mes (versnippert)

Versnippert, hakt, pureert rauwe en gekookte groente, vruch-
ten, bessen, babyvoeding, gekookt vlees, diepvriesvruchten tot
vruchtenijs, jam en zelfs ijsblokjes. Zeeft soepen en sausen. Ro-

ert taart- en eierdeeg. Dus voor alle zware taken.

Huishouden: Viogistoffen tot 5 Itr. / soep tot 5 Itr. / saus tot 3 Itr.
Professioneel: Vioeistoffen tot 10 Itr. / soep tot 15 ltr. / saus tot 5 Itr.
Gastro/ProLine: Vioeistoffen tot 30 Itr. / soep tot 30 Itr. / saus tot 10 Itr.

Gladdeschijf of klopper (schuimt op)

Klopt eiwit en room op, mengt het en maakt het luchtig. Dient
om soepen en sauzen op te kloppen. Voor alles wat schuimig en
luchtig moet zijn.

Huishouden: Vioeistoffen tot 5 Itr. / saus tot 2 Itr. / eiwit tot 5 stuks / room tot 0,5 Itr.
Professioneel: Vloeistoffen tot 10 Itr. / soep tot 15 Itr. / saus tot 3 Itr./

Eiwit tot 10 stuks / room tot 2 Itr.

Gastro/ProLine: Vioeistoffen tot 30 Itr. / soep tot 30 Itr. / saus tot 5 Itr./
Eiwit tot 15 stuks / room tot 3 Itr.

Gaatjesschijf of mixer (mixt)

Roert en mixt shakes, dranken, puree, slasausen, mayonaise.
Dus voor alles wat dik cremeachtig en dik vioeibaar is.
Huishouden: Viogistoffen tot 3 Itr. / slasaus tot 2 Itr. / mayonaise tot 0,5 ltr.

Professioneel: Viogistoffen tot 5 Itr. / slasaus tot 5 Itr. / mayonaise tot 1,5 ltr.
Gastro/ProLine: Vioeistoffen tot 20 Itr. / slasaus tot 20 Itr. / mayonaise tot 2,0 Itr.

Vlees- en groentenmes (snijdt)

Snijdt, hakt, versnippert vlees of vis (rauw en gekookt) en hard-
vezelige groenten. Verwerk enkel vleessoorten zonder botten
en met weinig pees. Snij het vliees, de vis of de groenten in
blokjes van ca. 1 cm en leg ze in het bakje. Verwerk niet meer
dan 500 gram per keer.

A Deze waarschuwing geldt voor

alle hulpstukken!
Bij alle hulpstukken bestaat gevaar op letsels
door scherpe randen/messen en roterende delen.
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Kjeere kunde

Vi gratulerer deg med kjgpet av bamix® universal-kjgkkenmaski-
nen. bamix® brukes av millioner av tilfredse kunder over hele verden.
Den egner seg for de daglige sméa og store oppgaver pa kjgkkenet.

bamix® er lett & handtere, fordi den har et grep som er tilpasset han-
den og er lett & starte. Selv sméa hender kan betjene apparatet. Den
egner seg ogsa for keivhendte. bamix® er et ytterst presist sveitsisk
kvalitetsprodukt som vi har veert stolte av siden 1954.

For din egen sikkerhet
e Vennligst les denne hurtigguiden fer bruk.

>

Den komplette bruksanvisningen kan lastes ned
fra www.bamix.com

e Apparatet skal kun anvendes for forskriftsmessig bruk,
for tilberedning av naeringsmidler.

e Vi avviser ethvert garantiansvar for bruk som ikke har
sammenheng med tilberedning av naeringsmidler.

For bruk

Vennligst les naye gjennom all informasjonen i denne bruksanvisnin-
gen. Her finner du viktige opplysninger om sikkerhet samt bruk og
vedlikehold av apparatet. Ta godt vare pa denne anvisningen og gi
den videre til andre brukere. Apparatet skal kun brukes til det formal
det er beregnet til i henhold til denne bruksanvisningen.

Merknader og tips om:
e stell

e oppskrifter

e montering

e tilbehar

Lastes ned fra: www.bamix.com
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Bruksanvisning

bamix” universal-kjokkenmaskinen
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Folg sikkerhetsinstruksene for hamix® é @

« Apparatet skal kun kobles til vekselstram med spenning iht. typeskiltet pa
apparatet.

« Dette apparatet skal ikke brukes av barn. Hold apparatet og tilkoblingslednin-
gen utilgjengelig for barn.

« Et elektrisk apparat er ikke et leketay for barn. Barn er ikke klar over faren
som kan oppsta ved bruk av elektriske apparater. Apparatet skal derfor bru-
kes og oppbevares utilgjengelig for barn.

* Koble apparatet fra stramnettet nér du ikke holder gye med det og far du
tar det fra hverandre eller rengjar det.

« Ikke still apparatet pa varme overflater eller i naerheten av apne gassflam-
mer, ellers kan huset skades.

« Apparatet kan dyppes i vaeske kun opp til skillet mellom hus og handtak.

« Apparatet og beskyttelseshetten skal ikke vaskes i oppvaskmaskin.

« Apparatet skal kun rengjgres med en fuktig klut.

- Trekk ut stepselet nar du handterer beskyttelseshetten eller redskap, som
f.eks. nar du rengjar apparatet under rennende vann eller skifter redskap.

« Ikke sla pa apparatet far staven er i begeret.

« bamix® har en sikkerhetsbryter som forhindrer utilsiktet igangsetting og som
omgaende kobler ut apparatet nar du slipper bryteren.

« Dersom ledningen til dette apparatet skades, ma den skiftes ut av produ-
senten eller dennes kundeservice, eller av en annen kvalifisert person for a
unnga fare.

« Trekk ut stgpselet hvis det oppstér feil under eller etter bruk.

« Ikke trekk stagpselet ut av stikkontakten med vate hender.

« lkke baer eller trekk apparatet etter ledningen.

« Ikke trekk ledningen over skarpe kanter eller klem den fast.

« Ikke legg eller heng ledningen over varme gjenstander eller dpen ild, og be-

skytt den mot varme og olje.

« |kke ta apparatet i drift nar:

— apparatet, huset eller ledningen er skadet

— det foreligger mistanke om en defekt etter at det har falt ned eller lignende. |
slike tilfeller skal apparatet leveres til leveres til var serviceavdeling.
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« Reparasjoner skal kun utfares av vare fagfolk. Ikke-korrekte reparasjoner kan
fgre til at det oppstar alvorlig fare for brukeren. Hvis apparatet brukes til and-
re formal enn det det er beregnet til, brukes feil eller ikke repareres korrekt,
kan vi ikke overta ansvar for eventuelle skader.

| dette tilfelle bortfaller garantikravet.

« Skal apparatet avfallsbehandles, ma dette skje i henhold til lokale forskrifter.
Med forbehold om tekniske endringer og nasjonale awvik.

Produsentgaranti A @

Som produsent gir vi garanti for dette produktet pa 2 ar fra kjepsdato. | tilegg kom-
mer en livslang garanti for bamix®-motoren. | lgpet av denne garantitiden utbe-
drer vi gratis alle mangler som beror pa material- eller produksjonsfeil. Dette skjer et-
ter vart valg enten ved reparasjon eller ved utskifting av apparatet. Skulle selger gi en
annen, skal apparatet leveres inn til denne salgsorganisasjonen som garantitilfelle.

Du finner vare autoriserte servicepartnere pa: www.bamix.com

Folgende dekkes ikke av garantien:

Skader som felge av ukyndig bruk, normal slitasje eller bruk, samt mangler som har
en uvesentlig innvirkning pa verdien til eller driften av utstyret. Garantien bortfaller
dersom reparasjoner utferes av uvedkommende eller dersom det har veert brukt and-
re reservedeler enn de originale fra bamix®.
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Arbeidsdelene

Universalkniv (finhakker)

Finhakker, hakker, purerer ra og kokte grennsaker, frukt, beer,
babymat, kokt kjott, frossen frukt til fruktis, syltetey og sagar
isbiter. Passerer supper og sauser. Rorer kakedeig og ome-
lettrare. Altsa til alle tunge ting.

Husholdning: Vaeske opptil 51/ suppe opptil 51/ saus opptil 3 |
Professional: Vaske opptil 10 | / suppe opptil 151/ saus opptil 5 |
Gastro/ProLine: Vaske opptil 30 | / suppe opptil 30 | / saus opptil 10 |

Piskeskive (skummer)
Pisker eggehvite og flate. Brukes til & piske opp supper og sau-
ser og alt som skal veere luftig og lett.

Husholdning: Vaske opptil 51 / saus opptil 2 | / eggehviter opptil 5 stk. /
remme opptil 0,51

Professional: Vaske opptil 10 | / suppe opptil 151/ saus opptil 3 1/
eggehviter opptil 10 stk. / remme opptil 2 |

Gastro/ProLine: Vaske opptil 30 | / suppe opptil 30 | / saus opptil 51/
eggehviter opptil 15 stk. / remme opptil 3 |

Blandeskive (emulgerer)

Rarer og mikser shakes, drikker, pureer, potetstappe, salatsauser,
majones, frappé. For alle tykke kremer eller tyktflytende masser.
Husholdning: Vaske opptil 3 | / salatsaus opptil 2 | / majones opptil 0,5 |

Professional: Vaske opptil 51 / salatsaus opptil 5| / majones opptil 0,5 |
Gastro/ProLine: Vaske opptil 20 | / salatsaus opptil 20 | / majones opptil 2,0 |

Kjott- og grennsakskniv (kutter)
Kutter, hakker, finhakker kjgtt og fisk (rd og kokt) og langfibrede
grennsaker. Bearbeid kun kjott uten ben og med lite sener. Kutt
kjott, fisk eller grennsaker i terningstore biter pa ca. 1 cm og ha
dem i en beholder. | én arbeidsomgang ber du ikke bearbeide
mer enn en mengde pa 500 gram.

A Disse advarslene gjelder

for alle arbeidsdeler!
Skarpe kanter/kniver og roterende arbeidsdeler
utgjor fare for personskader.
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Szanowny Kliencie,

Gratulujemy zakupu urzadzenia bamix®. Uniwersalna maszyna ku-
chenna bamix® zostata sprawdzona miliony razy i spetnita oczekiwa-
nia uzytkownikow na wszystkich 5 kontynentach. Jest przeznaczona
do codziennych prac kuchennych zarowno tych matych, jak i duzych.

Urzadzenie bamix® jest poreczne, poniewaz posiada uchwyt zapro-
jektowany tak, aby dobrze lezat w dfoni, a samo urzadzenie mozna byto
tatwo wilaczac. Nawet matymi dtohmi mozna z tatwoscia obstugiwac
to urzadzenie. Nadaje sie ono rowniez dla osob leworecznych. ba-
mix® jest wysoce precyzyjnym produktem szwajcarskiej jakosci, z
ktorego jestesmy dumni od 1954 roku.

Bezpieczenstwo

® Przed uruchomieniem nalezy zapoznaé sie
z niniejsza instrukcja Skrdécona instrukcja.
Petna instrukcje obstugi mozna pobraé ze
strony www.bamix.com.

* Urzadzenie wolno uzywa¢ tylko zgodnie z jego przeznaczeniem,
tj. do przygotowywania zywnosci.

e W przypadku stosowania niemajacego nic wspélnego z
przygotowaniem zywno$ci nie uwzgledniamy zadnych roszczen
ani nie ponosimy zadnej odpowiedzialnosci z tego tytutu.

Przed uzyciem

Prosimy uwaznie przeczytaC wszystkie informacje zawarte w niniej-
szej instrukcji. Podaja one wazne wskazowki dotyczace uzytkowania,
bezpieczehstwa i konserwacji urzadzenia. Niniejsza instrukcje nalezy
zachowatC na przysziosc i przekazat ja ewentualnym nastepnym
uzytkownikom. Urzadzenie moze byt uzytkowane wyfacznie zgodnie
z przeznaczeniem przy uwzglednieniu niniejszej instrukcji obstugi.

Wskazéwki i porady dotyczace:
e pielegnacji

® przepisow

® montazu

e akcesoriow

Mozna pobraé ze strony: www.bamix.com
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Instrukcja obstugi

Uniwersalna maszyna kuchenna bamix®
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Nalezy przestrzegaé¢ wskazowek bezpieczenstwa
dotyczacych urzadzenia bamix®

* Urzadzenie mozna podtaczac tylko do pradu zmiennego o napieciu zgodnym z tabliczka
zZnamionowa na urzadzeniu.

* To urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez dzieci. Urzadzenie i jego przewdd taczacy
nalezy przechowywac z dala od dzieci.

oo Urzadzenie
elektryczne nie jest zabawka dla dzieci. Dzieci nie zdaja sobie sprawy z zagrozen, jakie
moga powstac podczas obstugi urzadzen elektrycznych. Dlatego tez nalezy uzywac i
przechowywat urzadzenie w miejscu niedostepnym dla dzieci.

» Urzadzenie musi byé zawsze odtaczone od zasilania elektrycznego, gdy nie jest
uzywane albo przed montazem, demontazem lub czyszczeniem.

* Nie nalezy umieszczac urzadzenia na goracych powierzchniach ani w poblizu otwartych
ptomieni kuchenki gazowej, aby unikna¢ uszkodzenia obudowy.

» Urzadzenie moze by¢ zanurzane w cieczach tylko do glebokosci ponizej granicy obu-
dowy i uchwytu.

* Nie nalezy my¢ urzadzenia ani pokrywy ochronnej w zmywarce.

* Urzadzenie nalezy czys$cic tylko przy uzyciu wilgotnej Sciereczki.

» Wyciagnaé wtyczke sieciowa podczas obstugi pokrywy ochronnej lub czesci
roboczych, np. podczas czyszczenia urzadzenia pod biezaca woda | wymiany jego
czesci roboczych.

» Urzadzenie nalezy wiaczac tylko wtedy, gdy pret znajduje sig w zbiorniku roboczym.

« Urzadzenie bamix® jest wyposazone w wylacznik bezpieczenstwa, ktory zapobiega nie-
zamierzonemu uruchomieniu i wyfacza je natychmiast po zwolnieniu wytgcznika.

« Jesli przewod zasilajacy urzadzenia jest uszkodzony, musi on zosta¢ wymieniony
przez producenta, jego dziat serwisowy lub osobe o podobnych kwalifikacjach w celu
uniknigcia zagrozen.

« W razie awarii w trakcie i po zakofczeniu uzytkowania nalezy odtgczy¢ wtyczke zasila-
nia.

* Nie wolno nigdy wyciggat wtyczki z gniazdka mokrymi rekoma.

* Nie nalezy nigdy nosi¢ ani ciaggna¢ urzadzenia za kabel zasilajacy.

* Nie wolno ciggna¢ ani zagina¢ przewodu zasilajagcego na ostrych krawedziach.

* Nie nalezy umieszcza¢ ani zawieszac przewodu zasilajgcego nad goragcymi przedmiotami
lub nieostonigtym ptomieniem i nalezy chroni¢ go przed temperaturg i olejem.

* Nie nalezy uruchamia¢ urzadzenia, jesli:

- urzadzenie, obudowa lub kabel zasilajacy s uszkodzone
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- istnieje podejrzenie wady na skutek upuszczenia lub podobnego zdarzenia. W takich
przypadkach nalezy przekazat urzadzenie do naszego serwisu naprawczego.
Naprawy moga by¢ wykonywane wytacznie przez naszych specjalistow. Niefachowe
naprawy moga stanowic powazne zagrozenie dla uzytkownika. W razie niewtasciwego
uzytkowania, nieprawidtowej obstugi lub niefachowej naprawy urzadzenia, nie ponosi-
my odpowiedzialno$ci za ewentualne szkody. W takim wypadku roszczenie gwarancyj-
ne nie zostanie uwzglednione.

Ewentualna utylizacja urzadzenia musi by¢ przeprowadzona zgodnie z przepisami
obowigzujgcymi w miejscu zamieszkania. Zastrzegamy sobie mozliwo$¢ wprowadzania
zmian technicznych i odstepstw specyficznych dla danego kraju.

Gwarancja producenta: A @

Jako producent zapewniamy 2-letni okres gwarancji na to urzadzenie od daty jego
zakupu. Dodatkowo obowiazuje dozywotnia gwarancja na silnik bamix®. W prze-
widzianym okresie gwarancyjnym, wedtug naszego uznania, bezptatnie naprawimy
lub wymienimy urzadzenie ze wzgledu na wszelkie wady materiatowe lub produkcyj-
ne. Jesli sprzedawca udziela innej gwarancji, urzadzenie nalezy zarejestrowac w tej
placowce sprzedazy jako przypadek gwarancyjny.

Liste naszych autoryzowanych partneré6w serwisowych mozna
znalezé pod adresem: www.bamix.com.

Ponizsze przypadki nie sa objete gwarancja:

Uszkodzenia spowodowane niewtasciwym uzytkowaniem, normalnym zuzyciem lub
uzytkowaniem, a takze wady, ktore maja znikomy wptyw na wartosc lub dziatanie
urzadzenia. Gwarancja traci waznos¢, jesli naprawy sa wykonywane przez osoby
nieupowaznione lub nie stosuje sig oryginalnych czesci zamiennych marki bamix®.
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Czesci robocze
Multinéz (do rozdrabniania)

rozdrabnia, sieka, przerabia na purée surowe i gotowane war-
zywa, owoce, jagody, pokarm dla niemowlat, gotowane migso,
mrozone owoce do lodow owocowych, dzemy, a nawet kostki

lodu. Przygotowuje zupy i sosy. Miesza ciasto i omlety. Nadaje
sie wigc do wszelkich wymagajacych zadah.

Do domu: produkty ptynne do 51/ zupado 51/so0s do 31
Do gastronomii: produkty ptynne do 10 1/ zupa do 151/sosdo b1
Gastro/ProLine: produkty ptynne do 30 | / zupa do 30 I/ sos do 10|

Tarcza do ubijania (spieniania)
Ubija, spulchnia, emulguje biatko i krem. Stuzy do ubijania zup
i sosow. Wszystko, co powinno byt spienione i zageszczone.

Do domu: produkty ptynne do 5 |/ sos do 2 |/ biatka do 5 szt. / krem do 0,51
Do gastronomii: produkty ptynne do 10 1/zupa do 151/sosdo 31/

biatko do 10 szt. / krem do 2 |

Gastro/ProLine: produkty ptynne do 30 I/ zupa do 301/ sosdo 51/

biatko do 15 szt. / krem do 3 |

Trzepaczka (do emulgowania)

Miesza i miksuje koktajle, napoje, purée ziemniaczane, sosy
satatkowe, majonez, frappés. Nadaje sie wiec, do wszelkich
gestych i zawiesistych produktow.

Do domu: produkty ptynne do 3 |/ dressing satatkowy do 2 |/ majonez do 0,5 |
Do gastronomii: produkty ptynne do 5 |/ dressing satatkowy do 5 | / majonez do 1,51
Gastro/ProLine: produkty ptynne do 20 |/ dresing satatkowy do 20 |/ majonez do 2,0 |

N6z do miesa i warzyw (do krojenia)

Kroi, sieka, rozdrabnia migso lub ryby (niegotowane i gotowa-
ne) oraz twarde wiokniste warzywa. Mozna przetwarzac tylko
takie rodzaje miesa, ktore sa bez kosci i sciegien. Mieso, ryby
lub warzywa pokroi¢ na kawatki wielkosci kostki okoto 1 cm i
umiescic je w pojemniku. Nie nalezy uzywac wiecej niz 500 gra-
mow na jedna operacje.

czesci roboczych!

W przypadku wszystkich czesci roboczych
istnieje ryzyko obrazenn spowodowanych przez
ostre krawedzie / noze i czesci obrotowe.

: Ostrzezenie to dotyczy wszystkich
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Prezado Cliente

Damos-lhe os parabéns pela compra da Maquina de cozinha Uni-
versal bamix®, j4 comprovada milhdes de vezes e com utilizadores
satisfeitos em todos os 5 continentes. E prépria tanto para os peque-
nos trabalhos didrios na cozinha como para os grandes.

A bamix® é prética, porque possui um punho ergonémico e é facil
de ligar. Mesmo maos pequenas podem trabalhar facilmente com o
aparelho, que também é proprio para pessoas esquerdinas. bamix®
€ um produto suico de qualidade de alta preciséao, do qual nos or-
gulhamos desde 1954.

Para a sua seguranca.
¢ Antes de comecar a trabalhar com o aparelho,
deve ler este Guia de Inicio Rapido.

O manual de instrucoes completo pode ser baixado
em www.bamix.com.

e O aparelho so deve ser utilizado para o uso pretendido,
nomeadamente para a preparacao de alimentos.

¢ Nao aceitamos reclamag¢oes nem assumimos nenhuma
responsabilidade decorrentes de outras utilizagoes que nao
a preparacao de alimentos.

Antes da utilizacao

Pedimos-lhe que leia atentamente todas as informacdes contidas
nestas Instrucdes de Uso, porque Ihe dao indicacbes importantes
sobre a utilizacdo, a seguranca e a manutencéo do aparelho. Guarde
estas Instrucdes de Uso e entregue-as ao utilizador seguinte. O apa-
relho s6 deve ser utilizado para o fim previsto em conformidade com
estas Instrucdes de Uso.

Dicas e conselhos relativamente a:
e Cuidados de longa duracéo

e Receitas

e Montagem

e Acessorios

Por favor, efetue o download em: www.bamix.com
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Instrucoes de utilizacao

Maquina de cozinha Universal bamix”
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Tenha em conta as instrucdes de seguranca da bamix® é @

Ligar o aparelho exclusivamente a corrente alternada — com a tensdo indicada
na chapa de caracteristicas.

Este aparelho nao deve ser utilizado por criangas. O aparelho e seus cabos de
conexdo sao mantidos longe das criangas.

Um aparelho elétrico ndo é nenhum brinquedo infantil. As criangas nao recon-
hecem os perigos que podem resultar do manuseamento de eletrodomésticos.
Portanto, utilize e armazene este dispositivo fora do alcance de criangas.

0 aparelho deve estar desligado da corrente elétrica da rede sempre que
nao haja vigilancia e antes da montagem, da desmontagem ou da limpeza.
Nao colocar o aparelho sobre superficies quentes ou perto de chamas de gas
para que a blindagem nao sofra danos.

0 aparelho s6 pode ser mergulhado em liquidos até abaixo da separacao
entre a blindagem e o punho.

Ndo lavar o aparelho nem a tampa de proteccao na maquina de lavar louga.
Limpar o aparelho apenas com um pano humedecido.

Desligar a ficha da tomada sempre que se manusear a tampa de protecao
ou pecas de trabalho, como p. ex. durante a limpeza do aparelho sob agua
corrente e na mudanca das pecas de trabalho.

0 aparelho s6 deve ser ligado com a vareta na tigela de trabalho.

A bamix® possui um interruptor de seguranga que evita uma ligacdo inadverti-
da e desliga imediatamente depois de se largar o interruptor.

Se o cabo elétrico deste aparelho for danificado, ele tem de ser substituido
pelo fabricante, pelos seus servigos de assisténcia, ou por uma pessoa igual-
mente qualificada, a fim de se evitarem perigos.

Retirar a ficha da tomada no caso de avaria, durante o uso e ap0s 0 uso.
Nunca tirar a ficha da tomada com as maos molhadas.

Nunca transportar nem puxar o aparelho pelo cabo elétrico.

N&o passar nem dobrar o cabo por cima de arestas afiadas.

Nao colocar nem suspender o cabo sobre objetos quentes ou chamas e prote-
gé-lo do calor e dleo.

0 aparelho ndo deve ser ligado se:

— o aparelho, a blindagem ou o cabo apresentarem danos;

—houver suspeita de avaria apds queda ou situacao semelhante

Em tais casos, o aparelho deve ser entregue aos nossos servigos de repa-
racoes.
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« As reparag0es s6 devem ser feitas pelos nossos técnicos. Reparagoes mal fei-
tas podem ser perigosas para o utilizador. Se o aparelho for utilizado para fins
nao adequados, mal utilizado ou incorretamente reparado, ndo nos responsabi-
lizaremos por eventuais danos dai decorrentes. Em tais casos ndo existe direito
a garantia.

« Para a eliminacdo do aparelho é necesséario respeitar as normas locais. Reser-
vado o direito a alteracdes técnicas e divergéncias especificas do pafs.

Garantia do fabricante: A @

Na qualidade de fabricante, fornecemos uma garantia de 2 anos para este dispositi-
Vo, a partir da data de compra. Adicionalmente, fornecemos uma garantia vita-
licia para o motor bamix®. Dentro deste prazo de garantia eliminaremos a nosso
critério, por intermédio de reparacado ou substituicdo, todas as falhas de material ou
avarias de fabricacdo. Se o vendedor conceder uma outra garantia, o dispositivo de-
vera ser apresentado como caso de reclamacéao de garantia na respetiva organizacao
comercial.

Pode encontrar os nossos parceiros de servico autorizados em:
www.bamix.com

Os seguintes casos nao sao cobertos pela garantia:

Danos causados por utilizacdo ou uso incorretos, desgaste normal ou devido a utili-
zacdo, bem como falhas ou defeitos que tenham um efeito minimo sobre o valor ou
a operacao do dispositivo. A garantia sera anulada se forem efetuadas reparacoes
por pessoas ndo autorizadas ou se ndo forem usadas pecas de reposicao originais
da bamix®.
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Os componentes de trabalho

Lamina muiltipla (para triturar)

Tritura, pica e pureia legumes crus e cozinhados, frutas, comida
para bebé, carne cozida, frutas congeladas para sorvete de fru-
tas, compota e até cubos de gelo. Passa sopas € molhos. Mistura
massa para bolos e omeletes. E portanto adequada para todas as
coisas dificeis.

No lar: Liquidos até 51/ Sopa até 5 | / Molho até 3 |
Professional: Liquidos até 10 | / Sopa até 151/ Molho até 5|
Gastro/Proline: Liquidos até 30 | / Sopa até 30 | / Molho até 10 |

Disco batedor (espuma)

Bate, afoufa e emulsiona claras de ovos e natas. Serve para eng-
rossar sopas e molhos. Tudo aquilo que tenha de ser espumoso e
fofo.

No lar: Liquidos até 51/ Molho até 2 | / Claras de ovo até 5 unid. / Natas até 0,5 1.
Professional: Liquidos até 10 | / Sopa até 15| / Molho até 3 |

Claras de ovo até 10 unid. / Natas até 2 I.

Gastro/Proline: Liquidos até 30 | / Sopa até 30 | / Molho até 5 |

Claras de ovo até 15 unid. / Natas até 3 1.

Batedor (para emulsionar)

Mexe e mistura batidos, bebidas, purés, puré de batata, molhos de
salada, maionese e frapés. Ou seja, para todas as coisas cremosas
e espessas.

No lar: Liquidos até 31/ Molho de salada até 2 | / Maionese até 0,5 .

Professional: Liquidos até 51/ Molho de salada até 5 | / Maionese até 1,51.
Gastro/Proline: Liquidos até 20 | / Molho de salada até 20 | / Maionese até 2,0 I.

Facas de carne e legumes (para cortar)

Corta, pica, tritura carne ou peixe (cru e cozinhado), bem como ve-
getais de fibra dura. Transforme apenas carnes sem 0ssos e com
poucos tendoes. Corte a carne, o peixe ou 0s legumes aos cubos,
com um tamanho de cerca de 1 cm e cologque-0s num recipiente.
Nao transforme quantidades superiores a 500 gramas em cada
etapa de trabalho.

os componentes!
Perigo de ferimentos em todos os componentes,
devido a bordas/facas afiadas e pecas rotativas.

f Esta adverténcia aplica-se a todos
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YBaxaewmble nokynarenu!

Mbl no3gpaBnseM Bac C MOKYMKOW XOPOLIO 3apeKOMeHAOBaBLUEro
cebsi yHuBepcanbHoro 6rneHgepa bamix®. CBoMM Ka4yecTBOM OH
YAOBNETBOPSET TpeboBaHNAM MOMb30BaTENEN Ha BCEX NATU KOHTU-
HEeHTaX. 5neH,qep XOopoLwio nogxoauT Ana BbINONTHEHUA nNoBceOHEB-
HOW MErKOM 1 KPYMHOW paboTbl Ha KyxHe.

BrneHgep bamix® oyeHb yaobeH B obpalleHnn, Tak Kak UMeeT pyuky
3ProHOMUYHOW POPMbI 1 NMErKO BKIOYaEeTCs. [laxe ManeHbKkue pyku
nerko cnpasaTcs ¢ ynpaeneHnem brnenpgepa. OH nogxoauT gaxe Ang
neswewn. bnengepbl bamix® — 3TO BbLICOKOTOYHOE LUBENLAPCKOE
Ka4yecTBO, KOTOPbIM Mbl ropgumcs ¢ 1954 roga.

Onsa Bawen 6esonacHocTU
¢ [lepea Hayanom akcnnyaTauum NPoYTUTE ITY
KpaTKyl0 UHCTPYKLMIO.

MonHy MHCTPYKUUIO NO 3KCMslyaTaumMm MOXHO
cKayaTtb 3gecb: www.bamix.com.

e Paspellaetcs ucnonb3oBarb 6neHaep no npAMomy
HasHa4eHuro, a UMeHHO ANA NPUroToBIeHNA NULLA.

* B cnyvae ncnonb3oBaHus 6neHgepa He nNo NpPAMomMy
Ha3Ha4eHuro, TO eCTb He ANl NPUroToBJieHUA NULLN,
Mbl OTKNOHsiIEM NOOLIe npeTeH3un No rapaHTUun.

Mepen ncnonb3oBaHuemM

BHuMaTeneHO NpoyvTMTE BCH MHAOPMALMIO, YKAa3aHHYK B OAHHOM
WHCTPYKLMM MO 3KCnnyataumm. Takum 06pas3om, Bbl NONyYmTe BaXHbIe
pekoMeHOaummn, KOTopble KacalTcsa aKcnnyaTtauum, 6esonacHoCcTu
n obcnyxvnBaHua GneHgepa. XpaHuTe AaHHY WHCTPYKUMIO MO
JKCnnyataumMm B HagexXHoOM MecTe 1 nepejante ee nocregyowmm
none3oBatensam. Paspeluaercs ucnonb3oBaHue bneHpgepa TOMbKO
MO Ha3Ha4YeHW0 B COOTBETCTBMM C [OAHHOW WHCTPYyKUMEN Mo
aKcnnyaraumu.

CoBeTbl M peKOMeHAALUN OTHOCUTENLHO:
* yxogda

* peLenToB

* cOopkM

* MpUHaANexHocTen

UHdopmaumio MOXHO ckayaTb 30ecb: www.bamix.com
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NHCTPYKLMM MO aKcnnyaTaumm

yHUBepcanbHoro onenaepa bamix®
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CobnropanTe ykasaHus no TexHuke 6e3onacHoCTH
BO Bpems aKcnnyatauum bnexgepa bamix®

BreHaep paspeLuaeTcs NoaKNoYaTh TOMBKO K CETU C NEPEMEHHBIM TOKOM 11 Hampsike-
HWEM, COOTBETCTBYIOLLMM Yka3aHHOMY Ha 3aBOfCKoi Tabnuyke 6nexpepa.

He ponyckaiite ucnonb3osaqus bnenpepa fetomu. bnexpep v ero kabenb nutaHus
XpaHWTb B HEOCTYMHOM A9 fieTei MecTe

INeKTPUYECKiA annapat — 370 He urpyLuka. [leTn He 0CO3HaIT OMAacHOCTH, KoTopast
MOXET BO3HWKHYTb Npu 06paLLEHUN C dNeKTpUIecKMMM annapatami. Beugy atoro,
bneHaep HeobXoamMo XpaHuTb B HELOCTYNHOM ANs AETel MecTe.

Heobxoanmo oTKnouaTb GneHaep OT CETH NWUTAHWUA KaXablW pa3 nepeq ero
cbopkoit, pa3bopKOIA UMK OUUCTKOM B Cyyae OTCYTCTBIS HAA30pa.

He ctasbTe bneHaep Ha ropsume NOBEPXHOCTU UMW BOMM3M UCTOYHMKA OTKPLITOMO
ra3oBOro NnameHu, BO 3bexaHue NOBPEXAEHHIA kopnyca.

Paspeluaetcs norpyxatb OneHaep B XUAKOCTb TONbKO AO YPOBHS paspeneHus
Kopnyca 1 pyuKi.

MbiTb GrieHAep 1 3aWMTHBIA KOXYyX B NOCYAOMOEYHOW MaLLMHE 3anpeLLeHo.
MpoTupaitte 6reHaep TONbKO BNAXHON TPSMKOM.

BbITAHUTE BUKY M3 PO3ETKM, CNN Bbl 00PALLAETECH C 3aLLUTHBIM KOXYXOM MK
pabounmu yactamu brienziepa, Hanpumep, BO BpEMS €ro NPOMbIBaHUS NOL NPOTOYHOM
BOLON UM 3aMeHbl paboymx YacTe.

Bkniovaitte brieHaep ToNbKo TOrAa, Kora Hacafka HaxoauTbest B paboyeit eMKOCTH.
breHmep  bamix®  oCHalleH  NPedOXpaHUTENbHBIM  BbIKMOYATENEM  Ans
NPeaoTBPALLEHUS HENpeSHAMEPEHHOMO 3amycka W OCYLLECTBNEHUS HEMEANEHHOro
BbIKMIOYEHNS BCMIEACTBIE OTMYCKAHNS BbIKIOYATENS.

B cnyyae nospexaeHus kabens nutaHus 6nexpgepa, ero 3ameHa [OMmKHa OCyLLEeCT-
BNATLCA NPOU3BOAUTENEM UMK CEPBICHON CRyx6oit nponssoauTens nubo cneywanu-
CTOM, UMEIOLLMM aHanOorMYHyH0 KBanueukaLmio, BO U3bexaHue NpuinHeHns Bpeaa.
OTcoeauHuTe BUNKY OT PO3ETKN B CNyYae BO3HUKHOBEHNS MOMEX BO BpEMS W nocne
ucnonb3oBaHus bneHaepa.

Hukorgja He 0TCOeMHANTE BUNKY OT PO3ETK MOKPBIMI PyKaMu.

Hukorga He nepeHocute BneHaep, Aepxa 3a ero kabenb NuUTaHUs, U He TAHUTE 3a
kabenb, OTCOBANHAS BIANKY OT PO3ETKM.

Hukorga He TAHUTE 1 He 3axuMaiiTe kabenb NuTaHIs 3a OCTpble Kpas.

He knaguTe 11 He nogBeLLnBaiiTe kabenb NUTaHUS Haf rOPSYUMIA MOBEPXHOCTAMM UM
WCTOYHIKOM OTKPBITOrO NNaMeHu, a Takke 3alluilaiTe ero 0T HarpeBaHus W nonaga-
HWS Macna.
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* 3anpeLyaeTcs 1cnonb3oBaTh OneHaep, ecnu:
— BneHpep, ero kopnyc unu kabenb NUTaHNs NOBPEXaEHD!
- Bbl nogo3pesaeTe, YT0 nocne Toro, kak 6rieHAep ynan unu NpousoLLen aHanormy-
HbIA MHUWMAEHT, NOSIBANKCH HEMCNIPABHOCTM. B Takmx cnyyasx Heobxoaumo nepesatb
breHaep B Haly cryx0y no peMOHTY.

* PaboTbl N0 peMOHTY pa3peLuaeTcst BbINONMHATL TOMbKO HalMM cnelyanuctam. He-
MPaBUIbHbIA PEMOHT MOXET Bbl3BaTb 3HAuMTENbHbIE YrPO3bl ANS NOMb30BATENS.
Ecnm 6nengep ncnonbayeTcs He Mo HasHa4eHuio, KCMyaTUPYeTCes M OTPEMOH-
TUPOBaH HeHaanexavm 0bpasom, Mbl He HeceM Nnboro pofja OTBETCTBEHHOCTb 3a
BO3MOXHble NOBPEXAEHNs. B Takom cnyyae rapaHTis byoet HeoencTeuTeNbHa.

* TioBas BO3MOXHas yTUnu3aLms breHaepa AomKHa OCyLLECTBNATLCA B COOTBETCTBUN
C NokanbHbIMK Hopmamu. Mbl ocTaBnsiem 3a cobo NpaBo Ha TEXHUYECKIME 3MeHe-
HIS,, @ TaKKe OTKNOHEHNS, XapaKTEPHbIE ANSt KOHKPETHON CTPaHbI.

FapaHTvm n3rotoBuTens: A @

Ha gaHHbIi GneHgep nNpousBoauTeneM NpeaocTaBnseTcs rapaHTusl Ha Cpok 2 roaa
C AaTbl MOKyNkK. [ononHUTEeNbHO NPeaoCcTaBnsieTcsl NOXKU3HEHHas rapaHTus Ha
MoTop bamix®. Ha npoTseHun HasHaYeHHOro rapaHTUIAHOTO CpPoKa Mbl, Ha Halle
yCMOTpeHWe, GecnnaTtHO OTPEMOHTUPYEM UMM 3aMeHUM GreHaep, NGo ncnpasum
BCE HEMCMPaBHOCTU, KOTOPbIE CBSA3aHbl C MaTepuanbHbIMU U NPOV3BOACTBEHHLIMU
dedbektamun. Ecnu npofaeel, npefocTaBun MHYHO rapaHTuio, Toraa B rapaHTUAHOM
crnyyae HeobxoaMMo 0GpaTUTCS B AaHHY0 OpraHu3auuio no cobITy.

UHdopMaumio 0 HaWMX aBTOPM30BaHHbIX CEPBUCHbIX NapTHepax
Bbl HangeTe 3aecb: www.bamix.com

FapaHTnA He pacnpocTpaHsieTcA Ha:

[MoBpexaeHust M3-3a HeHaanexallero MCnonb3oBaHUsl, OObIYHOIO W3HOCA WIK
nonb3oBaHus, a Takke AedeKTbl, KOTOpble 0Ka3blBalOT HECYLLLECTBEHHOE BNUSHUE Ha
LeHHOCTb Unu paboty brnieHaepa. MapaHTusi TepsieT cuny, ecnv paboTbl N0 PEMOHTY
BbIMOMHATCA HEYNONHOMOYEHHBIMU NULAMWU UM UCMOMb3YKTCS HEOPUTMHAIbHbIE
3anacHble Yactu bamix®.
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Pa6ouue yactu
YHuBepcanbHbIi HOX (MU3MenkyaeT)

BrieHaep v3MensyaeT, paspbiXseT, [JenaeT Mope W3 ChipbiX M BapeHbix
0BOLLIEN, (PPYKTOB, Arof, AETCKOrO N TaHNS, BAPEHOTO MsACa, JenaeT (pyKToBoe
MOPOXEHOE 13 3aMOPOXEHHbIX (DPYKTOB, A€NaeT BapeHbe 1 [axe namensyaet

Ky6ukyn nbga. MaccepyeT cynbl U coyckl. 3amelumBaeT coGHOE TECTO U TECTO
Ans omreTa. B 06Luem, NoAXoANT 111 BbIMOMHEHWS MH0BbIX TPYAHBIX MPOLECCOB.

[ins GbiTOBOrO MCNONbL30BaHMA: 40 5 N xuakocTH / 4o 5 ncyna / fo 3 n coyca
[ns npodheccuoHanbHoro ucnonb3osanus: 4o 10 nxugkocti / fo 15 1 cyna / go 5 n coyca
Ans Gastro/ProLine: go 30 nxugkoctv / 2o 30 n cyna / go 10 n coyca

Hacapka pns B36mBaHus (B36mBaeTt)

B36uBaeTt, aspupyer, genaeT IMynbCUIO W3 ANYHOrO Gerka M CIMBOK.
MpenHasHayeHa ANs M3MENbYEHUSI CYMOB 1 COYCOB. [nsi MpUroTOBReEHWs
NOBbLIX NEHNCTBIX 1 a3PUPOBaHHbIX Brtog,.

[ins GbITOBOrO MCNONBL30BAHMA: 40 5 N XuaKocTU / 40 2 n coyca /

[0 5 Wryk syHoro enka / 4o 0,5 n crmeok

[ins npodheccuoHanbHoro ucnonb3oBanms: 4o 10 nxuakoct / fo 15 ncyna /
f0 3 ncoyca/ o 10 wryk suyHoro 6enka / 40 2 n CnuBok

Qs Gastro/ProLine: go 30 nxugkoctv / 2o 30 n cyna / go 5 ncoyca/

[0 15 WTyK sivyHoro benka / 4o 3 n crmBoK

MepemeLwwnBaeT (genaer amynbcuio)

lMepemelunBaeT u COMBAET KOKTEWNN, HANMUTKW, NiOpe, kapTodensHoe niope,
canaTtHble 3anpaBku, MaioHes3, ¢panne. Takum 06pasom, MOAXOAWT ANs
MPUroTOBNEHMS MyCTON KPeMOOOpa3HoW, a Takke NOMYXMUAKON NuLLa.

[ins 6bITOBOrO MCNONbL30BAHMA: 40 3 N KUAKOCTM / 4O 2 N canaTHoit 3anpasku / 4o 0,5 n
MalioHe3a

[ins npocheccroHanbHOro MCNONb30BaHNA: 10 5 N XuaKoCTY / [0 5 N canaTHoi 3anpasky /
10 1,5 n maifoHesa

[Iins Gastro/ProLine: fo 20 nxwaxoctv / go 20 n canatHoit 3anpasky / 8o 2,0 n MalioHesa

Hacapka-Hox ans pyoku u Hapesku msica 1 oBoLien (pyouT U Hape3aeT)
Hapesaer, pyouT, uamenb4aer Msico unu pbiby (Cblpble U BapeHble) OBOLLY,
a Takke OBOLLM, coaepxalune TBepable BonokHa. MepepabatbiBailTe TONbkO
Te BUObI MsiCa, KOTOPbIE HE COLEepXKaT KOCTeN M CyxOXunuin. Hapexste MscCo,
pbiBy U1 0BOLLM KyGUKamu pasmMepoM NprubnuauTensHO 1 ¢M M NoMecTUTe UX B
emkocTb. He nepepabatbiBaiite 6onee 500 rpamm npoaykTa 3a ogHy pabouyio
onepaumio.

MCMOJIb30BaHUIO NOObLIX paboumnx yacren!
CyuiecTByeT ONacHOCTb TPaBMUPOBaHUA U3-3a
OCTPbIX KPOMOK/HOXeN U BpaljaroLwmxca geTanen.

: 9T10 npegynpexpeHne OoTHOCUTCA K
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Den fullstandiga bruksanvisningen kan laddas
ner har: www.bamix.com

e Maskinen far endast anviandas andamalsenligt till
tillberedning av livsmedel.

¢ Anvands maskinen till andra andamal an beredning
av livsmedel sa fransager vi oss allt ansvar och all garanti.

Baste kund '@)) 2
S wn
Vi gratulerar dig till képet av bamix® universella-kéksmaskin. ba- =
o = . e C @©
mix® ar beprovad och sald i miljoner exemplar. Den har ndjda anvan %)
dare pa b kontinenter. Den lampar sig for de dagliga sma och stora . — E
arbetena i koket. > 7p)
E
bamix® ar Iétthanterlig med sitt ergonomiska hantag och gar latt att g :O
starta och stédnga av. Aven sma hander kan hantera apparaten enkelt. N
Den &r ocksa lamplig for vansterhanta. bamix® &r en schweizisk kva- = |
litetsprodukt med hog precision, som vi har varit stolta éver sedan — LD
1954, m —
)
&')
For din sakerhet. A D
e Las denna snabbguide fore idrifttagningen. >
-
-
"%
qV)
O

Fore anvandningen

Las noggrant igenom informationen i den har bruksanvisningen. Den
ger viktiga hénvisningar rérande anvandning, sdkerhet och underhall
av apparaten. Foravara bruksanvisningen och ge den till efterfoljande
anvandare. Apparaten far endast anvandas for de andamal den ar av-
sedd for enligt bruksanvisningen:

Hanvisningar och tips rérande:
e skotsel

e recept

e montering

e tillbehor

Ladda ner har: www.bamix.com
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Beakta siakerhetsanvisningarna for bamix® é @

Apparaten far bara anslutas till véxelstrdm med en spanning i enlighet med
typskylten pa apparaten.

Denna apparat far ej anvandas av barn. Apparaten och dess anslutningskablar
maste hallas borta fran barn.

En elektrisk apparat &r ingen leksak. Barn uppfattar e] faror som kann uppsta
vid hanteringmed elektriska apparater. Anvand och forvara darfor apparaten
utom réckhall for barn.

Nér apparaten inte star under dverinseende och innan ihopmonteringen, de-
monteringen eller rengdringen skall den alltid skiljas fran natet.

Stéll inte apparaten pa heta ytor eller i ndrheten av dppna gasflammor sa att
kapslingen inte tar skada.

Apparaten far bara doppas i vatskor upp till nedanfor gransen mellan kaps-
ling och handtag.

Apparaten och skyddskapan fér inte rengéras i diskmaskin.

Apparaten far bara rengdras med en fuktig duk.

Dra ut natstickkontakten, nar du hanterar med skyddskapan eller arbetsde-
larna, som t.ex. vid rengdring av apparaten under rinnande vatten och vid byte
av arbetsdelarna.

Starta apparaten inte forrén staven befinner sig i arbetskarlet.

bamix® ar forsedd med en sakerhetsbrytare, som forhindrar en oonskad idrift-
tagning och som stanger av apparaten omedelbart nar brytaren slapps.

Vid skador pa maskinens anslutningsledning far denna endast ersattas av till-
verkaren eller dennes kundtjénst eller en liknande kvalificerad person, for att
undvika fara.

Dra ut natstickkontakten vid stérningar under anvandningen och efter anvand-
ningen.

Dra aldrig ut stickkontakten ur uttaget med vata hander.

Bér aldrig apparaten och dra den aldrig i ndtkabeln.

Dra inte ndtkabeln dver skarpa kanter och klam inte fast den.

Lagg eller hang inte natkabeln dver heta foremal eller 6ppna flammor och skyd-
da den mot hetta och olja:

a inte apparaten i drift nar:

— apparaten, kapslingen eller ndtkabeln &r skadade,

— det foreligger misstanke om en defekt eller efter att apparaten tappats. |
dessa fall skall apparaten 6verldmnas till var reparationstjanst.
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« Reparationer far bara utforas av var yrkesutbildade personal. Felaktiga repara-
tioner kan leda till avsevarda faror fér anvéndaren. Om apparaten inte anvands
anda- malsenligt, hanteras felaktigt eller inte repareras fackmannamassigt tar
vi inget ansvar fér eventuella skador som da uppkommer. | detta fall bortfaller
anspraket pa garanti.

« En eventuell avfallshantering av apparaten skall goras i enlighet med de fores-
krifter som galler. Vi reserverar oss for tekniska andringar och nationellt speci-
fika awvikelser.

Tillverkarens garanti: A @

Som tillverkare ger vi tva ars garanti pa maskinen fran och med koptedatumet. Daru-
tover en livslang garanti pa bamix®-motorn. Inom denna garantitid avlagsnar vi,
enligt vart val antingen genom reparation eller byte, utan kostnad alla fel som beror
pa amterial- eller tillverkningsfel. Om séljaren har andra garantivillkor s& maste mas-
kinen lamnas in till séljarens organisation.

Du hittar alla auktoriserade servicelamnare har: www.bamix.com

Foljande fall tacks ej av garantin:

Skador som uppstar pd grund av icke dndamalsenlig anvandning, normal ndtning
eller anvandning, samt fel som har en obetydlig effekt pa maskinens varde eller drift.
Garantin upphor att gélla om reparationer utférs av obehdriga personer eller om inga
originalreservdelar for bamix® anvands.
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Arbeitskomponenterna

Multikniv (sonderdelar)

Krossar, hackar, mosar raa och kokta gronsaker, frukt, bar, barnmat,
kokt kott, frysta frukter for att gora fruktglass, sylt och till och med
isbitar. Passerar soppor och saser. Rér om kak- och omelettdek. Sa
for alla tunga arbeten.

Hushall: Vétskor upp till 5 Ltr. / Soppor upp till 5 Ltr. / Saser upp till 3 Ltr.
Professional: Vatskor upp till 10 Ltr. / Soppor upp till 15 Ltr. / Séser upp till 5 Ltr.
Gastro/ProLine: Vatskor upp till 30 Ltr. / Soppor upp till 30 Ltr. / Saser upp till 10 Ltr.

Slagskiva (skummar upp)
Slér, lossar, emulgerar aggvita och gradde. Luckrar upp soppor och
séser. Allt som ska vara skummigt och luftigt.

Hushall: Vitskor upp till 5 Ltr. / Saser upp till 2 Ltr. / Aggvitor upp till 5 st. /
Gradde upp till 0,5 Ltr.

Professional: Vatskor upp till 10 Ltr. / Suppe bis 15 Ltr. / S&ser upp till 3 Ltr./
Aggvitor upp till 10 st. / Gradde upp till 2 Ltr.

Gastro/ProLine: Vatskor upp till 30 Ltr. / Suppe bis 30 Ltr. / S&ser upp till 5 Ltr./
Aggvitor upp till 15 st. / Gradde upp till 3 Ltr.

Visp (emulgerar)

Ror om och blandar shakes, drycker, puré, potatismos, salladdres-
sing, majonnas, frappés. Sa for alla tjocka krdmiga eller viskdsa
saker.

Hushall: Vatskor upp till 3 Ltr. / Salladdressing upp till 2 Ltr. / Majonnas upp till 0,5 Ltr.

Professional: Vatskor upp till 5 Ltr. / Salladdressing upp till 5 Ltr. / Majonnds upp till 1,5 Ltr.
Gastro/ProLine: Vatskor upp till 20 Ltr. / Salladdressing upp till 20 Ltr. / Majonnas upp till 2,0 Ltr.

Kott- och gronsakskniv (skar)

Skar, hackar kott eller fisk (okokt och kokt) och grénsaker med har
da fibrer. Bearbeta endast kott-typer som ar benfria och senfattiga.
Skér kottet, fisken eller gronsakerna i bitar pa ungefar 1 cm och
ldgg dem i en behallare. Bearbeta inte mer &n 500 gram per om-
gang.

komponenter!

Fara for personskador genom alla komponenter
pa grund av skarpa kanter/knivar och roterande
komponenter.

j Denna varningshanvisning galler for alla
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