igmischung Typ Pang A
* pain de type Pane
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Fertigmix Typ Pane Maggia 2,5kg

Panflor. Backereiqualitat. Fertigmischung aus 100% Schweizer WEIZEN, getrocknetem
Sauerteig und geréstetem ROGGENmehl.

Artikelnummer 32864

Produktmerkmale
Backfertigmischung

Das Aromatische Pane Maggia ist ein beliebtes Brot, welches urspriinglich aus dem Tessin stammt.
Es zeichnet sich durch eine hohe Hydration und eine dunkle, knusprige Kruste aus. Die
schmackhafte Fertigmischung aus Schweizer WEIZEN, getrocknetem Sauerteig und gerdstetem
ROGGENmehl enthélt auch Hefe. Ausser Wasser muss der Mischung nichts mehr beigefligt
werden. Eine Packung a 2,5 kg Fertigmischung Maggia-Brot ergibt rund 3,3 kg Brot.

Das Rezept fiir feines Maggia-Brot ist unter Dokumente und auf der Rickseite der Packung zu
finden.

Produktspezifikationen
Dokumente
Fragen zum Produkt (0)



