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Fleischmesser Prima Vista

1 Bild

Tranchiermesser aus rostfreiem Edelstahl für präzise und mühelose Schnitte. Mit schwarzem,
ergonomischem Kunststo gri . Masse: 323 × 38 × 17 mm. Masse Klinge: 202 × 38 × 2,2 mm.

Artikelnummer 101036

Produktmerkmale

Produktspezi kationen
Fragen zum Produkt (0)

Das Prima Vista Fleischmesser bietet präzise Schneidtechnik für Fleischliebhaber und Pro s
gleichermassen. Mit einer Klingenlänge von 202 × 38 × 2,2 mm und einer Dicke von 2,2 mm
ermöglicht dieses Messer exakte Schnitte, ohne das Fleisch zu zerreissen. Die Klinge aus rostfreiem
Edelstahl sorgt für aussergewöhnliche Schnitthaltigkeit und Korrosionsbeständigkeit. Der
ergonomische Kunststo gri  bietet sicheren Halt und eine komfortable Handhabung. Die
Gesamtgrösse beträgt 323 × 38 × 17 mm und das Messer wiegt 135 g.

Materialeigenschaften Klinge (5Cr15MOV-Stahl)

Dank seines hohen Chromanteils bietet dieser Stahl eine gute Resistenz gegen Rost und andere
Formen von Korrosion. Er ist speziell für seine Fähigkeit bekannt, eine scharfe Klinge lange Zeit zu
halten, was ihn ideal für Messer macht.

Materialeigenschaften Gri  (Polypropylen)

Ein robuster, leichter Kunststo , der eine gute chemische Beständigkeit aufweist und gegenüber
Feuchtigkeit, Fetten und Ölen unemp ndlich ist.  Polypropylen ist hitzebeständig und eignet sich
für den Einsatz in einem breiten Temperaturbereich.  Der Kunststo  ist besonders langlebig und
weist eine gute Abriebfestigkeit auf.

P egehinweise für Ihr Fleischmesser:

- Handwäsche bevorzugen: Mit warmem Wasser und mildem Spülmittel reinigen.
- Nicht in der Spülmaschine: Hohe Temperaturen und aggressive Reinigungsmittel vermeiden.
- Direkt abtrocknen: Messer sofort nach der Reinigung gründlich trocknen, um Flecken zu
verhindern.
- Schneid äche schonen: Verwenden Sie ein Holz- oder Kunststo -Schneidebrett.
- Richtige Lagerung: Bewahren Sie das Messer sicher in einem Messerblock oder einer Schublade
auf.
- So bleibt Ihr Fleischmesser immer scharf und einsatzbereit.


