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Petersilie gekraust P14 cm
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Ist ein aufrecht wachsendes Küchenkraut, das 25-60 cm hoch wird. Es bevorzugt sonnige bis
halbschattige Standorte und mag humus- und nährsto reiche Böden.

Artikelnummer 07220

Produktmerkmale

Produktspezi kationen
Fragen zum Produkt (0)

Petersilie (Petroselinum crispum), auch bekannt als Peterli, gehört zu den beliebten
Küchenkräutern und sollte in keinem Garten fehlen. Sie ist ein zweijähriges oder kurzlebiges,
aufrecht und dicht wachsendes Küchenkraut, das eine Wuchshöhe von etwa 25 bis 60 cm erreicht.
Die grünen, ge ederten Blätter sind eine wertvolle Zutat für viele Gerichte.

P egehinweis:
Petersilie bevorzugt sonnige bis halbschattige Standorte und gedeiht am besten in tiefgründigen,
gut durchlässigen und humosen Böden. Für ein gesundes Wachstum sollte der Boden regelmässig
mit Nährsto en versorgt werden. Petersilie sollte immer von aussen nach innen geschnitten
werden, damit die Triebe weiter wachsen können. Es ist wichtig, die Petersilie vor der Blüte zu
ernten, da der Geschmack nach der Blüte häu g bitterer wird und die P anze ihre Frische verliert.

Tipp:
Petersilie lässt sich gut konservieren, indem man sie einfriert. Dazu sollte das Kraut gewaschen
und überschüssige Feuchtigkeit abgeklopft werden. Anschliessend kann es klein gehackt und in
kleine Portionen verpackt, zum Beispiel in Folienbeutel oder Kunststo töpfchen, in die
Tiefkühltruhe gelegt werden. So bleibt das Aroma auch ausserhalb der Saison erhalten.

Weitere nützliche Informationen zu Kräutern  nden Sie auf der LANDI Themenseite: «Kräuter
anp anzen» .


