Raclette-Grill Stein

Prima Vista. Racletteofen fiir 8 Personen. Mit Stein-Grillplatte, Pfainnchen und Spachteln.
Leistung: 1300 W. Masse: 47 x 22,5 x 10,5 cm. Gewicht: 6,7 kg.

Artikelnummer 27687

Produktmerkmale

Der Raclette-Grill mit Steinplatte von Prima Vista ist flr bis zu 8 Personen geeignet. Mit einer
Leistung von 1300 Watt sorgt das Modell fiir gentigend Hitze, sodass der Kése in den acht
mitgelieferten Pfannchen gleichmassig schmilzt. Die antihaftbeschichteten Raclette-Pfannchen aus
Stahl erméglichen eine problemlose Entnahme des Raclettes. Zum Lieferumfang gehéren zudem
acht praktische Kunststoffspachtel, die speziell darauf ausgelegt sind, die Beschichtung der
Pfannchen beim Schaben zu schonen.

Die abnehmbare Steinplatte besitzt eine grosse Saftrille und lasst sich leicht reinigen. Eine
Steinplatte bietet den Vorteil, dass sie Hitze speichert und diese gleichméssig abgeben kann.
Wenns schnell gehen muss, kann die Steinplatte vorab bereits im Backofen bei 220 °C erhitzt
werden. Durch die hervorragende Warmespeicherung der Steinplatte wird ein besonders
gleichméssiges und schonendes Grillergebnis erzielt - das Fleisch bleibt aussen kross und innen
saftig. Auch empfindliche Lebensmittel wie Meeresfriichte oder diinnes Gemise gelingen auf Stein
oft besser, da sie nicht so leicht verbrennen wie auf der schnell erhitzenden Metallplatte. Die
Grillplatte aus Stein ist ein Naturprodukt und sehr robust sowie kratzfest. Die Steinplatte kommt
ohne verschleissanfallige Beschichtung aus und das Schneiden direkt auf der Oberfléche ist kein
Problem. Dieses leistungsstarke Primavista Kombinationsgerat ist nebst einem Racletteofen auch
ein praktischer Tischgrill, der das Kochen direkt ins Zentrum der Runde verlagert und so eine
interaktive Atmosphare schafft, bei der jeder sein Essen nach eigenem Tempo und Geschmack
selbst zubereiten kann.

Das Kabel hat eine Lange von 1 m. Masse: 47 X 22,5 x 10,5 cm. Der Raclette Grill hat eine Garantie
von 5 Jahren.
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