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Rapsol HOLL raffiniert 211

Hoch erhitzbar. Ideal zum Fritti . Ohne Z

Artikelnummer 36729

Produktmerkmale
RAPSOEL HOLL RAFFINIERT

Das raffinierte Rapsol ist bestens zum Frittieren geeignet. Das Frittierdl aus Schweizer Raps hat
einen geringen Gehalt an freien Fettsauren und deshalb einen hoheren Rauchpunkt, was bei
hoher Temperatur, wie sie beim Frittieren benétigit wird, ideal ist. Raffiniertes Rapsol ist eher
geschmacksneutral und hat eine langere Haltarkeit als kaltgepresstes Rapsol.

Was bedeutet HOLL? Die Abkiirzung HOLL steht fiir "high oleic low linolenic”, was bedeutet, dass
der Gehalt an Linolenséure vermindert und der Gehalt von Olsdure erhéht ist. Diese Eigenschaften
sind ideal, wenn das Ol bei besonders heissen Temperaturen, wie beim Frittieren, verwendet wird.

Raps ist eine der bedeutendsten Kulturpflanzen in der Schweizer Landwirtschaft und wird
landesweit von zahlreichen Familienbetrieben angebaut. Die gesamte Wertschopfungskette, vom

Anbau bis zum fertigen Rapsdl, erfolgt vollstandig in der Schweiz.

Weitere Informationen zu Rapsél finden Sie auf unserer Themenseite: Themenseite «Rapsél» .
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