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Kiirbis Musquée de Provence UFA

Bildet grosse, gerippte Kiirbisse mit siiss-aromatischem Fruchtfleisch. 5-10 kg schwer, gut
lagerfahig.

Artikelnummer 03998

Produktmerkmale

Cucurbita moschata ‘Musquée de Provence’, auch als Provence-Moschuskiirbis bekannt, ist eine
traditionelle, warmeliebende Sorte aus Stdfrankreich. Sie bildet grosse, stark gerippte, abgeflachte
Frichte mit einer zundchst griinlichen, spater braun-orangefarbenen Schale. Das orange
Fruchtfleisch ist saftig, stiss-aromatisch und eignet sich hervorragend fiir Suppen, Ofengerichte,
Purees oder zum Rosten. Mit einem Gewicht von 5-10 kg zéhlt er zu den ertragreichen
Speisekiirbissen und ist ein typischer Herbst- und Winterkiirbis. UFA 50913

Pflegehinweis:

Der Musquée de Provence bevorzugt einen sonnigen, warmen Standort. Er gedeiht am besten in
humoser, nahrstoffreicher Erde, die Feuchtigkeit speichert, ohne Staunasse zu verursachen. Da er
ein Starkzehrer ist, sollte der Boden vor der Pflanzung mit reichlich Kompost oder organischem
Diinger vorbereitet werden. Gleichmassiges Giessen ist besonders wéhrend der Fruchtbildung
wichtig.

Tipp:
Die Friichte sind nicht nur optisch ein Blickfang, sondern auch gut lagerfahig. Bei kiihler, trockener
Lagerung halten sie mehrere Monate und entwickeln dabei ein intensiveres Aroma.
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