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P ücksalat Lollo Rossa UFA

 

2 Bilder

Fein gekrauste, weinrotrandige Blätter, grosse lockere Köpfe.

Artikelnummer 04012

Produktmerkmale

Produktspezi kationen
Fragen zum Produkt (0)

Lollo Rot ist ein robuster, einjähriger P ücksalat mit zarten, roten und stark gekrausten Blättern.
Diese Sorte zeichnet sich durch ihre Milde und Frische aus und eignet sich sowohl für Salate als
auch für Beilagen. Er bevorzugt halbschattige bis sonnige Standorte und gedeiht besonders gut in
einem durchlässigen, humusreichen Boden, der mässig feucht gehalten wird. UFA 50100

P egehinweise:
Lollo Rot benötigt regelmässige Wassergaben und wächst optimal bei gleichmässiger
Feuchtigkeit. Der Boden sollte regelmässig gelockert werden, um die Wurzelentwicklung zu
fördern. Um den besten Geschmack und die beste Frische zu erhalten, sollte der Salat idealerweise
am frühen Vormittag geerntet werden, wenn die Blätter besonders knackig sind.

Tipp:
Es emp ehlt sich, das Herz des P ücksalats stehenzulassen, damit kontinuierlich neue Blätter
nachwachsen. Der Salat bleibt so länger frisch und kann mehrfach geerntet werden. Man sollte ihn
erst unmittelbar vor der Zubereitung waschen, um die Frische und Knackigkeit zu bewahren.


