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Knollensellerie Volltreffer UFA

hend. 1

Ein ar isches, warmeli w iise. Die Knollen verfeinern Suppen, Eintopfe,
Salate und Gemiisegerichte. Die Blatter sind auch nutzbar.

Artikelnummer 04110

Produktmerkmale

Knollensellerie (Apium graveolens var. rapaceum) ist ein aromatisches, warmeliebendes
Waurzelgemiise. Die kréftigen Knollen mit wiirzigem Geschmack eignen sich ideal fur Suppen,
Eintopfe, Salate oder als Gemiisebeilage. Auch die Blatter kdnnen frisch verwendet werden. UFA
50760

Pflegehinweis:

Knollensellerie bevorzugt einen sonnigen Standort und wéchst am besten in tiefgriindiger,
nahrstoffreicher, feuchter Erde. Regelméssiges Giessen ist wichtig, Staundsse sollte jedoch
vermieden werden. Knollen entwickeln sich kréftig, wenn sie ausreichend Platz und gleichméssige
Feuchtigkeit erhalten.

Tipp:

Eine Mulchschicht aus Kompost oder Laub hélt die Feuchtigkeit im Boden und versorgt die
Pflanzen zusatzlich mit Nahrstoffen. Blatter sparsam ernten, damit die Knolle kraftig ausreifen
kann.
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