
© Landi 2026

Knollensellerie Volltre er UFA

 

2 Bilder

Ein aromatisches, wärmeliebendes Wurzelgemüse. Die Knollen verfeinern Suppen, Eintöpfe,
Salate und Gemüsegerichte. Die Blätter sind auch nutzbar.

Artikelnummer 04110

Produktmerkmale

Produktspezi kationen
Fragen zum Produkt (0)

Knollensellerie (Apium graveolens var. rapaceum) ist ein aromatisches, wärmeliebendes
Wurzelgemüse. Die kräftigen Knollen mit würzigem Geschmack eignen sich ideal für Suppen,
Eintöpfe, Salate oder als Gemüsebeilage. Auch die Blätter können frisch verwendet werden. UFA
50760

P egehinweis:
Knollensellerie bevorzugt einen sonnigen Standort und wächst am besten in tiefgründiger,
nährsto reicher, feuchter Erde. Regelmässiges Giessen ist wichtig, Staunässe sollte jedoch
vermieden werden. Knollen entwickeln sich kräftig, wenn sie ausreichend Platz und gleichmässige
Feuchtigkeit erhalten.

Tipp:
Eine Mulchschicht aus Kompost oder Laub hält die Feuchtigkeit im Boden und versorgt die
P anzen zusätzlich mit Nährsto en. Blätter sparsam ernten, damit die Knolle kräftig ausreifen
kann.


