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Zwiebeln Barletta UFA

 

2 Bilder

Weisse, würzige Zwiebelchen.

Artikelnummer 04113

Produktmerkmale

Produktspezi kationen
Fragen zum Produkt (0)

Die Zwiebel Barletta ist eine sehr frühe, kleinfrüchtige Sorte mit runden, weissen Knollen und
mildem Aroma. Sie eignet sich hervorragend für den Frischverzehr, Salate, zum Einlegen oder für
die italienische Küche. Geerntet wird ab Frühsommer, sie ist jedoch nur kurz lagerfähig. UFA 50780

P egehinweis
Barletta-Zwiebeln bevorzugen einen sonnigen Standort und gedeihen am besten in lockerem,
humosem und nährsto reichem Boden. Gleichmässige Feuchtigkeit ist wichtig, Staunässe jedoch
unbedingt vermeiden.

Tipp
Bereits im zeitigen Frühjahr aussäen oder p anzen, da Barletta eine frühe Kultur mit kurzer
Entwicklungszeit ist. Die zarten, weissen Knollen am besten frisch geniessen oder rasch einlegen.


