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Krauter Dill UFA

Mit zarten, gefiederten Blattern bringt frisch-wiirzigen Geschmack in Salate, Suppen, Saucen
und Gemiisegerichte.

Artikelnummer 04148

Produktmerkmale

Dill ist ein aromatisches Kiichenkraut, das mit seinen feinen, gefiederten Blattern einen
unverwechselbaren, frisch-wiirzigen Geschmack in zahlreiche Gerichte bringt. Besonders beliebt ist
erin Salaten, Suppen, Saucen, Fisch- und Gemiisegerichten sowie fiir Gurken- und Mixed Pickles.
Die zarten Blatter entfalten ihr Aroma am besten frisch geerntet. UFA 51025

Pflegehinweis

Dill gedeiht am besten an einem sonnigen bis halbschattigen Standort. Der Boden sollte locker,
humos und gut durchléssig sein, um kraftiges Wachstum zu unterstiitzen. Gleichmassige
Feuchtigkeit ist entscheidend, wahrend Staundsse unbedingt vermieden werden sollte, da sie die
Wourzeln schadigen kann.

Tipp

Gestaffelte Aussaat erméglicht eine kontinuierliche Ernte Giber mehrere Wochen. Die Blatter
kénnen mehrmals wahrend der Saison geerntet werden, wodurch das Wachstum neuer Triebe
gefordert wird. Junge Pflanzen sollten bei leichtem Frost mit Vlies geschiitzt werden, um den
Ertrag zu sichern. Fiir intensives Aroma empfiehlt sich die Ernte morgens oder abends, wenn die
Blatter besonders frisch sind.
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