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Texas Ranger 2.0

   

4 Bilder

Extra grosse

Grill äche

Grill Club. Optimal bis zu 16 Personen. Räuchern, direktes oder indirektes Grillieren. Besonders
grosszügige Gill äche, perfekt für grosses Grillgut. Aus massivem Stahl.

Artikelnummer 91767

Produktmerkmale

Produktspezi kationen
Dokumente
Fragen zum Produkt (0)

Der Grill Texas Ranger ist ein echter "Alleskönner". Er eignet sich ideal zum Räuchern und auch zum
Braten von grossen Fleischstücken. Dieser robuste Grill ist bestens für direktes und indirektes
Grillieren geeignet, Glut kann sowohl im Feuerraum (Smokerbox) als auch im Ofenraum (Garraum)
verteilt werden. Über die Lüftungslöcher und den Deckel an der Smokerbox lässt sich Luftzufuhr
und Temperatur steuern. Das am Deckel eingebaute Thermometer gibt zuverlässig Auskunft über
die aktuelle Temperatur im Garraum. So gelingt das Grillgut auch bei höhren Temperaturen, wie sie
beim Grillieren eingesetzt werden als auch beim Barbecue, wo mit tieferen Temperaturen gegart
wird. 
Der Texas Ranger Grill hat eine Gesamtlänge von 147 cm, eine Höhe von 148 cm und ein Gewicht
von 94 kg. Die grosse Masse hilft die Temperatur länger und konstanter zu halten. Der Grill besteht
aus massivem Stahl (Blechdicke 4 mm / 3 mm) und ist mit einer hitzebeständigen Farbe
überzogen, dadurch ist er sehr p egeleicht. Der vielseitige BBQ-Grill verfügt über zwei grosse
Räder, damit Sie den Standort individuell wählen können. Vor der Hauptkammer ist ein praktisches
Tablar, um das Grillgut abstellen zu können. Das untenliegende Lochblech-Tablar dient zur Ablage
von Feuerholz. 
Bitte vor Gebrauch die Sicherheitshinweise und Gebrauchsanleitung sorgfältig durchlesen. In der
Bedienungsanleitung  nden Sie zudem wertvolle Tipps, wie Sie am besten den Smoker einsetzen,
wo welches Grillgut auf dem Grillrost platziert werden sollte und wie Sie mit der entsprechenden
Zubereitungsart für direktes, indirektes Grillieren, BBQ oder Smoken die besten Ergebnisse
erzielen.

Weitere Tipps und Informationen zur Anscha ung eines Grills erfahren Sie hier: Themenseite Grill
Club: Für unvergessliche Grillmomente .


