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'gmischung Typ Pane Ma;

X pain de type

ne Mag,

Farine Mix Typ Pane Maggia 2,5kg

Panflor. Qualité boulangerie. Mélange prét I'emploi a base de BLE suisse, de levain séché et de
farine d'orge grillée.

Numéro d'article 32864

Caractéristiques du produit
Mélange pour pain

Le Pane Maggia aromatique est un pain trés apprécié, originaire du Tessin. Il se caractérise par une

hydratation élevée et une crolite sombre et croustillante. Le savoureux mélange prét a I'emploi de
BLE suisse, de levain séché et de farine d'orge grillée contient également de la levure. A part I'eau, il
n'est pas nécessaire d'ajouter quoi que ce soit au mélange. Un paquet de 2,5 kg de mélange prét a
I'emploi pour pain Maggia produit environ 3,3 kg de pain.

La recette du délicieux pain Maggia se trouve sous Documents et au dos de I'emballage.
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