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Gril à gaz Bary Grill Club
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Avec brûleur turbo

Plaque de cuisson supple.

Optimal pour 12 personnes maximum. Avec 3 brûleurs en acier inoxydable, 1 brûleur turbo, 1
plaque de cuisson, 2 grilles de cuisson en fonte émaillée et une grille de maintien au chaud. Non
monté.
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Le barbecue à gaz dispose de trois brûleurs en acier inoxydable et d'un brûleur turbo puissant. Ce
brûleur turbo atteint des températures particulièrement élevées et est idéal pour saisir la viande à
feu vif, ce qui apporte aux aliments grillés un arôme intense et une marque de grillade
caractéristique. Qui plus est, le barbecue à gaz est doté d'une plaque de cuisson latérale sur
laquelle des sauces, des accompagnements ou des poêlées peuvent être préparés.

La grande surface de cuisson se compose de deux grilles en fonte émaillée qui emmagasinent la
chaleur de manière optimale et sont particulièrement faciles à entretenir. La surface de cuisson est
complétée par une grille de maintien au chaud sur laquelle les aliments peuvent être maintenus au
chaud ou cuits doucement. Cela permet de coordonner parfaitement les di érents plats au
barbecue.

Le couvercle du barbecue est équipé d'un thermomètre intégré qui indique à tout moment la
température dans l'espace de cuisson. Les deux tablettes latérales sont rabattables et o rent une
surface de travail supplémentaire si nécessaire, mais peuvent être repliées a n de gagner de la
place.

Le meuble bas o re un espace su sant permettant de ranger la bouteille de gaz et d'autres
accessoires de barbecue. La construction robuste et les roulettes maniables garantissent une
bonne stabilité et facilitent les déplacements du barbecue. Le barbecue à gaz est idéal pour les
barbecues pouvant accueillir jusqu'à 12 personnes.

Dimensions : 135 × 56 × 114 cm
Dimensions avec les éléments latéraux repliés : 101 × 56 × 114 cm

Pour plus de conseils et d'informations sur l'achat d'un gril, cliquez ici : Page thématique Grill Club :
pour des moments de grillade inoubliables .


