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Farine  eur cuisine Pan or 5 kg
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Farine de 100% BLÉ suisse.

Pour les céréales, nous misons sur la production 100% suisse.

Numéro d'article 89107

Caractéristiques du produit

Spéci cations produit
Questions sur le produit (0)

Weissmehl (Weizen)

Farine blanche de FROMENT (100 % CH). FdB type 550.
Cette farine de BLE à faible taux de mouture possède de très bonnes propriétés boulangères. Cette
farine universelle convient pour tous les types de pain blanc, pour la confection de gâteaux et de
produits de pâtisserie et pour la fabrication de nombreux autres délices.


