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Vermouth bianco 14,5% 1 |

Numéro d'article 52953

Caractéristiques du produit
Aromatisierter Aperitif auf Wine-Basis

Le vermouth a un godt unique avec une agréable note douce-amére. Le Vermouth bianco Caroli se
boit de préférence pur avec des glagons, il est idéal a I'apéritif ou dans des cocktails raffinés et des
long drinks.

Recette : Bianco Spritz

Ingrédient_ __________ Quantité

Vermouth bianco _ 60 ml

Prosecco_________ 90 ml

Eaugazeuse_ __ _ __ _| Un trait (env. 30 ml)

Garniture _ _ ___ ____ Une rondelle d'orange ou de citron

Vous pouvez également utiliser des fraises, des feuilles de menthe ou une brochette d'olives en
guise de garniture.

Préparation :

- Préparer le verre : remplissez généreusement un grand verre a vin ou un verre highball (verre a
long drink) de glagons.

- Verser : versez le Vermouth bianco et le prosecco dans le verre.

- Compléter : ajoutez un trait d'eau minérale gazeuse (ou d'Orange Farmer zéro ou de Farmer Tonic
Water).

- Garnir : remuez légérement et servez avec la rondelle d'orange (ou la garniture de votre choix).

Conseil : veillez & ce que les ingrédients soient bien frais afin d'obtenir le meilleur goat possible.
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