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Oignon Barletta UFA
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Petits oignons blancs et épicés.

Numéro d'article 04113

Caractéristiques du produit

Spéci cations produit
Questions sur le produit (0)

L'oignon Barletta est une variété très précoce à petits fruits, avec des bulbes ronds et blancs et un
arôme doux. Il est idéal pour être consommé frais, en salade, en conserve ou dans la cuisine
italienne. Il est récolté au début de l'été. cependant, il ne se conserve que peu de temps. UFA 50780

Conseils d'entretien
les oignons Barletta préfèrent un emplacement ensoleillé et se développent mieux dans un sol
meuble, riche en humus et en nutriments. Une humidité régulière est importante, mais il faut
absolument éviter l'eau stagnante.

Conseil
semer ou planter dès le début du printemps, car la culture de l'oignon Barletta est précoce et sa
période de développement est courte. Les bulbes blancs et tendres se dégustent de préférence
frais ou se mettent rapidement en conserve.


