Farine bise Panflor 1 kg

Qualité boulangerie. Farine de 100% BLE suisse.
Numéro d'article 82259

Caractéristiques du produit
Ruchmehl (Weizen)

'

= Farine bise de FROMENT (100 % CH). FdB type 1200.

AD

La recette du délicieux pain se trouve sous Documents et au dos de |'emballage.

Ruchmehl
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