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Levure instantanée/sèche 3 × 7 g

  

3 Images

Pan or. Qualité boulangerie.

Numéro d'article 85469

Caractéristiques du produit

Spéci cations produit
Questions sur le produit (0)

Backhefe, getrocknet

Il n'est pas nécessaire de mélanger la levure sèche, il su t de la mélanger soigneusement à la
farine. Laisser reposer la pâte avant de la cuire. Un sachet de 7 g su t pour 500 g de farine et
correspond à environ 25 g de levure fraîche.


