MP
TT '/ Der Wein oxydier schnell, sobald die Flasche entkorkt ist.
Die Pumpe des Wine Fresh entzieht der ge6ffneten Flasche

die Luft. Die Frische des Weines kann wahrend mehreren Tagen
erhalten werden. Empfehlenswert ist die Aufbewahrung im Kihlschrank
{auch Rotwein).

Le vin s'oxyde rapidement dés que la bouteille est débouchée.
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Fir Champagner und Sekt / Pour chapagne et mousseux: Champagne Fresh.




