Anlieferung Rohstoff
Besl]es Malz wird zur Brauerei Ramseier

Sujssé AG in Hochdorf (LU) geliefert.
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| von Hopfen

i P " Die Wiirze wird
7 i anschliessend
| iin der Wiirzepfan-
! .+ ne mit Hopfen
H vermengt.
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Kochen
Das Wiirze-Hopfengemisch
wird gekocht.

Auslieferuné
Das Bier wird mit LKWs ausgeliefert und steht
erfrischend kihl in lhrer LANDI fir Sie bereit.

Malzlagerung
Das Malz wird in

Das Malz wird langsam

auf ca. 70 Grad erhitzt.

Das ergibt die vitamin-
und mineralhaltige

Die heisse Flussigkeit wird geklart und
auf die zur Garung benétigte Temperatur
heruntergekiihlt.
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Abfiillen und Verpacken
Das fertige Bier wird in frische Fasser, Flaschen und Dosen
abgefullt und luftdicht verschlossen.

Farmer. Ein erfrischender Tropfen Leben.

as Lagerbier wird anschliessend filtriert,
wobei die klare Farbe des Biers entsteht.

MaIzv%rarbeitung
Das Malz wird dem Silo entnommen,,
geséubertrund gemahlen.
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| Maischen ’
Das Malz wird in den Maischebottich
gegeben.

Géarung |
Im Gartank wird die Hefe
beigegeben. Sie leitet
den Gérprozess} ein,
wo Alkohol und Aromen
entstehen.’
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| Lagerung
Bei der Nachgdrung in den
Lagertanks sattigt sich
das Jungbier mit natrlicher
Kohlensaure.




