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LEM A N I {-_1 ' Louis Schmaid,
Winzer mit Herzblut, empfiehlt zu einem

kistlichen Aperitif den Salvagnin Lemanic
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Festtagsweine fur

Damit wir Innen beste Weine zu Ihrem Festtagsmenii empfehlen kdnnen, suchen wir in den verschiedenen
Weinregionen der Schweiz nach ausgezeichneten Tropfen von Weinbauern und Winzern. Dadurch unterstiitzt
die LANDI die regionale Weinkultur. Wir reisen fiir Sie aber auch durch die Weingebiete dieser Welt und suchen

Weine aus der Schweiz
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Sie ausgewahlt

nach den besten Weinen. Wir bei der LANDI legen Wert darauf, dass wir die Winzer vor Ort kennen. Wir wollen
wissen, von wem und unter welchen Bedingungen der Wein hergestellt wird, den wir dann mit gutem Gewissen
an Sie und lhre Liebsten zum Festtagsmenii weitergeben kdnnen.

Weitere Weine

Italien Spanien Frankreich Rest der Welt
ab Seite 19 ab Seite 25 ab Seite 27 ab Seite 29
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Dubois 7 Michael Frauenfelder
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Exklusiv in Ihrer LANDI:

Naturlich vom Winzer

In vielen Gebieten der Schweiz hat der Weinbau eine lange Tradition. Deshalb kaufen
die LANDI Laden einen Teil ihres Sortiments direkt bei den 6rtlichen Winzern ein.
Dieses Sortiment finden die Kunden unter der Marke «Natiirlich vom Winzer».

Einen schonen Schweizer Wein direkt vom Winzer aus der Region geniessen

oder verschenken - das ist LANDI.

/ |
3 G

D /J/\/\.. J\/) |

Ostschweiz |
Drei-Seen-Region O |

O \

Waadt
&

Dauertiefpreise



Der ideale Begleiter
zu wahrschaften Gerichten

Diese konzentrierte, fruchtbetonte Cuvée
schmeichelt fruchtig und wilrzig dem
Gaumen. Dank seiner bemerkenswerten
Ausgewogenheit und dem samtigen
Abgang verleiht der Duvallon
herzhaften Gerichten wie beispielsweise
Alplermagronen einen
Hauch Festlichkeit.

li Schweiz E

575

+

Pinot Noir Duvallon
75 cl

8839

|~ Schweiz

'.:.' Pinot Noir

! Aromen nach reifen
Waldbeeren. Elegant
und harmonisch mit
samtigem Abgang.
Grilladen, Rind, Kase
14-16°C

3 Jahre

| + i

E s =

Ass. Cépages Rosé Duvallon Riesling S. —
Duvallon 75cl 75cl Duvallon 75cl
35703 88264 88002 | \
|~ Schweiz
.':" Pinot Noir s
y Uhasei™ ! Duftet nach Quitten, Erdbeeren |~ Sehyeiz ﬁ
|~ T S y und Himbeeren. Frischer oy Riesling Silvaner e
oss b ILVALLON Auftakt, fruchtiger und beeriger S ~ UVALLON
&R e Mittelteil mit Rasse. Harmo- ! Wirzige Note mit zartem Mus- \ L
! Assemblage mit einem b ) nisch mit samtigem Abgang. kat. Aroma nach Zitrusfrichten dtng
angenehmen und fruchtigen v" Grilladen, Fisch und und Apfeln. Frisch im Auftakt ot
Bouquet. Meeresfriichte, Kase, asiatische mit angenehmen Saurespiel.
vf Braten, Grilladen, Charcuterie, Gerichte, Aperitif "" Aperitif, Fisch und Meeres-
Kase F 14-16°C friichte, Suppen
E 14-16% ik E 8-10%
o == 3Jahre
=== 3Jahre




Weinempfehlung von Joao Amaro

Diese Walliser Assemblage aus Pinot Noir und
Gamay geniesst schweizweit grosse Bekanntheit.

Der wiirzige und reichhaltige Déle passt
mit seinem harmonischen Korper beispielsweise
herrlich zum festlich zubereiteten Rindfleisch
mit buntem Gemdse.

Joao Amaro o
Winzer aus Leidenschafi A

Déle du Valais AOC
75cl
88456

[N Wallis, Schweiz

% Pinot Noir, Gamay

Intensiv duftender, solider,
runderund harmonischer Korper.
Rind, Trockenfleisch, Kase,
Wildgerichte

12-15°C

3 Jahre

5@

@HB
+

Fendant VS AOC Doéle blanche VS AOC Oeil-de-Perdrix
75cl 75l . . - 25'cl
88157 88314 88306

5

F Wallis, Schweiz | F Wallis, Schweiz
Wallis, Schweiz

e .0:0. Pinot Noir

® (hasselas F

’
fl
E

Trocken und fruchtbetont. Mit
leichtem Feuersteingeschmack.
Aperitif, Fisch und Meeresfriichte,
Fondue und Raclette

8-10°C

E 3 Jahre

’

fl
F

Zartes Rosa, kraftiger und inten-

siver Wein mit Eigenstandigkeit,
Frucht und Finesse.

Aperitif, Spargeln, helles Fleisch,

Kase
10-12°C

E 3 Jahre

| .':'. Pinot Noir
! Feine, frische und blumige Nase.
Harmonisch und delikat.
1 ' ﬂ Aperitif, Fisch und Meeresfriichte,
1 helles Fleisch, Spargeln, scharfe
Gerichte, Salat

Dauertiefpreise [ENNNNINNE



Edle Weine

aus dem Wallis

5@

Pinot Noir Salgesch 75 cl
30791

|~ Wallis, Schweiz
L]

3 Pinot Noir

Wiirzige und fruchtige Aromen pragen diesen
eleganten und harmonischen Rotwein.

Pasta und Pizza, Kdse, rotes Fleisch

15-17°C

Mor = e

3 Jahre

Dole du Valais AOC 50 cl

88461

|~ Wallis, Schweiz

Pinot Noir, Gamay

Schone Farben, intensiv duftend, solider, runder
und harmonischer Korper.

l“ Rind, Trockenfleisch, Wildgerichte, Kase
E n-15¢

- o

== 3ahre
FendantVS AOC 50 cl

88160

|~ Wallis, Schweiz

Chasselas

Mittelschwer, bodensténdig und rassig mit
leichtem Feuersteingeschmack.

Aperitif, Kase, Fisch und Meeresfriichte, Fondue
und Raclette

8-10°C

Mo = e

3 Jahre

+
Ddle AOC Varen 75 cl

52901

|~ Wallis, Schweiz
.0:0. Pinot Noir

! Aromen roter Beeren gepaart mit dezenter Wiirze.

Erfrischend, mittlerer Korper mit weichen Tanninen.

"" Fondue und Raclette, Gefliigel, Grilladen, Antipasti
E 14-16c
= 4lahre

L5

Fendant Chamoson 75 cl
52881

Wallis, Schweiz

0:0 Chasselas

! Weicher Auftakt mit Lindenbliitenaromen,
schoner Mineralitat und harmonischer Saure.

Fondue und Raclette, Aperitif, Gemiise, Fisch

und Meeresfriichte

7-336

Wom =

3 Jahre

Ii Schweiz E




Weinempfehlung von Coré Carlos

Die Rebsorte Sylvaner gehort zu denTop
Z\Wel der Walliser Weissweintrauben. lhre
reine Herkunft verleiht dem Johannisberg
eine harmonische Struktur und duftet nach

Pfirsich, Apfel und Mandeln. Am besten B o
geniesst man ein Glas davon mit der o g 95
| polt

personlichen Lieblings-Fonduemischung.

e

=% ieger
Testsieger,, |

—

Coré Carlos
Mit Herzblut Winzer

Johannisberg VS
AOC75cl

19525

P Wallis, Schweiz
0

Sylvaner

Helle, gelbe Farbe. Kraftiger Kdrper mit
Aromen von reifen Friichten und einem
leichten Mandelduft.

ﬂ Aperitif, Fisch und Meeresfriichte,
Spargeln, Kase

e o:.

8-10°C

E
= 3lahre




Exzellente Weine
der Réserve du
Vigneron-Linie

L5

Malvoisie VS
75 cl

19527

|~ Wallis, Schweiz
eoe ’
@@ Pinot Gris

! Delikate und leicht wiirzige Aromen, mit
leichter Restsiisse, an Honig und Melonen
erinnernd.

Aperitif, Gefliigel, Fisch und Meeresfriichte,
Spargeln, Kase

fl
E 6-8c

1-2Jahre

L5

Humagne Rouge VS AOC

75
19542

|~ Wallis, Schweiz

.0:0. Humagne Rouge

! Rubinroter und kraftiger Wein. Duftet nach
Waldbeeren und weichen Tanninen.

ﬂ Rotes Fleisch, Wildgerichte, Kase
E 14-16c

= 3Jahre

ey
VLT
e

Malviisie

&

VE DL VI

g Riowge

VALAIS

Petite Arvine VS
75 cl

19517

|~ Wallis, Schweiz
(T 50 ;
©® Petite Arvine

! Fruchtig und trocken. Mit Aromen
nach Zitrus-Friichten. Salziges Finale.

”“ Aperitif, Fisch und Meeresfriichte, Kase

E s-10°c

= 3Jahre

11>
(@)

|

Cornalin du Valais
AOC75cl

19534

|- Wallis, Schweiz
L] 3
¢¢ (omalin

! Dunkles Kirschrot, kraftiger, wiirziger und
komplexer Rotwein mit feinen Tanninen.

w Rotes Fleisch, Wildgerichte, Kése
E 1416

= 3Jahre

VE [M] ViGaER

Cornalin

i

WAL AT
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Fruchtiger Wein zu gebratenem Fisch - e

Sl T

Mit einem feinen Bouquet, harmonischer
Fruchtigkeit und einem runden Abgang gehort
der Villette Blanc zu den Musterbeispielen
seiner Sorte. Beispielsweise zu gebratenem
Fisch mit Kartoffeln und Gemise gibt es
kaum einen besseren Begleiter.

LAVALK i
AFTLLATH P THORDENE TR RS

VILLETTE |

+

Villette blanc 75 cl
88085

Lavaux, Waadt

Chasselas

Feines Bouquet, harmonische
Fruchtigkeit mit rundem Abgang.
l" Aperitif, helles Fleisch, Fisch und
Meeresfriichte, Kase

8-10°C

p
!

3
B 3Jahre

o%’ l@o% om mo%
+

Epesses blanc St. Saphorin Aigle blanc Yvorne blanc
75cl blanc 75 dl AOC75d AOC75d
88080 88067 02128 88113
= [ Chablais, Waadt
000
|~ Chablais, Waadt &8 (Chasselas
YY) In der Nase fruchti
P Lavaux, Waadt % (Chasselas ! und blumig, I.eichtg
F Lavaux, Waadt ’ Fruchtig und 3 e Aene
) ey L T F
% (Chasselas ES5LE |Sigee SAPHORE ! harmonisch mit nem Quitten-Aroma.
Fei e® (hasselas P - X o
! ein, elegant und J =g | einer spritzigen Am Gaumen présentiert
von einer einmaligen ! Elegant, fruchtbetont . Leichtigkeit. ersich sehr gehaltvoll
Spritzigkeit. und erfrischend. u" Aperitif, Fisch und und ausgewogen.
0" Aperitif, Fisch und "" Aperitif, Fisch und Meeresfriichte, ﬂ Aperitif, Gefliigel, Fisch | y
Meeresfriichte, Kase Meeresfriichte, Kase Gefliigel, Kase und Meeresfriichte, Kase | 1
E s-n< ' VORN

E s-10 E s-10% ®| F s
= 3ahre u = 3Jahre . = 3Jahre
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Charaktervolle Weine
aus dem Waadtland

5}@

Fleurance Chasselas
50 cl

88145

|~ Waadt, Schweiz

Chasselas

Leicht, fruchtig, bekommlich.

ﬂ Aperitif, Fisch und
Meeresfriichte, Fondue und
Raclette, Kase

T=8¢C

- e

3 Jahre

Salvagnin AOC

50l
88408

|~ Waadt, Schweiz

% Pinot Noir, Gamay

L

]

()

! Schmeckt rassig und
fruchtig, duftet nach roten
Beeren. Charaktervoller
leichter Rotwein.

ﬂ Charcuterie, Gefliigel, Kase
13-15°C

F

3 Jahre

+

Mont sur Rolle
AOC 50 cl

88046

|~ La Cote, Waadt

(Y1)
® (hasselas

Leicht, fruchtig, erfrischend.

Fisch und Meeresfriichte,
Kase, Charcuterie, Aperitif

J=8EC

1-2Jahre
+|

Luins blanc AOC

50l
88033

Mer =+a

|~ La Cote, Waadt

Chasselas

Helles Gelb, leichter,
angenehmer, frischer

und spritziger Wein.
Aperitif, Fisch und Meeres-
friichte, Kdse, Charcuterie

7-8°C

- o

mom =

1-2Jahre

Féchy blanc AOC
50cl

88025

I (3 Cote, Waadt

o0
o® (hasselas

! Spritzig, lieblich und leicht.

| Aperitif, Fisch und
Meeresfriichte

8°C

1-2Jahre

Aigle Chablais blanc

50l
10868

[ chablais, Waat
.0:0. Chasselas
! Frisch, fruchtig,
harmonisch und spritzig.
"" Aperitif, Fisch und Meeres-
friichte, Gefliigel, Kase
b

E s-10

== 2lahre

|i Schweiz E




Erist ein typischer Waadtlander: der Salvagnin.
Verschiedene Rebsorten machen ihn zu einer
besonderen Assemblage. Seinen ausgeglichenen
Korper gewinnt er vornehmlich aus
den Rebsorten Gamay, Gamaret und
Garanoir. Der schone Rotwein eignet
sich vorzlglich als Aperitif.

= 70

+
Louis Schmaid : :
: . Salvagnin Lemanic
Winzer mat Herzblut . 75d ;
13696

La Cote, Waadt

g Gamay, Pinot Noir, Gamaret, Garanoir

SALVAGCNIN Frohlicher, fruchtiger Rotwein. Wirkt
- sanft und harmonisch.

Rotes Fleisch, Grilladen, Gefliigel
12-14°C
3 Jahre

Chasselas Lemanic

75 cl
13685

Rosé Lemanic

La Cote, Waadt

L 14
o® (hasselas

! Hellgelbe Farbe. Delikater, fruchtiger
Weisswein mit einer frischen Ananas-Note.

w Aperitif, Fisch und Meeresfriichte, Kase

La Cote, Waadt

.0:0. Gamay

! Kréftiges Rosa, delikat und fruchtig, mit
ausgewogenen und grossziigigen Aromen.

ﬂ Aperitif, Fisch und Meeresfriichte

E s-10

== 2Jahre

E s-10
= 3ahre

Dauertiefpreise
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~ __Weinempfehlung der Briider Dubois

we s T

Dieser Chasselas aus dem
Lavaux hat einen rassigen Korper,
schmeckt im Gaumen fruchtig
und erfrischend gefolgt von feinen,
herbalen Noten. Der St. Saphorin
ist beispielsweise eine
ausgezeichnete Wahl zum in Butter
gebratenem Lachs.

li ‘. ;éhwe;z E

Briider Dubois
Winzer aus Leidenschaft

- St. Saphorin AOC
P.Ver.70.cl
52879

-

[ Lavaux, Waadt

'-:: Chasselas

Fruchtbetont, subtile, leichte
Wiirze. Am Gaumen fruchtig und
erfrischend, feine herbale Noten.
Aperitif; Gr_illaden, Fisch und
Meeresfriichte, Kase, Kalbfleisch
8-10°C

3 Jahre

@O%’
+

@DBD

+

1322
:

Mont sur Rolle Luins blanc Epesses rot
AOC75l | AOC75d Verchéres 75 cl AOC75d
88044 88031 52877 19544
P Lavaux, Waadt
L. .
( F La Cote, Waadt |~ La Cote, Waadt &8 Pinot Noir, Gamay
. | 02 (hasselas S Icalas Frisch mit leicht nus-
La Cote, Waadt ) 2 siger Nase. Weicher
02 Chassel 1 ﬁ ! Helles Strohgelb. ! Zarte Bliitenaromen it und breiter Krper
@ 05365 e I Leichter, angeneh- mit fruchtigen F - mit angenehmer
! Leicht, fruchtig = mer, frischer und und mineralischen L Saure. Erdig und
und erfrischend. = spritziger Wein. Noten. Frisch, leicht = |: - fruchtig zugleich.
0" Fisch und Meeres- ﬂ Aperitif, Fisch und und elegant. H ﬂ Grilladen, helles
friichte, Kése, | g Meeresfriichte, Kase, "" Aperitif, Kése, Fisch Fleisch, Gefliigel,
Charcuterie, Aperitif | ey Charcuterie und Meeresfriichte Kase
E*7-s%c =l E 78 E 7-10 ! E 15-18%C
= 2ahre B 20ahre = 2Jahre @’E 2-3 Jahre

La Cote Clos des l

Ihre Weine bequem online bestellen auf landi.ch




- Weinempfehlung von Michael Fra‘l'i_gr;felder =

Dieser wiirzige Riesling-Silvaner,
wohlbekannter Vertreter der schénen
Ostschweiz, ist ein exzellenter Aperitifwein
sowie idealer Begleiter zu Kasespeisen.

JERF

Michael Frauenfelder

Fassionierter Winzer

B )
Riesling-Silvaner
Goldbeere 75 cl

52839

[ Schweiz

kg Riesling Silvaner

Wiirzige Noten wie zarter Muskat, Aromen
nach Zitrusfriichten und Apfeln. Frischer
Auftakt, angenehmes Saurespiel, elegant,
feinfruchtige und prasente Zitrusfrucht.

\" Aperitif; Fisch und Meeresfriichte,
Gemiise, Suppen, Knoblauchbrot

8-10°C
3 Jahre

BN
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Exzellente Weine

95}

(@)

Cuvée d‘Or Goldbeere

75cl
69946

|~ Schweiz

- o

W =

R ]
®  Diverse rote und weisse Rebsorten

In der Nase feine Aromen von weissen Bliiten, Rosen,
Aprikosen und Weissdorn. Fruchtbetonter Auftakt am

Gaumen, rassiger, gut strukturierter Korper, erfrischende

Saure, leicht siisslicher Abgang.
Curry Ananas mit Jasminreis, Kasehdrnli mit Apfelmus,
Pouletpfanne siiss-sauer, Crépes Suzette, Aperitif

8-10°C

3 Jahre

95

)

+

Oeil de Perdrix Goldb. AOC
75cl
80762

|~ Wallis, Schweiz

a o

memr =

Pinot Noir

Helles Kirschrosa. Duftet frisch nach Quitten
und Himbeeren. Blumig im Auftakt mit einem
fruchtigen Mittelteil.

Grilladen, asiatische Gerichte, Antipasti, Aperitif
10-12°C

2 Jahre

95/

O

Pinot Noir Goldbeere

75

52887

- o

Womr =

d

Schweiz

Pinot Noir

Intensive Beerennoten und dezente Holzaromatik.
Leicht siisslicher Auftakt, samtig, harmonisch mit
mittlerem Korper und fruchtbetontem Abgang.
Charcuterie, Grilladen, asiatische Gerichte,
Wildgerichte

14-16°C

4 Jahre

e

ll*‘iil

s ., W
i

3

i)
pinot
noie

gold

beere

102
+

Federweiss Goldbeere

75cl
52841

|~ Thurgau, Schweiz
L]

Pinot Noir

Glanzendes Lachsrosa. Aromen von weissen
Bliiten, Pfirsich, Aprikosen und Melonen.

Rassig und intensiv am Gaumen. Weicher, leicht
siisslicher Abgang.

e o3

l" Aperitif, Gefliigel, asiatische Gerichte, Spargeln
E s-10%
== 3lahre

1122

Cuvée rot Goldbeere
75 cl
52889

|~ Schweiz

Diverse rote Rebsorten

Kréftiges Rubinrot. Vielschichtige Aromatik,
geschmeidiger Korper mit fruchtigem Abgang auf
dezenten Holznoten.

Curry Ananas mit Jasminreis, Wildgerichte,
Grilladen

14-16°C

- o

Womr =

5 Jahre

Ii Schweiz E




Hervorragende Weine
aus Zurich und der
Ostschweiz

+
Blauburgunder CH

75cl
19569

Schweiz

Aromen nach reifen Waldbeeren und
Kirschen. Einladende Struktur mit Eleganz
und Raffinesse.

ﬂ Wildgerichte, Braten, Grilladen, Kase
E 14-16%

E 3 Jahre

"
0:0. Pinot Noir

%5@

Zircher Clevner

Blauburgunder
75d Hallau 75 cl
88362 88390

|~ Zilrich, Schweiz |~ Schaffhausen, Schweiz

Pinot Noir @9 Pinot Noir
Weicher Auftakt mit fruchtigem, vollmundigem a 3 - :
Mitteltel sowie weichem Abgang. ! Kernig, fruchtig, erfrischend, leicht.

Fisch und Meeresfriichte, Kase w Charcuterie, Kdse, Gefliigel
14-16°C 13-15°C

W om = e

3 Jahre

%%’

Blauburgunder Schaff.

3 Jahre

¥

Pinot Noir AOC Hallau
AOC75cl 75 cl
35797 52895

Schaffhausen, Schweiz |~ Schaffhausen, Schweiz

@6 Pinot Noir
Fruchtiger Blauburgunder mit harmoni-

~
.0:0. Pinot Noir
! schem Karper und vollmundiger Art.

L)

! Kraftiges Kirschrot. Intensiver Duft reifer
Beeren, weich, ausladend, langer Abgang.

Fleisch, Gefliigel, Aperitif ”“ Grilladen, Charcuterie

12-14°C 16-18°C

W om =

4 Jahre 7 Jahre

Dauertiefpreise




Schmackhafte Weine

aus Graubunden

Pimil Meodr

16222

Pinot Noir AOC Jenins
75cl

52899

|~ Graubiinden, Schweiz
eoe -
@@ Pinot Noir

! Mittleres Rubinrot, Aromen von Johannisheeren,
Waldbeeren und Dérrfriichten. Vollmundig
und kréftig.

Wildgerichte, Lamm, Risotto, Pilzgericht, Kase
14-16°C

1-5Jahre

W om =

“ialann

T 1 O G
it Naie
R i

Pinot Noir Bothmargut

75cl
52893

P Graubiinden, Schweiz
.0:0. Pinot Noir
Dichtes Rubinrot. Vielschichtiges Bouquet nach roten

Beeren, weiche Tannine, gehaltvoller Korper mit
elegantem Abgang.

e

“ Lamm, Rind, Wildgerichte, Pilzgerichte, Kése
E 1517
= 8lahre

P s

[

2220

Pinot Noir Barrique
75d

52897

F Graubiinden, Schweiz
.':0. Pinot Noir

Dichtes Rubinrot, Aromen von Eukalyptus,
Gewiirznelken, Pfeffer, Brombeeren und gedérrten
Zwetschgen. Wiirzig-kraftiger Auftakt und lang
anhaltender Abgang.

e

Lamm, Wildgerichte, Rind

fi
E 16-18°C
== 8Jahre

Ihre Weine bequem online bestellen auf landi.ch
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Edle Tropfen aus der Schweiz

7]

Cuvée Rouge

Suisse 50 cl
88370

Schweiz
Cuvée

Feines, rassiges und fruchtiges
Bouquet.

Rotes Fleisch, Wildgerichte, Kase,
Pasta und Pizza

15-18°C

3 Jahre

7>

Cuvée Blanc

o
!
f

F
E

Suisse 50 cl f* .\
88010

 Schweiz o

% Diverse weisse Rebsorten £

’.—l

9 Fein, rassig, fruchtig und elegant.
{1 Aperitif, helles Fleisch, Fisch und

Belleroche -
BaginBox 3| w
69200 A
3 bester Schweizer Wein
5}% Praktische Bag in Box
/ LAaNDI ¥
: - \| LEADER ¥/
Cuvée Rosé “g ’h
Suisse 50 cl >.&7
88267
[ Schweiz
*% Diverse rote Rebsorten
9 Fruchtige Assemblage aus
p Schieiz tyPischeq, roten Rebsqrten.
%2 Pinot Noir Fein, rassig, elegant mit

einem langen Abgang.
Braten, Grilladen,
Siedfleisch, Wildgerichte,

9 Fein, rassig, fruchtig und elegant.

{1 Spargeln, asiatische Gerichte,
Salat, Vorspeisen

Meeresfriichte, Kase
E 9-13%C
= 3lahre N
Schafiser weiss
50 cl f)
88142

pw Bielersee, Bern
%% Chasselas

9 Angenehmer, leichter und
spritziger Weisswein.

{1 Aperitif, Fisch und Meeresfriichte,
Kése

E 7-8°C
= 3Jahre

?O@

Chardonnay

Geneve 75 cl
30045

[ Genf, Schweiz
% Chardonnay
Leicht goldig-farben mit einem

geschmeidigen und eleganten
Charakter.

Aperitif, Fisch und Meeresfriichte,
Gefliigel, Kase, rotes Fleisch
10-12°C

3-4Jahre

ra

BE 9-13C E 14-18°C
= 3Jahre = 1-3Jahre
|
Fleurance Fleurance Gamay Fleurance Pinot
Riesling 50 cl ) Sod Noir CH50dl
88008 88441 66471
 Waadt, Schweiz .
e % Gamay w Schweiz
< i 1 v oss D .
: th“{elz_ : 4 9 Typischer und fruchtiger Gamay k3 PlnotN0|r - -
** Riesling Silvaner mit einem fruchtigen, erfrischen- 9 Fruchtig, beerig, typisch,
9 Zartes Muskat, harmonisch, frisch den und lebhaften Bouquet. angenehm.
und spritzig. 11 Braten, Grilladen, Charcuterie, fI Kaltes Buffet, traditionelle
{1 Aperitif, Fisch und Meeresfriichte Kise Gerichte, Pasta und Pizza
E 8-10°C _ WE 14 E 14-16°C
= 2-3Jahre S T E 3ahre E 1-2Jahre
(@) MD
| |
Schafiser weiss Merlot Rosso Merlot Ticino IGT
75d Svizzera IGT 75 cl 75cl
64440 28681 72238

Pasteten, Kdse, Teigwaren

[ Bielersee, Bern

& Chasselas [ Schweiz [ Tessin, Schweiz
9 Frische, feine Note von % Merlot & Merlot

Iitrusfriichten. Leicht und
spritzig, angenehm im
Geschmack.

e

Rubinrote Farbe, fruchtig,
intensiv, ausgewogen, elegante
Tannine, schoner Abgang.

ra

Dunkelrote Farbe, harmonischer
Geschmack und Aromen von
Pflaumen und Kirschen.

{1 Aperitif, Kase, Fisch und {| Fleisch, Gemiise, Pasta und I Wildgerichte, Kalbfleisch,
Meeresfriichte Pizza, Kase gebratenem Schweinefleisch

E 7-9°C E 15-18°C - F 15-16°C

= 3Jahre = 1-3Jahre = 3Jahre

Dauertiefpreise




9lzc

Costalago Zeni Rosso Ripasso Valpolicella
75d DOC Zeni 75l
52911 52913

8¢ (abernet Sauvignon, Merlot, Corvina

Schdnes Rubinrot, feine Holz- und
Beerenaromen. Im Gaumen weicher Auftakt,
gehaltvoll, saftig und samtig im Abgang.

w Wildgerichte, Rind, Aperitif, Grilladen, Kase

E 16-17°c

== 3-5Jahre

|~ Veneto, Italien
e

Weinempfehlung zu Tatar

Die Rebsorten Corvina, Molinara und
Rondinella verleihen diesem Amarone
Noten von Mandeln und Gewdrzen.
Mit seinem prachtigen, ausgedehnten
Finale verwandelt er beispielsweiseﬂ
ein frisches Tatar in ein Festtagsmenu.

Amarone Valpolicella
DOC Zeni 75 cl

52915

|~ Veneto, Italien
/ %% Corvina, Molinara, Rondinella
X 2 3
; H:L(f?ﬂ#( ! Intensives Rubinrot. Angenehme
AVALFOLICEH Aromen von Mandeln, gekochten
Friichten und Gewiirzen. Fiillig
" und geschmeidig mit langem
Finale.

;,J" g l.._. “'\' l Pasta und Pizza, Antipasti, Fleisch
16-18°C

7 Jahre

130

|~ Veneto, Italien
o

Corvina, Molinara, Rondinella

()
! Intensives Rubinrot. Aromen von reifen
Beeren. Weicher, fiilliger Kdrper mit schénem

AAAT RN

Gleichgewicht.
ﬂ Grilladen, Pasta und Pizza, Kase

( osmed
E 16-17¢
== 5-7Jahre

Il Italien [J ] i Schweiz E




" e = e L T -

Weintipp zum Festtagsbratep _,

e s

P T T = 3 T

it

Q.

s W
1 | -~ Ripasso -
‘ . Salvaterra

b~ -75cl
88792

Offerieren Sie lhren Gasten zum Fest
diesen kostlichen und beliebten Ripasso.
Der runde Geschmack der Rebsorten
Corvina und Rondinella sowie der Duft | '

nach getrockneten Friichten ung l“ =
Gewdrzen harmonieren prachtig zu |

€mnem zarten Schweinebraten. et e

(112 s el o T "
«s (orvina, Molinara, Rondinella

1O

L)

! " Intensives Bouquet mit
weichem und aromatischem

SALVATERRA

(i@ Geschmack

e 2'a. eschmack. __
(Ei= 1 Kise, Grlladen L
&@‘ii E 15-17%
%—%j: = Sahre

 RIPASSO

RaAFLTiIDE

Ripasso Salvaterra Amarone

50

36832

|~ Veneto, Italien

L 14 = . :
@® (orvina, Molinara, Rondinella

! Intensives Bouquet mit weichem
und aromatischem Geschmack.

w Kase, Grilladen
E 15-17°c

= 5lahre

Salvaterra 50 cl
36830

F Veneto, Italien

o Corvina, Molinara, Rondinella
Starker Duft und Note von
getrockneten Friichten und
Gewdirzen mit einem runden
Geschmack.

"“ Rotes Fleisch, Kase,
Wildgerichte

E 16-18%

== 6Jahre

Dauertiefpreise

il

AMARONE
LA AL POLKCTILL

Salvaterra 75 cl
88791

P Veneto, Italien
L]

o ! - ;
Corvina, Molinara, Rondinella

'y

.

! Starker Duft und Note von
getrockneten Friichten und
Gewdirzen mit einem runden
Geschmack.

ﬂ Rotes Fleisch, Kase,
Wildgerichte

E 15-18%

= 10Jahre

AR ARDINE
PELLK VAL TELLE




Fabelhafte Weine

aus Italien

5}5@

Appassimento
Puglia 75 cl

61581

/™ Apulien, Italien

% Primitivo

Intensive Aromen von dunklen, reifen
Friichten und Gewiirzen. Kraftig und
wiirzig, weich, harmonisch und
ausdrucksstark. Langer, seidiger und
geschmeidiger Abgang.
Fleischgerichte, Kase, Wildgerichte,
Pasta und Pizza

16-18°C

3 Jahre

in
Pinot Grigio

Cesario 75 cl
06683

=]

m m

Sizilien, Italien
Pinot Gris

Schones Gelb, weich und fruchtig,
schone Aromatik.

Aperitif, Fisch und Meeresfriichte,
Spargeln, Kase

10°C

1-2Jahre

éjb%’

Rosato di Puglia
IGP 75 cl

63981

,~
Y

f

E
E

/™ Apulien, Italien

%% diverse rote Rebsorten

9 Frisch, fruchtig, lieblich, mit einem
runden und schnen Abgang.

{1 Aperitif, Fisch und Meeresfriichte,
kaltes Buffet, Gefliigel

E 8-12°C

= 2Jahre

e

nn

Primitivo
Manduria 75 cl
19819

/™ Apulien, Italien

% Primitivo

9 Intensive und fruchtige Aromen,
wiirzig und rund, mit schonem
Abgang.

fl Fleisch, Kase, Risotto

E 15-18°C

2-3 Jahre

A

Primitivo Puglia
Cesario 75 cl

22227

/™ Apulien, Italien
Primitivo

@ o

Rubinrote Farbe, volles und fruchtiges
Bouquet. Feine Aromen und kraftvoller
Geschmack.

Grilladen, Pasta und Pizza
14-16°C
3 Jahre

éjb%’

Pinot bianco

Rubicone IGT 75 cl
73746

Mo =

/™ Emilia-Romagna, Italien

% Pinot blanc

9 Helles Strohgelb mit floralen Aromen
von Jasmin und Orangenbliiten, mit
einem Hauch Zitrus und Pfirsich.
Intensive Frische mit einem langen
und eleganten Nachhall.

{1 Aperitif, Fisch und Meeresfriichte,
Kése

E 7-9°C

= 3Jahre

il
Primitivo
di Manduria
DOP 75 cl

52925

/™ Apulien, Italien

% Primitivo

9 Eukalyptus, Pfeffer, Zedernholz,
schwarze Beeren und Wiirze. Dicht
und konzentriert, gehaltvoller Korper.

I Wildgerichte, Grilladen, Lasagne,
Pilzgericht

E 16-18°C

5 Jahre

Nero d’Avola Sicilia
75 cl
10974

™ Sizilien, Italien

%% Nero D'Avola

9 Klarer, rubinroter Wein. Leicht wiirzig
und fruchtig, feiner Geschmack und
leicht tanninhaltig.

{1 Rotes Fleisch, Wildgerichte, Kase,

Pasta und Pizza

16-18°C
3 Jahre

in
Moscato

Mosketto 75 cl .
52804

™ Italien

" Muskateller

9 Intensiver Duft nach Wildblumen, } _ 1
weissem Steinobst und
Titrusschale.

Dessert, Pastagerichte, Aperitif
4-8°C
3 Jahre

Mmoo =




- - - i F A T .

Weine_mﬁfe‘hlﬁ'ng zum Pllzrls o;to e

i, -

Dieser raffinierte, tiefgriindige Tropfen

Uberzeugt dank seiner komplexen
Aromatik und seinem intensiven Bouquet
aus roten Friichten und Bitterschokolade.

Dieser Rotwein zu einem Pilzrisotto verspricht
eine gewinnbringende Kombination.

.
[

LA

-
Py i ".‘-
i,

s
Barbera Piemonte 150+1
DOC75cl - - >

71679

Piemont, Italien

Barbéra, Nebbiolo

Intensive rubinrote Farbe. Blumige
Diifte und Aromen von roten
Friichten. Vollmundig und rund, mit
einem weichen Nachgeschmack von
Bitterschokolade.

ﬂ Kdse, Wildgerichte, Pasta und Pizza
E 15-17°C

»—IO:E_‘.

B _3-4Jahre

?OE@

Rosso Terre di Toscana Chianti Terra Grande
75 cl 75cl

73752 73769

|~ Toskana, Italien L4 |~ Toskana, Italien

) : |- y
@8 Sangiovese, Cabernet Franc, Merlot 1 Sangiovese, Merlot

.

! Intensives Rot mit Noten von dunklen Beeren Li Intensives Rot, mit Noten von dunklen Beeren, frischen
und Steinobst, mit einem Hauch von Lakritz. i Pflaumen, Johannisbeeren und einem Hauch Lakritz.
Langanhaltender Abgang. Der Abgang ist warm und anhaltend.

w Fleischgerichte, Rind, reifen Hartkase, Pasta und Pizza - Risotto, Pasta und Pizza, Grilladen, Fleischgerichte
E 15-16%C 17-19°C

== 3-4Jahre ] | == 3-5Jahre

Dauertiefpreise




@3@

Dimensione Bianco
75cl

17730

/™ Apulien, Italien

% Cuvée

Ein fiilliger, lieblicher Wein mit leicht
blumigem und fruchtigem Geschmack
von Melonen und Datteln.

Aperitif, asiatische Gerichte, Fisch und
Meeresfriichte

8-10°C
3 Jahre

%@5’

Borgo del Mandorlo

Negro. 75 cl
65857

-3 ra

m e

/™ Apulien, Italien

Negroamaro, Malvasia Nera

Intensive violette Farbe. Voll und anhal-
tend in der Nase, voller Kdrper, weiche
Tannine und ausgewogen am Gaumen.

Charcuterie, Braten, Wildgerichte, Kase
18-20°C

4 Jahre

(@)

o
1
£

ra

[ ]

Cannonau Sardegna

Baiolu 75 cl
80436

/™ Sardinien, Italien

** (Cannonau

9 Lebendiges Rubinrot. Intensive und
elegante Diifte mit einem samtigen und
harmonischen Abgang.

Rotes Fleisch, Wildgerichte, Charcuterie,
Kase, Risotto, Gemiise

E 15-18°C
= 6Jahre

£35S

iR
Hauswein rot Nr. 2

11
61091

™ Italien

% Diverse rote Rebsorten
Mittel-kréaftiger Rotwein mit
schonem Fruchtaroma.
Alltégliche Speisen, fiir Sangria
und Mischgetrénke

12-16°C

3 Jahre

= e

m e

71674

Mmoo =

in
Merlot del

Veneto IGT 50 cl
24279

[~ Veneto, Italien
“ Merlot

@@

Dimensione Rosso

75cl
17729

/™ Apulien, Italien

% Primitivo

9 Anklange von dunklen Friichten, leicht
wiirzige Noten, weich, samtige Tannine
mit siisslichem Finale.

Aperitif, Pasta und Pizza
14-16°C
= 4Jahre

95

@)

==

Viaggio Toscana
Rosso IGT 75 cl

74442

™ Toskana, Italien

% Sangiovese, Merlot

9 Reifer, fruchtiger und zarter Geschmack
nach Kirschen, mit einem eleganten
Abgang.

Pasta und Pizza, Reisgericht, Kése,
Charcuterie, Grilladen, Grilladen
15-18°C

2 Jahre

(@)

—

M em

Salice Salentino Cl.
75l

™ [talien
-

% Negroamaro, Malvasia Nera

9 Intensiv und wiirzig in der Nase,
begleitet von einer dezenten Siisse.
Typische Noten von Vanille, Pflaumen
und Brombeeren sind zu spiiren.

Wildgerichte, Pasta und Pizza
15-16°C
3 Jahre

20,

95}

Salento Rosso

Imperativo 75 cl
69944

/™ Apulien, Italien
% Negroamaro, Primitivo, Malvasia Nera
9 Rubinrote Farbe. Noten von reifen und
getrockneten Friichten wie Pflaumen
und Rosinen. Angenehme Aromen von
Schokolade und Gewiirzen.
fI Gebratenem Fleisch, Wildgerichte,
Kase, Teigwaren
E 16-18°C
= 4Jahre

DOC75cl

66439

™ Apulien, Italien

** Negroamaro

9 Tiefrote Farbe. Noten von Beeren und

Kirschen. Am Gaumen weich und rund mit
Tanninen. Schon ausbalancierter

Wein mit lang anhaltendem Abgang.

Reifem Hartkase, gebratenem Schwei-

nefleisch, Rindersteaks , Wildgerichte,

Pastagerichte

E 16-18°C

= 8Jahre

f

9 Fruchtiges Aroma gepaart mit einem
trockenen und herben Geschmack.

{1 Kése, Pasta und Pizza, Charcuterie
E 14-16°C
= 1-2Jahre

in

Merlot del

Veneto IGT 1|

88839

[~ Veneto, Italien

% Merlot

9 Fruchtiges Aroma gepaart mit einem

trockenen und herben Geschmack.

| Kase, Pasta und Pizza, Charcuterie
E 14-16°C

= 1-2Jahre

lhre Weine bequem online bestellen auf landi

ih
Retro Copertino
g

Italien JJ []




Amare
274%6%

Cin %@ vaoller
Reomantit

Dieser exklusive italienische Rotwein ist der
perfekte Begleiter fiir jeden romantischen Abend.
Er beeindruckt mit seinen kostlichen Noten von
Schokolade, roten Beeren sowie einem Hauch
Tabak und sorgt fiir Romantik pur. Dank seinem
vollmundigen Korper mit harmonischer Balance
passt er zu Wildgerichten genauso gut wie
zu italienischer Lasagne.

95

Amore Uno 75 cl
55123

/" Apulien, Italien

'.:.' Primitivo, Merlot, Cabernet
Sauvignon

! Intensiver Auftakt am Gaumen.
Eleganter, vollmundiger Korper.
Gut strukturierter Abgang mit
schoner Lange.

ﬂ Pasta und Pizza, Kase, Polenta,
Wildgerichte

E 15-18°C

B 3 Jahre

Dauertiefpreise



Ausdrucksstarke Weine

aus Spanien

@@5’

Glassface DO Cast. y Leon
75d
53012

|~ Spanien
L]

3

> Tempranillo

Aromen von Kirschen, Erdbeeren und
Johannisbeeren. Am Gaumen Cassis,
Granatapfel und Toast-Aromen mit einem
langen Abgang.

N

l“ Tapas, Antipasti, Fleisch, Gemiise, Kase
E 10-14

=== 2-4Jahre

%@5’

&
—

Cantello VdM Vino
Tinto Espana 75 cl

68907

|~ Alicante, Spanien

.o:o. Syrah, Tempranillo

! Eleganter Korper mit gut
integrierten Tanninen. Dichte
Textur und fruchtbetonter Abgang.

l" Pasta und Pizza, Grilladen, Fleisch
E 16-18C
== 5lahre

?OE@

==

Mosaico Stairway

DO Montsant 75 cl
59584

|~ Katalonien, Spanien

.0:0. Garacha

! Fester, strukturierter, ausgewogener
und seidiger Wein. Wiirzig und
komplex im Mund mit einer
perfekten Balance von Aromen und
Geschmack.
Fleisch, Wurstwaren, Pastagerichte,
Grilladen, Tapas

fl
E 1416
= 3Jahre

psistll Trockenfleisch rotes Fleisch
E 14-16C E 16-18°C
 BE shahe == 3-5Jahre

—
b

Barbian DO Toro

75cl
53019

|~ Spanien

Tempranillo

Dunkelroter Wein mit violetten Reflexen.
Aromen von roten und schwarzen Friichten
mit einem leichten Vanilleton.

- = K

Antipasti, Fleisch, Kase, Grilladen, Gemiise

14-16°C

W

2-4Jahre

L5 1332

Ribera del Duero Rioja Vina Albina
DO 75l Reserva 75l
52935 79112

|~ Kastilien-Ledn, Spanien
L]

|~ Rioja, Spanien

. ° . )
Tempranillo ® Tempranillo, Graciano, Mazuelo

Y

[J

! Schone kirschrote Farbe. Spritzige
Aromen von roten Friichten mit
einer feinen Vanillenote und
Anklangen nach Gewiirzen.

"“ Braten, Charcuterie, Grilladen,
Kése, Lamm, helles Fleisch,

Intensives Kirschrot. Noten von
dunklen Beeren und reifen Pflau-
men, mit dezenten Karamell- und
Vanille Noten. Erfrischend und
elegant mit feinen Tanninen.

l“ Gefliigel, helles Fleisch,

- e

CiEs

=
==

Viento Aliseo

La Mancha 75 cl
52929

@-3’
fmpranillo TH{PHANILLO

Bag-in-Box i

38306
|~ La Mancha, Spanien
..:0. Cabernet Sauvignon |~ Spénien
! Ein Giberaus eleganter Cru mit L il
Kirsch- und Veilchennoten, @ SEINT0
schoner Struktur und feinen ! Intensiver, gut strukturierter und charaktervoller Rotwein
Tanninen.

mit schdnem Abgang.

Trockenfleisch, Paella, Fleisch “ Helles Fleisch, Grilladen, Wildgerichte, Kse, Pasta und Pizza

E 16-18°¢

4Jahre -r = 3Jahre

16-18°C

Wom =

lhre Weine bequem online bestellen auf landi.ch

Italien [J []

l Spanien &




VVbinﬁipT>ZﬁunLSfuynfbrkﬁl;;@;:

Dieser hochwertige rote Rioja aus der Rebsorte
Tempranillo Uberzeugt durch einen harmo-
nischen, samtigen und weichen Korper. Mit

seinem intensiven Aroma ist er beispielsweise

der perfekte Begleiter zum Spanferkel.

b gt

Rioja El Coto Crianza 75cl
27642

EL COTO

/% Rioja, Spanien
Ak

i @ o .°:°' Tempranillo
i ' !

Harmonisch; samtig und weich. Feines
Aroma mit Gewiirz- und Toastnoten.
Mit Ankléngen von Vanille und Eiche.

ﬂ Braten, Charcuterie, Grilladen; Kdse,
Lamm, helles Fleisch, rotes Fleisch,
Wildgerichte

E 16-18%

B 3-5ahre

Czi§13 CE%;E?

— =
Rioja El Coto Crianza Rioja El Coto Blanco
50l 75
32556 32558
I
[
F Rioja, Spanien
Rioja, Spanien
.0:0. Tempranillo F
000
H ! ’ e . ®® Viura
! larmonisch, samtig und weich. Feines Aroma mit
Gewiirz- und Toastnoten. Mit Anklangen von Vanille ! Blass, klar, mit griinen Nuancen und intensivem '
und Eiche. Aroma. Ausgewogen, kbrperreich und frisch.
0" Braten, Charcuterie, Grilladen, Kase, Lamm, "" Fisch und Meeresfriichte, Salat, Aperitif, Gemiise,
helles Fleisch, rotes Fleisch, Wildgerichte Spargeln
E 16-18°C E 7-8%
= 3-5ahre = 3Jahre . "-'-_ ~ 0

Dauertiefpreise



Fabelhafte Weine aus

Frankreich
@@5’
1

La Maison du Sud

75cl
63571

N Languedoc-Roussillon, Frankreich
.0:0. Cabernet Sauvignon, Syrah

Verfiihrerische Nase nach Cassis und
schwarzen Friichten. Gehaltvoller
Korper mit intensiven Aromen.

ﬂ Wildgerichte, Grilladen,
Pasta und Pizza, Kase

E 16-18

=== 4Jahre

%@5’

Minervois AOC
75cl

47622

|~ Languedoc-Roussillon, Frankreich
(J

Syrah, Grenache, Carignan, Mourvédre

Dunkles Granatrot, siissliche Wiirze mit
einem Hauch von Nougat, einladendes
Bouquet, voluminds.
VH Braten, Wildgerichte,

reifen Hartkése, Grilladen, Lamm,
rotes Fleisch

E s

=== 2-6Jahre
i

Muscat VdP

50 CI / f —
88175 \ Gold

- o

e Paris 2018

|~ Languedoc-Roussillon,
Frankreich |

%O Muskateller

()

! Ananas und Zitronenmarmelade,
in der Nase Zitrone, frischer,
stisslicher Auftakt und langan-
haltender Abgang.

ﬂ Helles Fleisch, Dessert
E s-10
= slahre 1-_'ﬂ.'.

L

Domaine Moulin Saint-Jean
75cl

75700

|~ Pays d'Oc, Frankreich

®e  Syrah, Marselan

[J

! Dunkelrote Farbe mit violetten Reflexen
und Aromen von Erdbeeren und
Garrique-Gewiirzen.

ﬂ Charcuterie, Teigwaren, Wildgerichte,
Grilladen, rotes Fleisch

15-18°C

3 Jahre

Chateau De Barre

75d
74768

e
|- Bordeau, Frankreich DE BARRE
e Merlot, Cabernet Franc B

Aromen von Pflaumen und Gewiirzen.

Am Gaumen geschmeidig und rund mit |
langem Abgang.

Grilladen, Charcuterie, Kase, Risotto,

Teigwaren

T

e o

memr =

5 Jahre

1722

J.P. Chenet Cabernet Sauvignon 5 |
Cabernet-Syrah 75 cl 88713
88723

|~ Pays d'Oc, Frankreich

|~ Pays dOc, Frankreich " Cabernet Sauvignon

’

.0:0. Cabernet Sauvignon, Syrah Q:gﬁzzhm
! Dunkles, tiefes Rubinrot mit harmonisch mit
einem intensiven Bouquet schoner Saure.
aus Kirschen und Johannis- Schdne Struktur
beeren. Schon ausgewogen und fruchtiger
und qut strukturiert. Abgang.
"" Braten, Wildgerichte, Braten, Rind,
Antipasti, Kdse Lamm, Kése
E 16 12-14°%
= 3Jahre 1-2Jahre

lhre Weine bequem online bestellen auf landi.ch




Rosiére Chardonnay 75 cl

88177

’
fl

F

®  (Chardonnay

© S
aa

* Weinempfehlung zum Wild-Menii

' o
: _/ F ; 1'( .:_.:, ,. :h ;J >
Verbringen Sie mit Ihren Liebsten / | / e =
und einem Glas Rosiere Syrah ein ‘ | ‘ - -
Fest in Harmonie. Dieser liebliche “ ! 1 =
\Wein mit seinen weichen Aromen \ e : :

und wenig Tanninen rundet
ein wiirziges Wildgericht
perfekt ab.

as0

| Rosiére Syra
| 88610 -

h75cl

g Frankreich
kg Syrah

...
! Halbtrocken, sehr ausgeglichen und
harmonisch, wenige Tannine.

lﬂ Wildgerichte, Kase

OSLere S
B 3lahre -

Fate- el
B i gy
s ot

T FRARET j

Rosiére Rosé 75 cl
88337

|~ Frankreich

Frankreich

Carignan, Grenache, Cinsault

Frisch und fruchtig im Gaumen, mit kraftiger Struktur
und angenehmer Restsiisse.

Aperitif, Salat, Fisch und Meeresfriichte

Duftige Bliitennoten in der Nase, im Gaumen fiillig,
weich und rund, aromatisch und langanhaltend.

Aperitif, Fisch und Meeresfriichte

10-12°C

3 Jahre

Dauertiefpreise

12-14°C

3 Jahre




Charaktervolle Weine

=

Stone Cruz
Chardonnay

75cl
88194

|~ Kalifornien, USA

Chardonnay

o0
e 143

Eleganter Weisswein mit intensi-
vem Geschmack. Komplexer Karper
mit guter Struktur und feinem
Abgang.

Fisch und Meeresfriichte, Gefliigel,
Kase

fl
E 10-122
E

2-3 Jahre

ﬂjﬂ@

B=

L —=
—
]

Stone Cruz
Cabernet

75 cl
88893

Kalifornien, USA

Cabernet Sauvignon

Samtig und gut strukturiert, mit
elegantem Abgang.

Rotes Fleisch, Wildgerichte, Kase,
Pasta und Pizza

16-18°C

Wom = e

3-4Jahre
—
—

Griiner Veltliner

75cl
88170

|~ Osterreich

Griiner Veltliner

Gelbgriine Farbe, Reiche und
kraftige Struktur, langes und
nachhaltiges Finale.

Fisch und Meeresfriichte, Gefliigel,
Kase

10-12°C

- o

Womr =

1-2Jahre

Be=

Stone Cruz
White
Zinfandel
75cl

88351

N Kalifornien, USA

%e  Primitivo
! Frisch, beerig und leicht siiss
présentiert sich dieser Zinfandel.

vn Aperitif, asiatische Gerichte,
Charcuterie

9-10°C

3 Jahre

Stone Cruz
Zinfandel

75l
88906

[ Kalifornien, USA

.0:0. Zinfandel

! Vollmundig im Geschmack, fruchti-
ge Noten mit langem Abgang.

vn Rotes Fleisch, Wildgerichte, Kase,
Pasta und Pizza

E 16-18¢

== 4-5Jahre
=
—

Zweigelt

75cl
88490

Am Gaumen dunkelbeerige Frucht
mit weichen Tanninen unterlegt.

"" Rind, Wildgerichte, Kase, Gemiise,
Pasta und Pizza

16-17°C

..... .
88 Zweigelt

2-3 Jahre

W
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Gran Reserva Malbec

75
08029

Argentinien

Malbec

Dichter, tippiger Wein mit Aromen
von Kirschen und Brombeeren,
wiirzig und elegant zugleich.

ﬂ Grilladen, rotes Fleisch, Kase

X H

16-18°C

4-5 Jahre

|~ Western Cape, Siidafrika

Cuvée

Volles Fruchtaroma. Die perfekt

eingebundene Saure sorgt fiir

animierende Frische und einen

langen Nachhall.

| Aperitif, Kése, helles Fleisch,
Fisch und Meeresfriichte

=0

—_—

8-10°C

2 Jahre

Ihre Weine bequem online bestellen auf landi.ch
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Weinempfehlung zu Pasta s

B i e T

Dieser rote Wein schmeichelt dem _ =
Gaumen mit seinen fruchtigen Noten | R e e e
von Pflaumen, Feigen und Kirschen. e =
Der einzigartige Duft der Rebsorten
Touriga Franca, Tinta Roriz und Syrah
harmonisiert beispielsweise

besonders gut mit einem klassischen

Teller Spaghetti Bolognese. | 5 95

Bonavita Red

75c
36442

> Touriga Franca, Syrah, Tinta Roriz

LJ

! Noten von Pflaumen, Feigen und
Kirschen. Mit einem schdnen langen
Abgang.

{1 . Kéise, Pasta und Pizza, Grilladen
Fae17°C
= 5 Jahre

LAB Moscato Porta 6 IG Lisboa Bojador Alentejo
75d e 257Cl 75d

21518 Yo 5951 52937

|~ Lissabon, Portugal . - < e P Alentejo, Portugal Bu J M] UH

P Portugal oo® ; ]
Aragonez, Touriga Nacional,
%S Moscato ! (R g

[ > Castelao, Tinta Roriz, Touriga “ i A ®  Trincadeira
! Intensiver Duft und ein Bouquet Nacional 3 1 ! Noten von Johannisheeren, 'y
von Zitrone, Litschi und blumigen = Aromen von roten Friichten und i+ r T Zwetschgen und Krautem. Im -

Aromen. Im Abgang lang und leichten Noten von Blumen und - Gaumen sehr gut strukturiert,
nachhaltig. Haselniissen. 1 saftig und erfrischend.

vn Aperitif, Dessert, Salat, Fisch und Grilladen, Antipasti, ’ . J " Kase, Aperitif, Braten, Pasta
Meeresfriichte, Pasta und Pizza rotes Fleisch, Wildgerichte T und Pizza, Wildgerichte

E 68 ~E 16-18%C | E 14-167C
= 2ahre "}E 3 Jahre | J

= 2-3Jahre

Dauertiefpreise
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- Welnempfeﬁlung zu einem Soufflé

i

Noten von exotischen Frichten
sowie eine sehrintensive Aromatik
verleihen diesem Balance das
gewisse Etwas. Die facettenreiche
Struktur der Muscat d’Alexandrie
Traube passt ausgezeichnet zu
einem herzhaften
Schokoladen-Soufflé.

>>

Balance

Muscat 75 cl
88235

P Western Cape, Stidafrika

'o:-. Muscat d‘Alexandrie

Intensive Aromatik von exotischen
Friichten. Gute Struktur mit langem
Abgang und leichter Restsiisse.

Asiatische Gerichte, Aperitif
10-12°C
2 Jahre

355 = 32 &5

L ‘ %

Balance Che. blanc Balance Shiraz Balance Shiraz
75 cl Rosé 75 cl Merlot 75 cl
88236 88355 88945

|~ Western Cape, Siidafrika

oo :

@®  (Chenin Blanc

Noten von reifen, exotischen
Friichten, Mittlerer Korper,
qute Saurestruktur.

e

v" Fisch und Meeresfriichte, Abgang. e Abgang.
asiatische Gerichte, Salat, "" Salat, Pasta und Pizza, Fisch vn Fisch und Meeresfriichte,
Aperitif und Meeresfriichte Rind, Aperitif
E 10-12°¢ E 10-12¢c 16-17°C
- ..'-'. 3
= 3Jahre ’ = 3Jahre == 3lahre ’

_"%

d :“iﬂCE

|~ Western Cape, Siidafrika
.0:0. Shiraz

! Fruchtig, erfrischend, Aromen
von roten Beeren, langer

i

|~ Western Cape, Siidafrika
e

Merlot, Shiraz

Ausgepragter Frucht, Gewiirze
und Aromatik. Ausgewogene
Tanninstruktur mit langem

Ihre Weine bequem online bestellen auf landi.ch
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Prosecco Spumante

75cl
88965

[™ Veneto, Italien

% Glera

9 Fruchtig, nach herbstlichen Apfeln
duftend, mit feinen Honignoten.
Leichter und erfrischender Karper.
Aperitif, Vorspeisen, Fisch und
Meeresfriichte

E 5-9°C
= 2Jahre

je 53@_3' ;

i .
Bar Royal 75 cl '11

f

88954  Litchi 3.95
16134  Higo 3.95
=
™ Frankreich r X
s [
11 Aperitif, Salat, Dessert \RE R
E 8-12°C <
4

= 2Jahre

Ramseier Sélection
75 cl

87675

™ Schweiz

9 Vielfaltige Aromen,
feinperlige Spritzigkeit.
Aperitif

E®5-:10°C
= 2Jahre

/7 1)

Rimuss
Alkoholfrei.
88980 Party70d  4.50
88988 LitchiPerl 75¢ 5.50
12507 Secco75d 7.50

f

.
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™ Schweiz
I Aperitif
E 6-8°C

5}@1—3’

in
Moscato Spumante

Toso 75 cl
01344

 Italien

% Muskateller

9 Strohgelbe Farbe mit siisser,
fruchtiger und spritziger Aromatik.

I Dessert

E 8%

= 2Jahre

535@

=

e

Jaume Serra Brut

75 cl
47616

| Spanien

¥ Xarelo, Parellada, Macabeo

9 Frische Grany Smith-Noten
mit wunderbaren warmen
Zitrus-Anklangen, Walnuss- und
Mandelaromen. Am Gaumen
weich und frisch mit einem
langen Abgang.

1 Aperitif, Vorspeisen

E 4-6°C

= 2Jahre

o'l St
ey s
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Schaumwein Volgaz
75d

63381
™ Schweiz
% Riesling Silvaner
9 Helles Gelb mit griinlichen Reflexen. Fein-
gliedrige Perlage. In der Nase florale Noten
von Holunder- und Lindenbliiten, dezente
Iitrusfrucht.
11 Speckzopf, Aperitif, Mandelkuchen,
Zitronensorbet, Friichtespiess, Erdbeer-Crépes,
reifen Hartkase

E 8-10°C
= 2Jahre

g

Holunderbliitenwein
50 cl

88397

| Schweiz

¥ Diverse weisse Rebsorten

9 Rund, harmonisch, fruchtig, leicht.
{1 Aperitif, Dessert

E 5-7°C

B 2Jahre

i C)ED

iA
Moscato d’Asti Bava
DOCG 75 cl

52907

[~ Piemont, Italien

% Moscato

9 Strohgelb, facettenreiche Aromen von
Akazien, Salbei, Pfirsich und Ananas.
Extravagant, spritzig, leicht und frisch.

1 Aperitif, Dessert

E 8-10°C

= 2Jahre

Clairette de Die
AOC75d
88971
[ Frankreich
' ¥ Muskateller, Clairette blanche
m 9 Sehrfruchtig und fein im Abgang.
1 Intensiver und blumiger Duft mit feinen
B Muskat-Aromen. Erfrischend und leicht
e "1"":: . siisslich.
{1 Aperitif, Dessert, Vorspeisen
E 5-6°C
= 1-2Jahre

1123

Mauler Cordon Or
Dry 75 cl

02782

™ Neuenburg, Schweiz

% Cuvée

9 Hellgoldene Farbe, intensives Bouquet
mit fruchtigen Aromen von Zitronen,
Aprikosen und griinem Apfel.

{1 Aperitif, Fisch und Meeresfriichte,
Kase, Dessert

E 6-8°C

= 2Jahre

Iﬂj@

Wein Red Berry
50cl

74137

e

™ Schweiz
¥ Diverse weisse Rebsorten

9 Fruchtig und erfrischendes weinhaltiges
Getrank.

{1 Aperitif, Dessert
ET7°C
E 2Jahre
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