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Les meilleurs vins sé lectionnés pour vous

Afin de pouvoir vous recommander les meilleurs vins pour accompagner votre repas, nous recherchons
des crus d’excellence, produits par les viticulteurs et vignerons des meilleures régions viticoles de Suisse.
LANDI soutient ainsi la culture vinicole de la région. Pour vous, nous voyageons également a travers les
vignobles du monde entier a la recherche des meilleurs vins. Chez LANDI, nous avons a cceur de connaitre
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les vignerons sur place, car nous voulons savoir ou, par qui et dans quelles conditions le vin est fabriqué.
Avant de vous offrir en toute bonne conscience a vous et a vos proches le plaisir de le déguster, nous voulons
savoir par qui et dans quelles conditions le vin que nous proposons a été produit.
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Ideal pour accompagner

Un hommage a la joie de vivre _les plats copieux

Savourez la sensation de liberté avec la ligne de vins KOUKOU. Que ce soit lors d’'une soirée conviviale
en plein air, d'un repas a deux dans un nid douillet ou d’un apéritif dans la Iégéreté de I'étre,
ces vins fruités et harmonieux accompagnent idéalement la pure joie de vivre. La ligne KOUKOU
se décline en trois assemblages - blanc, rosé et rouge — et vous emmene en voyage vers les horizons
enchanteurs des vignobles suisses.
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, P Pinot Noir Duvallon
> Vi L 75 cl
L ¢ v ‘ 8839
; ; » - iy« VdP Suisse
4 P 1. o
. | 8 i f Pinot Noir

Ardmes de fruits des bois mars.
Fiégant et harmonieux, avec
une finale veloutée.

grillades, boeuf, fromage

F 14-16°C

. - ‘ 3ans
Q N,

Cette cuvée concentree aux tonalités
de fruits prononcées ravit les palais avec
ses notes fruitées et épicées. Grace a
son équilibre remarquable et sa finale
veloutée, le Duvallon confere une touche
festive aux plats conviviaux comme
les macaronis des Alpes.

KOUKOU KOUKOU KOUKOU

BLANC

+ B I
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Rosé Duvallon Riesling S. )'-\
Duvallon 75l 75d Duvallon 75cl f \
35703 88264 88002 | \
KOUKOU rouge 75 cl KOUKOU rosé 75 cl KOUKOU blanc 75 cl P v suisse e
87138 87133 87128 E}E oss R | uisse ’
Ll e
s S et “ .0:'. Riesling Silvaner :ﬁ
rive) . . ez de coing, de fraise et de
F VP Sélection Romande, Suisse A P Selection Romande, Suisse | VP Selection Romande, Suisse " vip Romandie, Suisse DUYALLON ! framboise. gttaque fraiche, ['Ui L ! Note épicée avec de delicates Nl l:m”\
oss o e L s .o : o8® Assemblages de cépages ; milieu de bouche fruité et racé ALL nuances de muscade. Aromes CUVALL
oo Assemblages de cépages rouges ) : Ag, pag : g : ®® Assemblages de cépages blancs ® rouges gl prt ik T e PR dagrumesgtde pomme. il
! Bouquet de fruits rouges, rond ! Fin etfrU|te, vecHie agréable sensation ! Aromes de fruits frais. Vif et Iéger en bouche ! Assemblage présentant un avec une finale veloutée. . Attalquefra[d.le’avecune Aodesr oo
et harmonieux en bouche. de fraicheur au palas. avec une finale d'une belle ampleur. agréable bouquet fruité. ﬂ grillades, poissons et fruits de i agréable acidité.
= 3 apéritif, plats asiatiques, poissons et fruits de mer, b - rotir, grillades, charcuterie, mer, fromage, plats asiatiques, i J apéritif, poissons et fruits de
w viande, fromage, volaille "“ volaille " apéritif, poissons et fruits de mer, fromage "“ fromage apéritif "" mer, soupe
E 14-16% E 80 E 8-10% E 116 E 14-16% E 8-10% |
= 2-4ans B 2-3ans = 2-3ans = 3ans = 3ans @ = 3ans ‘f‘
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Cet assemblage valaisan de Pinot Noir et de
Gamay est bien connu dans toute la Suisse.

Ce Dole épicé et riche, au corps harmonieus,
accompagne par exemple a merveille
une viande de boeuf préparée pour les fétes
avec des légumes colorés.

Joao Amaro,

vigneron passionné

Ddle blanche VS AOC

75cl
88314

F AOC Valais, Suisse
.‘:’. Pinot Noir

! Robe rose tendre, vin puissant et intense, fruité et raffiné,
doté d'une forte personnalité.

w apéritif, asperges, viande blanche, fromage

E 10-n<

B = 4

Créibe

_E-'.-':I:--“

0
:

Oeil-de-Perdrix
75cl
88306

[ p0CValas, Suisse

% pinotho

% Pinot Noir

! Nez raffiné, frais et floral. Harmonieux et délicat.

0" apéritif, poissons et fruits de mer, viande blanche,
asperges, mets épicés, salade

E 10-n<

=
= 3ans

P e

Déle du Valais AOC

75 cl

88456

[ AOCValais, Suisse
Pinot Noir, Gamay

- Corps harmonieux, rond, solide, -
au parfum intense.
boeuf, viande séchée, fromage,
gibier -
12-15°C

3ans

Prix bas en permanence

Vins nobles

du Valais

Pinot Noir Salgesch
75d
30791

|~ AOC Valais, Suisse
eoe :
@@ Pinot Noir

! Des ardmes épicés et fruités
caractérisent ce vin rouge
élégant et harmonieux.

0“ pates et pizza, fromage,
viande rouge

15=17<C

3ans

Dole du Valais AOC

50l
88461

|~ AOC Valais, Suisse

Pinot Noir, Gamay

Belles couleurs, nez intense,
solide, au corps harmonieux
etrond.
boeuf, viande séchée, gibier,
fromage

P e

= B

Womr =

3ans

’

fl

F
E

Ass. cép. rouge
VS AOC75cl

89494

|~ AOC Valais, Suisse

092 Assemblages de cépages

rouges

Vin rouge avec un nez bien
mir, des ardmes de fruits
rouges, des notes épicées
et une belle intensité.

En bouche, il est souple,
équilibré et d'une belle
longueur.

Pétes, viande rouge, gibier,
fromage

15-17°C

2-4ans

1122
+

Fendant Chamoson

75

52881

AOC Valais, Suisse

Chasselas

Attaque moelleuse aux
ardmes de fleurs de tilleul,
avec une belle minéralité et
une acidité harmonieuse.
fondue et raclette, apéritif,
légumes, poissons et fruits
de mer

#~9°C

3ans

Syrah VS AOC

75 cl
89488

|~ AOC Valais, Suisse

®e Syrah

[J

! Le cépage épicé Syrah donne
un vin rouge profond avec
un bouquet dense et fruité,
des arémes poivrés et une
longue finale.

v" rotir, viande rouge, gibier,
plats épicés, Pates, fromage

15-17°C

Dole AOC Varen

75
52901

|~ AOC Valais, Suisse

Pinot Noir

Arémes de baies rouges
associés a des notes légeres
d‘épices. Rafraichissant,
Corps moyen aux tanins
moelleux.

fondue et raclette, volaille,
grillades, antipasti

14-16°C

e o

Wom =

4ans

Suisse E
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Recommandation de vin par Coré Carlos

Le cépage Sylvaner fait partie des deux
meilleures variétés valaisannes de raisins pour
vin blanc. Son origine pure confere au
Johannisberg une structure harmonieuse
et des aromes de péche, de pomme €t
d'amande. La meilleure facon de I'apprécier
est de le déguster avec votre mélange de
fondue préfére.

Coré Carlos,
vigneron dans [’dme

Prix bas en permanence

+

Johannisberg VS
AOC75cl

19525

| A0C Valais, Suisse

'0:0' Sylvaner

! Robe jaune pale. Corps puissant aux
aromes de fruits mars et au délicat
parfum d'amande.

“ apéritif, poissons et fruits de mer,
asperges, fromage
8-10°C

3ans

Excellents vins de la gamme

Réserve du Vigneron

50,

(@)

GamaretVS

75cl
83859

|~ AOC Valais, Suisse
....
b® Gamaret

! Vin rouge rubis et puissant, au parfum de
cerises noires et de cassis.

ﬂ plats de viande, grillades, Pates, lasagne,
fromage

E 15-17%

E 3-6ans

Humagne Rouge VS AOC
75
19542

|~ AOC Valais, Suisse

.0:0. Humagne Rouge

! Vin puissant a la robe rubis. Nez de fruits des
bois et de tanins moelleux.

"“ viande rouge, gibier, fromage
E 15-17¢
= 3ans

102

Malvoisie VS
75cl

19527

|~ AOC Valais, Suisse
.':0. Pinot Gris
! Ardmes délicats et [égerement épicés, légere
sucrosité résiduelle, évoquant le miel et
le melon.
vn apéritif, volaille, poissons et fruits de mer,
asperges, fromage

E 6-8%

== 4-5ans

o

)

zq_.f“

1772

Cornalin du Valais
AOC75c

19534

|~ AOC Valais, Suisse
.0:0. Comnalin

! Rouge cerise foncé. Vin rouge puissant,
aromatique et complexe aux tanins raffinés.

"" viande rouge, gibier, fromage
E 14-16c
= 3ans

12152

+|

Petite Arvine VS
75 cl

19517

|~ AOC Valais, Suisse
.0:0. Petite Arvine

! Fruité et sec, aux aromes d'agrumes.
Finale salée.

ﬂ apéritif, poissons et fruits de mer, fromage

E s-10

S
= 3ans

Commander maintenant facilement les meilleurs vins online sur landi.ch
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Avec son bouquet raffiné, sa note fruitée
harmonieuse et sa rondeur, le Villette Blanc
fait partie des exemples types de sa variété.
Clest le vin quasiment le mieux adapté pour

accompagner un poisson frit avec des
pommes de terre et des [égumes.

LAVALUX
WPPELLATION TPORIGINE DONTROLE

VILLETTE

% 5
Villette Lavaux AOC

75clsm
88085

| AoC Lavaux, Suisse

% Chasselas

! Bouquet raffing, fruit harmonieux
avecune finale ronde.

“ apéritif, viande blanche, poissons
et fruits de mer, fromage

E s-10%
B 3ans

82 97 11> = 1222

Lavaux AOC Epesses Lavaux Aigle blanc Yvorne blanc
75clsm sm75c AOC75l AOC75l
87230 85823 02128 88113
P AOC Lavau, Suisse |~ AOC Chablais, Suisse
AOC Lavaux, Suisse
.‘:0' Chasselas c .0:0' Chasselas
! Un chasselas léger et oty Uik AL, Nez fruité et floral.
digeste, au fondant et a ! Fruité et plein de AOC Chablais, Suisse Légerement minéral
Tonctuosité agréables, caractére, aromes " e, RS avec un bel arome de
en provenance du beau délicats de fruits a o 1253620 coing. En bouche, cest
Lavaux. Jaune pale, fruité noyau et de fleurs ! Fruité et harmonieux, un vin trés ample et
et floral au nez, racé en apéritif, fromage, légereté et vivacité. équilibré.
finale. fondue et raclette, v" apéritif, poissons 0" apéritif, volaille,
vn apéritif, hors-d'ceuvres, buffet froid, poissons et fruits de mer, poissons et fruits
volaille, fromage et fruits de mer, patés volaille, fromage i 1 de mer, fromage
E s-10 7-9C E s-10% ' E s-n<
= 1-2ans 1-3ans u = 3ans - OB 3ans

Prix bas en permanence

Vins vaudois
de caractere

5~

Fleurance Chasselas | |
50 cl -
88145

:'T LA M (%
|~ VdP Suisse . .

00
e® (hasselas

! Léger, fruité, digeste.

“ apéritif, poissons et fruits
de mer, fondue et raclette,

fromage fromage, charcuterie, apéritif et fruits de mer

E 7-8% E 7-8C E s«

B 3ans = 1-2ans = 1-2ans ;é":-lﬁ f
4. £33 . -
Salvagnin AOC Luins blanc AOC Aigle Chablais blanc |
50cl 50cl 50cl '

88408 88033

|~ AOC Salvagnin, Suisse

.0:0. Pinot Noir, Gamay

! Bouche racée et fruitée,
nez de haies rouges. Un vin
rouge |éger au caractere
affirmé.

ﬂ charcuterie, volaille, fromage

charcuterie mer, volaille, fromage
E 1157 E 7-8% 8-10°C
= 3ans = 1-2ans 2ans

53@ — @é@ =

Mont sur Rolle Féchy blanc
AOC50dl AOC50dl
88046 88025

[ A0CLa Gote, Suisse

(Y1)
o® (hasselas

! Léger, fruité, rafraichissant.

(YY)

()

! Vif, doux et Iéger.
Vf apéritif, poissons

v" poissons et fruits de mer,

[ 70CLa Gote, Suisse

Chasselas

Jaune pale. Vin léger,
agréable, frais et vif.
apéritif, poissons et fruits
de mer, fromage,

e o

Frais, fruité, harmonieux
etvif.
apéritif, poissons et fruits de

—_—
—

Mo = e
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|~ AOC La Cote, Suisse ' & L
3 ]
Chasselas -

10868 —\

\IGLE ;
R \0C Chablais, Suisse
Chasselas

Suisse m




C'est un vaudois typique: le Salvagnin.

Les différents cépages font de ce vin un
assemblage particulier. Son corps bien équilibré
vient essentiellement des variétés de
gamay, gamaret et garanoir. Ce beau

vin rouge convient parfaitement
comme apéritif.

g
SELECTION

LEMAN)C

Louis Schmid, ;5%‘:1

vigneron dans [’dme

L T J - AOC Salvagnin, Suisse

Gamay, Pinot Noir, Gamaret, Garanoir

\u.\.\r.‘_'“g,-

viande rouge, grillades, volaille .

12-14°C

3ans

LEADER
N U
+ Ns . g8
Chasselas Lemanic
75 cl
13685

|~ VdP Sélection Romande, Suisse

L 14
o® (hasselas

! Robe jaune pale. Vin blanc délicat et fruité avec une note
fraiche d'ananas.

ﬂ apéritif, poissons et fruits de mer, fromage

E s-10

-3
= 3ans

Salvagnin Lemanic

Vin rouge gai et fruité. Impression
moelleuse et harmonieuse.

Prix bas en permanence

Ce Chasselas de Lavauxa un
corps racé. En bouche, il offre
un go(t fruité et frais, suivi de notes
délicates et herbacees.

Le St. Saphorin est par exemple un
excellent choix pour accompagner

le saurnon frit au beurre.

622 72

+

Mont sur Rolle Luins blanc
AOC75d I AOC75cl
88044 88031

ﬁ AOC La Cote, Suisse
|~ AOC La Cote, Suisse '°:°° Chasselas

o8 (hasselas ! Jaune paille pale.

Vin éger, agréable,

! Léger, fruité et frais et vif.
rafraichissant. ﬂ apéritif, poissons

0" poissons et fruits et fruits de mer,
de mer, fromage, fromage,
charcuterie, apéritif charcuterie

E 7-8% E 7-s%

= 2ans B s

i E 7-8%

Suisse m

Les frére Dubots,
vignerons passlonnes

~ St.Saphorin AOC
P.Ver. 75 cI
52879
] P AOE Lavauy, Suisse-
- - Chasselas

’ A dominante fruitée; notes subtiles
et Iégéres d€épices. Bouche fruitée et
fraiche, notes végétales raffinées.

“ apéritif, grillades, poissons et fruits
de mer, fromage, viande de veau -

~F s-10%
B 3ans

5 JEE 195

La Cote Clos des

Verchéres 75 cl
52877

Mont sur Rolle

Bio 75cl
85820

|~ AOC La Cote, Suisse
AOC La (ote, Suisse
.0:0. Chasselas P

(Y1)
! Note fruitée typique &® (hasselas

du Chasselas avec un ! Délicats aromes
jeu d'acidité adapté, floraux avec des i
finale pétillante et notes fruitées et o g
rafraichissante - Léger, minérales. Frais, L
fruité, rafraichissant. éger et élégant. E Hr 'I'I

v" apéritif, poissons et ﬂ apéritif, fromage,
fruits de mer, froma- poissons et fruits z
ge, charcuterie de mer

E 7-10%

B

= 1-2ans




Ce riesling silvaner fruit¢ typique de la magni-
fique région de Suisse orientale, est un excellent
vin d'apéritif qui dccompagne aussi idéalement

Prix bas en permanence

e

Recommandation de vin

- par Michael Fraue

les plats a base de fromage.

Michael Frauenfelder,

Vigneron passionné

Dstschwels

L )
Riesling-Silvaner
Goldbeere 75 cl

52839

R P Suisse orientale

Notes épicées, notamment-un soupgon
de muscade, aromes d‘agrumes et

de pomme. Attaque fraiche, acidité
agréable, élégant, délicatement fruité
avecdes notes d'agrumes.

apéritif, poissons et fruits de mer,
légumes, soupe, pain a l'ail

% Riesling Silvaner

8-10°C

3ans

Excellents vins

1022 |
+|

Cuvée d’Or Goldbeere
75 cl V' \.

69946

|~ VdP Suisse orientale
000
oo Assemblages de cépages rouges et blancs
! Au nez, ardmes raffinés de fleurs blanches, de rose,
dabricot et d'aubépine. Attaque & dominante fruitée au

1
L] B
. v T T L C c

palais, corps racé et charpenté, acidité rafraichissante,
finale un peu sucrée.

VH curry ananas avec du riz au jasmin, cornes de fromage a i
la sauce aux pommes, poéle a poulet aigre-doux, crépes o
Suzette, apéritif

E s-107c

E 3ans

1122
+

Oeil de Perdrix Goldb. AOC

75cl
80762

|~ AOC Valais, Suisse
.0:0. Pinot Noir

! Rose cerise clair. Nez frais de coing et de framboise.
Attaque florale et milieu de bouche fruité.

"“ grillades, plats asiatiques, antipasti, apéritif

E 10-127
= 2ans
1122 z
(@) -
Pinot Noir Goldbeere
75cl
52887

"
.0:0. Pinot Noir

VdP Suisse orientale

Notes intenses de baies et aromes boisés discrets.
Attaque légérement sucrée. Velouté, harmonieux,
de corpulence moyenne, finale a dominante
fruitée.

charcuterie, grillades, plats asiatiques, gibier

14-16°C

W om =

4ans

11:°

Federweiss Goldbeere

75cl
90160

|~ AOC Grisons, Suisse
0y Pinot Noir

L]
)
! Une attaque fraiche, un jeu d'acidité agréable, des
nuances finement fruitées et une finale souple
et élégante.

l" apéritif, hors-d'ceuvres, poissons et fruits de mer

E s-10%

B 1-2ans

1220
+

Cuvée Royale Goldbeere

75
52889

|~ VdP Suisse orientale
.0:0. Assemblages de cépages rouges

! Robe rubis soutenu. Aromes complexes, corps
souple avec une finale fruitée sur des notes
boisées discrétes.

curry ananas avec du riz au jasmin, gibier,
grillades

14-16°C

5ans

mom =
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D’excellents vins de
Zurich, de Suisse
orientale et des
Grisons

53 %::’3@

Pinot Noir Suisse Zircher Clevner
75cl 75 cl
19569 88362

|~ VdT Suisse F AOC Zurich, Suisse

oo :
@@ Pinot Noir . .0:0. Pinot Noir
! Aromes de fruits des bois mrs ;s ! Attague moelleuse, milieu de
et de cerise. Charpente agréable, s v bouche fruité et bien rempli,
élégante et sophistiquée.

finale moelleuse.

poissons et fruits de mer, fromage

14-16°C

W=

3ans

”ﬂ gibier, rotir, grillades, fromage
E 1416 :
= 3ans

7 At 14.°°
B ©

+

Pinot Noir Schaff. Pinot Noir AOC Hallau
AOC 75 75
35797 52895

|~ AOC Schaffhouse, Suisse P AOC Schaffhouse, Suisse

.0:0' Pinot Noir ..:.. gy

! Un pinot noir fruité au corps
harmonieux et au caractere
ample.

! Robe rouge cerise profond. Nez
intense de baies mdres, moelleux,
ample, longue finale.
ﬂ viande, volaille, apéritif ﬂ grillades, charcuterie

12-14°C 16-18°C

4ans 7ans

Moo= -

3112

Pinot Noir Hallau

75cl
88390

F AOC Schaffhouse, Suisse

Pinot Noir

charcuterie, fromage, volaille
13-153C

2259
+

+

Pinot Noir Barrique

75
52897

F AOC Grisons, Suisse

Pinot Noir

- e

puissante, finale persistante.

agneau, gibier, boeuf

16-18°C

W =

8ans

Opulent, fruité, rafraichissant, [éger.

Robe rubis dense, aromes d'eucalyptus,
de girofle, de poivre, de mire et
de pruneau sec. Attaque épicée et

Prix bas en permanence

Les vins raffinés de Suisse

420,

Fleurance Gamay

50 cl

88441

j VdP Suisse

" Gamay

Un gamay typique et fruité au
bouquet fruité, rafraichissant
etvif,

1otir, grillades, charcuterie,
fromage

14°C

3ans

EEE

Cuvée Rouge

Suisse 50 cl
88370

=]

m e

pw VdP Suisse

% Cuvée

9 Bouquet raffiné, racé et fruité.

f| viande rouge, gibier, fromage,
pates et pizza

E 15-18°C

= 3ans

=9

Fleurance
Riesling Silv. 50 cl

88008

pw VdP Suisse
%% Riesling Silvaner
9 Nuances délicates de muscade,
harmonieux, frais et vif.
f| apéritif, poissons et fruits de mer
E 8-10°C
= 2-3ans

QLS

Schafiser blanc

75cl
64440

s AOC Lac de Bienne, Suisse

% Chasselas

Notes fraiches et raffinées
d'agrumes. Vin léger et vifa la
saveur agréable.

apéritif, fromage, poissons et
fruits de mer

7-9°C

3ans

= e

L

Fleurance Pinot
Noir CH50cl

66471

j VdP Suisse
% Pinot Noir

ra

agréable.

fl buffet froid, plats traditionnels,
pates et pizza

E 14-16°C

= 1-2ans

+|
Cuvée Rosé

Suisse 50 cl
88267

pw VdP Suisse
%% Pinot Noir
9 Raffiné, racé, fruité et élégant.

{1 asperges, plats asiatiques, salade,
hors-d'ceuvres

E 9-13°C
= 3ans

53
+

Schafiser blanc
50 cl

88142

w AOCLac de Bienne, Suisse
% Chasselas
9 Vinblancagréable, léger et vif.

{1 apéritif, poissons et fruits de mer,
fromage

E 7-8°C
= 3ans

102

Merlot Rosso

Svizzera IGT 75 cl
28681

™ |GT Suisse

%% Merlot

Robe rubis, fruité, intense,

équilibré, tanins élégants, belle

finale.

{1 viande, Iégumes, pates et pizza,
fromage

E 15-18°C

= 1-3ans

=]

Fruité aux notes de haies, typique,

Cuvée Blanc

Suisse 50 cl
88010

pw VdP Suisse
% Assemblages de cépages blancs
9 Raffiné, racé, fruité et élégant.
f apéritif, viande blanche, poissons
et fruits de mer, fromage
FR013.26
= 3ans

EAE)
+

Chardonnay

Geneve 75 cl
30045

% Chardonnay

Robe |égérement dorée, caractere
souple et élégant.
apéritif, poissons et fruits de mer,
volaille, fromage, viande rouge

E 10-12°C
B 3-4ans

Merlot Ticino IGT
75l

72238

w AOC Genéve, Suisse
!

f

[ |GT Ticino, Suisse

e Merlot

Robe rouge foncé, saveur
harmonieuse et aromes de prune
et de cerise.

gibier, viande de veau,

1ot de porc

15-16°C

3ans

= = K

m e

Commander maintenant facilement les meilleurs vins online sur landi.ch
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En exclusivité dans votre LANDI:
Naturellement du vigneron

Dans de nombreuses régions de Suisse, la viticulture jouit d'une longue tradition.
Clest la raison pour laquelle les magasins LANDI achétent une partie de leur
assortiment directement aupres des vignerons locaux. Désormais, les clients
peuvent trouver cet assortiment sous la marque «Naturellement du vigneron».
Déguster ou offrir un bon vin suisse issu directement du vigneron de la

région — c'est typique de LANDI.

==
DI V\_Suisse

orientale© \, £ ]
O Région des \ & |
Trois-Lacs 1':

Vaud

Grisons
G

Prix bas en permanence

9lzc

Costalago Zeni Rosso

75 cl
52911

|~ IGP Veronese, Italie

YY) o i
@@ (abernet Sauvignon, Merlot, Corvina

Belle robe rubis, aromes raffinés de bois
et de baies. Bouche moelleuse en attaque,
finale vigoureuse, juteuse et veloutée.

“" gibier, boeuf, apéritif, grillades, fromage

E 1617

== 3-5ans

- Recommandation pour
accompagner un tartare

Les cépages Corvina, Molinara et
Rondinella conféerent a cet Amarone
des notes d'amande et d'épices.
Avec sa longue et belle finale,

il transforme par exemple
un tartare frais en un plat de féte.

il
Amarone Valpolicella
DOCG Zeni 75 cl

52915

|~ DOCValpolicella, Italie

000 - ~ .
@¢" (orvina, Molinara, Rondinella

o Robe rubis intense. Aromes

LUA VALPOLICELLA : ! agréables d'amande, de fruits
cuits et d'épices. Corpulent et
e souple, longue finale.
/ [ | pates et pizza, antipasti, viande
" .
) I\‘l'-‘ I 16-18°C

F
E 7ans

132

Ripasso Valpolicella
DOC Zeni 75 cl

52913

|~ DOC Valpolicella, Italie
.0:0. Corvina, Molinara, Rondinella

! Robe rubis intense. Arome de baies mires.
Corps moelleux et opulent, bien équilibré.

AMATRCOCGMNES

ﬂ grillades, pates et pizza, fromage

E 1617

g \

= 5-7ans

Commander maintenant facilement les meilleurs vins online sur landi.ch




5}@5’

Pour les fét i 4 s Rosato di Puglia Pinot bianco Moscato y
> es, faites découvrir 3 e : =53 IGP 75 cl mesi  Rubicone IGT Mosketto 75cl /=  Tyrol du Sud
vos hétes ce délicieux Ripasso \ _--. .ggl?eas::ﬁa e o 75l s2804 _ 75l
: alvatl€ira - - : 81851 [ |
unanimement appréCIé La saveur -75¢cl J™ [GT Rubicone, Italien ( ] i
88792 % Pinot blanc P DOG Alto Adige, Italie .
tO Ut en ro n d eur d u Cé age 9 Jaune paille clair aux %¥ Chardonnay
Had p® IGP Puglia,Italie apesfloplcty 9 Couleurjaune paille P
i i i - jasmin et de fleurs . aux reflets verts, Par-
CO rvina ainsi q ue son pa rfu m % Assemblages de doranger, avecune PepLLliie fum intense de fruits o
de ﬁu t » cépages rouges touche de citron et de % Muskateller exotiques et pommes ﬂ“
Yall ] 8 Frais, fruité, doux, péche. Fraicheur intense 9 Nezintense de fleurs B mires. Fraicheur
ITS Secs et d eplCeS Se ma rlent avec une belle finale avec une longueur en sauvages, de fruits ? harmonieuse avec une =
m - , ' . . S gl ; P ronde. bouche élégante. blancs a noyau et § e i finale souple. |
ervellleuse ment b Ien avec ~ s DOC Vafpol.icéllé; Ttalie - ! {1 apéritif, poissons et f] apéritif, poissons et diécorce d'agrumes. f] apéritif, poissons et
— . dyhis . e fruits de mer, buffet fruits de mer, {1 dessert, Pétes, fruits de mer, viande Chardomnay
un tend re rétl de orc S Corvina, Molinara, Rondinella -~ froid, volaille = fromage apéritif - | blanche, risotto
p 2 ErHELAND 3 BgUes NtANSE e bouchs i 8-12°C ‘m 7-9°C = i 4-8%C i i;-"' - \ -;fi 10-12°C
ronde et aromatique. .= - L57y e el |2 ol e BE 3-4205

20,

Nero d’Avola Sicilia

'" fromage, grillades _— .' %
oo s ﬂo

: B 1l
T Pinot Grigio

Primitivo Puglia

Cesario 75 d 75d Cesario 75
06683 10974 22227
/™ DOC Sicilia, Italie
/™ |GP Sicilia, Italie % Nero D'Avola 3 .
% PinotGris 9 Vinalarobe rubis limpide. Légere- : IGT P'ulglla, Bl
9 Jolie robe jaune, moelleux et fruité, ment épicé et fruité, saveur raffinée, % Primitivo
belle trame aromatique. faible en tanins. 9 Robe rubis, bougquet ample et fruite.
11 apéritif, poissons et fruits de mer, f1 viande rouge, gibier, fromage, Arbmes raffinés et bouche puissante.
asperges, fromage pates et pizza I grillades, pates et pizza

E 10°C
= 1-2ans

53

16-18°C
3ans

14-16°C
3ans

@%’

152

Ripasso Salvaterra Amarone Amarone ih ih il

50l Salvaterra 50 cl Salvaterra 75 cl Appassimento Primitivo Primitivo

50832 36830 88791 Puglia 75 d Manduria 75 cl di Manduria
61581 19819

DOC Valpolicella, Italie

L1 = . .
@®  (orvina, Molinara, Rondinella

! Bouquet intense, une bouche
moelleuse et aromatique.

w fromage, grillades

E 15-17c

=5
= Sans

R 00CG Valpolicell, Italie

Corvina, Molinara, Rondinella

Nez puissant et note de fruits
séchés et d'épices, rond en
bouche.

e

viande rouge, fromage, gibier
16-18°C

6ans

momr=

| D06 Valpolicella, taie

Corvina, Molinara, Rondinella

Nez puissant et note de fruits
séchés et d'épices, rond en
bouche.

e

viande rouge, fromage, gibier

16-18°C

momr=

10ans

Prix bas en permanence

1GP Puglia, Italie

% Primitivo

9 Ardmes intenses de fruits foncés et
milrs ainsi que d'épices. Puissant et
aromatique, moelleux, harmonieux
et expressif. Finale longue, soyeuse
etsouple.

{l plats de viande, fromage, gibier,
pates et pizza

E 16-18°C

= 3ans

AL CETPTES T
ETmATE

/™ DOP Manduria, Italie

Primitivo

Ardmes intenses et fruités, vin aroma-
tique et rond, avec une belle finale.
viande, fromage, risotto, Pates,
polenta, saucisses

15-18°C

= 2-3ans

o3

DOP 75 cl

52925

/™ DOP Manduria, Italie
% Primitivo
Eucalyptus, poivre, cédre, baies
noires et épices. Dense et concentré,
beaucoup de corps.
{1 gibier, grillades, lasagne,

poélée de champignons

ra

- F 16-18°C

= Sans

Commander maintenant facilement les meilleurs vins online sur landi.ch



Vin recommandé pour acco
~ unrisotto aux champi

agne

Ce cru raffiné et profond convainc par ses
arbmes complexes et son bouquet intense
de fruits rouges et de chocolat amer. Ce vin
rouge associé a un risotto aux champignons

sera une combinaison gagnante.

@%’

Rosso Terre di Toscana
75 cl
73752

|~ 1GT Toscana, Italie

@@ Sangiovese, Cabemet Franc, Merlot

! Rouge intensif aux notes de haies mares
et fruits a noyau avec un soupgon de réglisse.
Finale persistante.

plats de viande, boeuf, fromage a pate dure affiné,
pates et pizza

fl
E 15-16¢
== 3-4ans

Barbera Piemonte 150+1

DOC75c

71679

[ DOC Piemonte, Italie

Barbera, Nebbiolo

Robe rubisintense. Nez floral et aromes
de fruits rouges. Ample et rond en
bouche, avec des notes moelleuses de
chocolat noir en finale.

fromage, gibier, pates et pizza
15-17°C

3-4ans

%@5’

Chianti Terra Grande

75cl
73769

[ 50CG Chianti, Italie

(Y1)
o® Sangiovese, Merlot

! Rouge intense, aux notes de baies noires, prune fraiche,
groseille et avec un soupcon de réglisse. La finale est
chaude et persistante.

ﬂ risotto, pates et pizza, grillades, plats de viande
E 17-19¢
-
-

3-5ans

Prix bas en permanence

Dimensione Bianco

@

Dimensione Rosso

75cl 75cl
17730 17729
J VT ltalie

% Cuvée
9 Unvin corsé et doux, a la saveur
légérement florale et fruitée de melons

™ |GP Puglia, Italie

" Primitivo
9 Touche de fruits noirs, notes légérement

et de dattes. €picées, moelleux, tanins veloutés, finale
{1 apéritif, plats asiatiques, poissons et Iégérement sucrée.
fruits de mer fI apéritif, pétes et pizza
E 8-10°C E 14-16°C
= 3ans = dans

(5350

ih
Borgo del Mandorlo

Negro. 75 cl
65857

IGT Puglia, Italie
Négroamaro, Malvasia Nera
Couleur violette intense. Nez ample et

persistant, corps riche, tanins moelleux,
€quilibré en bouche.

{1 charcuterie, rdtir, gibier, fromage
E 18-20°C
4ans

10"2

-l

4
f

QL

Viaggio Toscana

Rosso IGT 75 cl
74442

™ |GT Toscana, Italie

*® Sangiovese, Merlot

Saveur mature, fruitée et délicate de
cerises avec une finale élégante.
pates et pizza, plats a base de riz,
fromage, charcuterie, grillades
15-18°C

2ans

Cannonau Sardegna Salice Salentino Cl.
Baiolu 75 cl 75l

80436 71674

/™ DOC Sardaigne /™ DOP Salice Salentino, Italie

% (annonau % Négroamaro, Malvasia Nera

9 Vin rouge vif. Parfums intenses et L
raffinés avec une finale harmonieuse
et veloutée.
{1 viande rouge, gibier, charcuterie,
fromage, risotto, légumes fl
E 15-18°C E
E 6ans L =

53%

Vin maison rouge

no.2 1l
61091

[ VdT Italie
% Assemblages de cépages rouges
9 Vin rouge moyennement puissant

~

doté d'un bel arbme fruité. L}

{1 plats du quotidien, pour sangria
ethoissons mélangées fl
E 12-16°C o
= 3ans B

Intense et épicé au nez, bouche
rehaussée par une douceur discréte.
Notes typiques de vanille, de prune
etde mire.

gibier, pates et pizza

15-16°C

3ans

/@o

Merlot del

Veneto IGT 50 cl
24279

IGT Veneto, Italie

% Merlot

Un aréme fruité associé  un godt
secet brut.

fromage, pates et pizza, charcuterie
14-16°C
1-2ans

LUCA MARCHN

Salento Rosso

Imperativo 75 cl
69944

¥ Négroamaro, Primitivo, Malvasia Nera

Robe rubis. Note de fruits mirs et de
fruits séchés comme les pruneaux secs
et les raisins secs. Agréables aromes
de chocolat et d*épices.

flviande rotie, gibier,
fromage, pates

E 16-18°C

/™ |GT Salento, Italie
’

Retro Copertino
DOC75cl

66439

/™ DOC Copertino, Italie

* Négroamaro

9 Robe rouge profond. Notes de baies
et de cerise. En bouche, moelleux et
rond aux tanins veloutés. Vin joliment
équilibré a la finale persistante.
fromage a pate dure affiné, roti de
porg, steaks de beeuf, gibier, Pates

E 16-18°C
E 8ans

éjb

iR
Merlot del

Veneto IGT 1|
88839

f

[~ |GT Veneto, Italie

“ Merlot

9 Unarome fruité associé a un godt
secet brut.

fromage, pates et pizza, charcuterie
14-16°C

1-2ans

memr =

Commander maintenant facilement les meilleurs vins online sur landi.ch




774 7%8%
U vin empreint

Ce vin rouge italien exclusif est parfait pour
accompagner chaque soirée romantique.
Il est impressionnant par ses belles notes de
chocolat, de fruits rouges ainsi que par une

Grdce a son corps corsé avec un équilibre
harmonieux, il accompagne le gibier tout
comme les lasagnes italiennes.

20,

O

Amore Uno 75 cl
55123

/" |GT Puglia, Italie

'.:.' Primitivo, Merlot, Cabernet
Sauvignon

9 Attaque intense en bouche.
Corps élégant et puissant. Finale
bien structurée et d’une belle
longueur.

f| pates et pizza, fromage, polenta,
gibier

E 15-18%

= 3ans

Prix bas en permanence

Amare

touche de tabac et assure un vrai romantisme.

Vins expressifs

d’Espagne

@OEB

Glassface DO Cast. y Leon
75d

53012

R vp1 Gastillay Léon, Espagne
[

Tempranillo

Ardmes de cerise, de fraise et de groseille. En
bouche ardmes de cassis, de grenade et de
pain grillé, avec une longue finale.

— e o

‘ tapas, antipasti, viande, légumes, fromage
10-14°C

E

2-4ans

5@

i
—

Cantello VdM Vino
Tinto Espana 75 cl

68907

|~ VdM Espagne

Syrah, Tempranillo

Corps élégant aux tanins bien
intégrés. Texture dense et finale a
dominante fruitée.

- o

l“ pates et pizza, grillades, viande
16-18°C

5ans

=
i‘

Mosaico Stairway
DO Montsant 75 cl

59584

|~ DO Montsant, Espagne

(4
® Garnacha

Vin ferme, charpenté, équilibré et
soyeux. Aromatique et complexe en
bouche, avec un équilibre parfait
entre ardmes et saveurs.

viande, saucisses, Pates, grillades,
tapas

14-16°C

e o

Mo =

3ans

oo e
= L\/

Barbian DO Toro

75 cl
53019

i

|~ DO Toro, Espagne
> Tempranillo
[J
! Robe rouge foncé aux reflets violets. Aromes
de fruits rouges et noirs, avec un légere
touche de vanille.
ﬂ antipasti, viande, fromage, grillades,
légumes

E 14-16%

E 2-4ans

ﬂ@o '4.
Ribera del Duero Rioja Vina Albina
DO 75 dl Reserva 75cl

52935 79112

|~ DO Ribera del Duero, Espagne |~ DOC Rioja, Espagne

(J .
® Tempranillo

@@  Tempranillo, Graciano, Mazuelo
Rouge cerise intense. Notes de VINA ALBINA

[J
e Belle couleur rouge cerise.
LA 5 MELOS0 ! >
baies noires et de prunes mdres,

Ardmes fringants de fruits

- o

avec un soupgon de caramel et de | ! rouges avec une note subtile
vanille. Rafraichissant et élégant, ke de vanille et dépices.
aux tanins raffinés. et l“ r6tir, charcuterie, grillades,

fromage, agneau, viande

—_—

‘ volaille, viande blanche,

viande séchée blanche, viande rouge
E 1416 E 16-18%
= sans B 3-5ans

%’

EET AR 2.

;mpranillo TEHPRIWHLO Ento Aliseo
Bag-in-Box DESEAGNL. La Mancha 75 cl
31 52929

|~ DO La Mancha, Espagne

|~ VdP Espagne .0:0. Cabernet Sauvignon
o il ! Un cru exceptionnellement

o iAo élégant aux notes de cerise i

! Vin rouge intense et bien structuré, avec du caractére et une et de violette, charpenté, : _}_ ;«

belle finale. aux tanins raffinés. ¥ |

"” viande blanche, grillades, gibier, fromage, pétes et pizza lH viande séchée, paella, viande sedh \
E 16-18% E 16-18% '
= 3ans = dans _b !




Ce noble rioja rouge issu du cépage
tempranillo séduit par son corps harmonieux,
velouté et moelleux. Son arbme intense
en fait un vin idéal pour accompagner
notamment un plat de cochon de lait.

E16-18C

E = . v R -

LY B

Aréme raffiné aux notes d'épices et de
pain grillé. Quelques touches de vanille
etde chéne. y ’

" 16tir, charcuterie, grillades, fromage,
agneau, viande blanche, viande rouge,
gibier

Vins fabuleux venus de France

L5

Domaine Moulin Saint-Jean
75 cl

75700

|~ IGP Pay d'Oc, France

.0:0. Syrah, Marselan

! Couleur rouge foncé avec des reflets violets
et des aromes de fraises et d‘épices de garrigue.

"“ charcuterie, pétes, gibier, grillades, viande rouge

E 15-18

|GP Pay d'Oc, France

N
.0:0. Cabernet Sauvignon, Syrah

Nez séduisant de cassis et de

|~ AOC Cotes du Rhone, France

0.0. Grenache, Shiraz

! Rouge rubis foncé aux bords
clairs. Aux arémes de petits
fruits a noyau et des notes

HAOTTE

|~ AOC Bordeaus, France

Merlot, Cabernet Franc

- o

E 3ans _ =

EL COTO S éjbE,E’ @’1?13
el Bt Rioja El Coto Crianza 75cl

27642 | il |

- La Maison du Sud Barville Cotes Chateau De Barre
DOC Rioja; E A

|~ e ,Spagne 75cl du Rhone 75 cl 75cl

v ieiglanily 63571 80434 74768

! Harmonieux, velouté et moelleux.

Espagne &

Cspeig Aromes de prune et d'épices. e
C fruits noirs. Vin charpenté aux épicées de poivre et de thym. Bﬁl’lﬁﬂlf Attaque en bouche souple, =
= 3-5ans arbmes intenses. il poélée de champignons, Cites pu Rhdar rond et long en bouche. Pl J st
ﬂ gibier, grillades, dessert, viande de veau, s “ grillades, charcuterie,
pates et pizza, fromage steaks de beeuf fromage, risotto, pates -
E 16-18C E 16-17%¢ 15-17°C =
= sans == 5ans 5ans
20, 20, o
7 45 7 45 195! /50, Y95 2
-
& _— & _— h
Rioja El Coto Crianza Rioja El Coto Blanco il § i ih oy
50l 75d Muscat VdP J.P. Chenet Cabernet Sauvignon 5 |
2556 L 50cl e Cabernet-Syrah 75 cl 88713
88175 f 88723

|~ DOCRioja, Espagne

° -
®¢ Tempranillo

EL COTO

.
! Harmonieux, velouté et moelleux. Arome raffiné aux
notes d'épices et de pain grillé. Quelques touches de

DOC Rioja, Espagne

W |GP Cotes Catalanes, France
.0:0. Muskateller

Ananas et marmelade de citron,

|~ IGP Pay d'Oc, France

.0:0. Cabernet Sauvignon, Syrah
! Robe rubis sombre et profond,

|~ IGP Pay d'Oc, France

Cabernet Sauvignon

Agréablement
fruité, harmonieux
avec une belle

d
.0:0. Viura

nez de citron, attaque fraiche bouquet intense de cerise acidité. Une belle
ﬁ Pale, limpide, avec des nuances vertes et un aréme ﬁ ' et légérement sucrée, longue et de groseille. Viin équilibré structure et une
vanille et de chéne. intense. Equilibré, corpulent et frais. finale. et bien structuré. finale fruitée.
16tir, charcuterie, grillades, fromage, agneau, poissons et fruits de mer, salade, apéritif, légumes, ¥ rotir, gibier, r6tir, boeuf,
"" viande blanche, viande rouge, gibier "" asperges ﬂ viande blanche, dessert "" antipasti, fromage agneau, fromage
E 15-18% E 7-8% E s-10% E 16 12-14°
= 3-5ans = 3ans e :‘: -y = sans ¢ \’ = 3ans 1-2ans

Prix bas en permanence

Commander maintenant facilement les meilleurs vins online sur landi.ch



Passez une féte en harmonie avec VOS
proches avec un Verre de Rosiére Syrah.
Ce vin gouleyant aux doux aromes
et peu tannique compléte a merveille
un plat de gibier épice.

Rosiére Chardonnay 75 cl -\
88177

Vin de France

®e (hardonnay

L]
! Nez subtil de fleurs, en bouche ample, moelleux
et rond, aromatique et persistant.

w apéritif, poissons et fruits de mer
10-12°C

3ans

é}QS

Rosiére Rosé 75 cl
88337

|~ Vin de France

L (1 = N
@@ (arignan, Grenache, Cinsault

! Frais et fruité en bouche, charpenté et doté
d'une agréable sucrosité résiduelle.

ﬂ apéritif, salade, poissons et fruits de mer
E 12-14x

=3
= 3ans

" et .
Rosmre Syrah 75 cI
88610

, ﬂ 16P Pay d10c.

Syrah

Demi-se, tres ethbreetharmomeux _' ;

peu de tanins.
gibier, plats de viande, fromage,
buffet froid

16-18°C

Jans

Prix bas en permanence

Vins de caractere

é}@ﬂ

Griiner Veltliner
75 cl
88170

|~ Vin autrichien de qualité

e VertValtellina

! Robe jaune vert, structure riche
et puissante, finale longue et
persistante.

vn poissons et fruits de mer, volaille,
fromage

10-12°C

1-2ans

%

Stone Cruz
Chardonnay

75 cl
88194

|~ Table Wine, California

Chardonnay

Vin blanc élégant a la saveur
intense. Corps complexe et

°®
@ oge

charpenté, avec une finale raffinée.

poissons et fruits de mer, volaille,
fromage

fl
E 10-12%
E

2-3ans

g%?j

=
—
=

Stone Cruz
Cabernet
75 cl

88893

N Tahle Wine, California

Cabernet Sauvignon

Velouté et bien structuré,
avec une finale élégante.
viande rouge, gibier, fromage,
pates et pizza

16-18°C

3-4ans

Mo = e

é}@ﬂ

Zweigelt

75
88490

|~ Vin autrichien de qualité

Zweigelt
Notes de baies noires en bouche,
boeuf, gibier, fromage, légumes,
pates et pizza

16-17°C

2-3ans

ggne Cruz
White

Zinfandel

75 cl
88351

W = e

|~ Table Wine, California
Primitivo

Ce Zinfandel se montre frais et
légerement sucré, aux notes de
baies.

apéritif, plats asiatiques,
charcuterie

9-10°C

o8
a 1233

Mo =

3ans

éﬂ?ﬂ

L=

=

Stone Cruz
Zinfandel

75l
88906

|~ Table Wine, California

Zinfandel

000

LX)

L)

! Bouche riche et corsée, notes
fruitées avec une finale longue.
vn viande rouge, gibier, fromage,
pates et pizza

-

-

-

16-18°C

4-5ans

soutenues par des tanins moelleux.

75d
08029

N \ino Argentine

Malbec

Un vin dense et opulent aux
ardmes de cerise et de mdre, ala
fois aromatique et élégant.

o e o3

grillades, viande rouge, fromage

16-18°C

W

4-5ans

é%ﬂj
;ﬁ

Vin maison blanc

no.11l
52800

|~ VO Cap-Occidental
Afrique du Sud

Cuvée

Aréme tres fruité. L'acidité

parfaitement intégrée procure

une fraicheur animée et un

long sillage.

\“ apéritif, fromage, viande
blanche, poissons et fruits

de mer
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Gran Reserva Malbec I
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8-10°C

2ans

Commander maintenant facilement les meilleurs vins online sur landi.ch



Recommandationpour mmandation pour

accompagner un plat de pates -~ - R s

- i e

un souffle.

Ce vin rouge flatte le palais avec
ses notes fruitées de prunes, figues
et cerises. Le parfum unique des cépages
Touriga Franca, Tinta Roriz et Syrah
s'associe particulierement bien
notamment avec une assiette classique
de spaghetti bolognaises.

Les notes de fruits exotiques ainsi
qu'un aréme tres intense donnent
3 cet équilibre toute sa particularité.
La structure aux multiples facettes
du muscat d’Alexandrie se marie
particulierement bien avec
un soufflé au chocolat savoureux.

Bonavita Red FURp o j ey, RS G Y U - Balance
75 _ . R i o a Muscat 75.cl.
36442 - B . v R 88235 - y

8 Vinho Regional Lisboa, Portugal 0 Cap-Occidental Afrique du Sud-

* " Touriga Franca, Syrah, Tinta Roriz ; e¢" Muscat d'Alexandrie

Notes de prune, de figue et de cerise. ) - L wBe Trame aromatique intense de fruits
Une belle finale longue. ! L exotiques. Belle structure avec une
" longue finale et une légere sucrosité
e ’ 4 résiduelle.
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- ﬂ plats asi-aﬂques, apéritif
5ans ] F 10=12°C
B2 ans

fromage, pétes et pizza, grillades
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LAB Moscato Porta 6 IG Lisboa Bojador Alentejo Balance Che. blanc Balance Shiraz Balance Shiraz
75d 75d 75d 75 Rosé 75 cl Merlot 75 cl
21518 59511 52937 88236 88355 88945
: Vinho Regional Alentejano, BU ..... A D nﬂ VO Cap-Occidental Afrique
VR Lisboa, Portugal
o [N VRlishoa, Portuga o Portugall ‘] L g VO Gap-Occdentl Afque 1 s

F Vinho Regional Lisboa, Portugal 88 (astelao, Tinta Roriz, Touriga es® Aragonez, Touriga Nacional, - du Sud % |~ VO Cap-Occidental Afrique L e

(T2 ®  Nacional ®  Trincadeira 3 Chenin du Sud o g [5)

QAL ! Ardmes de fruits rouges et légeres ! Notes de groseille, de pruneau et o lienIn lane &0 i Ba ance ! Fruit bien marqué, épices,

! Nez intense et bouquet de citron, notes de fleurs et de noisettes. d’herbes aromatiques. En bouche ! Notes de fruits exotiques mirs, d ance ) Iraz aromatique. Structure tannique 1 anCe 'd
de litchi et d'aromes de fleurs. Assemblage merveilleusement tres bien structuré, juteux et corpulence moyenne, acidité ! Fruité, rafraichissant, aromes équilibrée avec une finale :
Finale longue et persistante. équilibré de trois cépages nobles. rafraichissant. équilibrée. Mt de baies rouges, finale longue. _‘,-‘-"-'In longue. Merlut o

0" apéritif, dessert, salade, poissons et VH grillades, antipasti, viande rouge, " fromage, apéritif, rotir, pates et vn poissons et fruits de mer, i ﬂ salade, pates et pizza, \:aa.!m l" poissons et fruits de mer,
fruits de mer, pates et pizza gibier pizza, gibier plats asiatiques, salade, apéritif poissons et fruits de mer boeuf, apéritif E

E 68 ~ E 16-18% B VR e

= 2ans = 3ans

= 2-3ans

E 10-12:¢ E 10-12c E 16-17¢
= 3ans tdh’ = 3ans = 3ans ‘

Prix bas en permanence
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Moscato Spumante Prosecco Spumante Moscato d’Asti Bava
Toso 75 cl 75d DOCG 75l
01344 88965 52907
[ Vénétie, Italie
% Glera /™ DOCG Asti, Italie
o talie oy = % Moscato
ik 9 Fruité, aux aromes de pommes v
% Muskateller d’automne et aux notes raffinées 9 Jaune paille, aromes multifacettes
9 Robe jaune paille, trame aromatique de miel. Corps léger et rafraichissant. d'acacia, de sauge, de péche et d'ananas.
douce, fruitée et vive. 11 apéitif, hors-d'ceuvres, poissons et Extravagant, vif, léger et frais.
fl dessert fruits de mer 1 apéritif, dessert
E 8°C E 5-9°C E 8-10°C
= 2ans = 2ans = 2ans
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Bar Royal 75 cl \ Jaume Serra Brut J,‘ Clairette de Die
88954  Litchi 4.50 ! 75 cl i AOC 75 cl
16134 Higo 4.50 47616 88971
|™ Espagne
¥ Xarelo, Parellada, Macabeo
9 Notes fraiches de granny smith i p.-France
associées 3 de chaleureuses t | % Muskateller, Clairette blanche
nuances d'agrumes et des aromes ‘ 9 Trés fruité et raffiné en finale. Parfum
V= de noix et d'amande. Moelleux ® intense et floral aux délicats arbmes de
¥ | et frais en bouche avec une . j muscade. Rafraichissant et [égerement
™ France _ longue finale. "\L.'-“'llf._.f'-a" . sucré.
{1 apéritif, salade, dessert \RROY f1 apéritif, hors-d'ceuvres apéritif, dessert, hors-d'euvres
E 8-12°C F E 4-6°C 5-6°C
= 2ans = 2ans 1-2ans
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Ramseier Sélection Vin mousseux Volgaz Mauler Cordon Or
75d 75d Dry 75l y -
87675 63381 02782 %
™ Suisse ’
¥ Assemblages de cépages blancs P Neuchatel, Suisse :
9 Jaune pale auxlégers reflets verts. Perlage fin. T Cuvée
L Au nez, notes florales de fleurs de sureau et 9 Robe or pale, bouquet intense aux aromes .
P Suisse detilleul, touche discréte d‘agrumes. fruités de citron, dabricot et de pomme

9 Desardmes variés, une vivacité

f1 lard tressé, apéritif, gateau aux amandes, verte.
toute enfines bulles. sorbet au citron, brochette de fruit, crépes §1 apéritif, poissons et fruits de mer, A creelor
I apéritif aux fraises, fromage a pate dure affiné fromage, dessert
E 5-10°C E 8-10°C E 6-8°C
E 2ans E 2ans E 2ans
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Rimuss =1 Vin Fleurs de sureau — Vin Red Berry
Sans alcool. > 50l 50l
88980 Party 70l 4.75 88397 437

88988 LitchiPerl 75¢ 5.75
12507 Secco75d 7.90

™ Suisse

d P Suisse % Assemblages de cépages blancs
RiMt 38 % Assemblages de cépages blancs 9 Boisson rafraichissante et fruitée a base
LARE PaATY 9 Rond, harmonieu, fruité, léger. devin.
™ Suisse . f1 apéritif, dessert fI apéritif, dessert
11 apéritif ; E 5-7°C E 7°C
E 6-8C w = 2ans E 2ans

Prix bas en permanence Commander facilement vos vins online sur landi
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