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Beste Weine fiir Sie ausgewahlt

Damit wir [hnen beste Weine zu Ihrem Menii empfehlen konnen, suchen wir in den verschiedenen Weinregionen Weinen. Wir bei der LANDI legen Wert darauf, dass wir die Winzer vor Ort kennen. Wir wollen wissen, von wem
der Schweiz nach ausgezeichneten Tropfen von Weinbauern und Winzern. Dadurch unterstiitzt die LANDI die und unter welchen Bedingungen der Wein hergestellt wird, den wir dann mit gutem Gewissen an Sie und lhre
regionale Weinkultur. Wir reisen flir Sie aber auch durch die Weingebiete dieser Welt und suchen nach den besten Liebsten zum Geniessen weitergeben kdnnen.
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Eine Hommage an die Lebensfreude

Geniessen Sie mit der Weinlinie KOUKOU das Gefiihl der Freiheit. Ob bei einem geselligen Abend
unter freiem Himmel, einem Essen zu zweit in einem behaglichen Nest oder einem Aperitif in der Leichtigkeit
des Seins — diese fruchtigen und harmonischen Weine sind die perfekten Begleiter fiir pure Lebensfreude.
Die KOUKOU-Linie ist in drei Assemblagen erhaltlich - weiss, rosé und rot - und entfiihrt Sie auf eine Reise zu
den kostlichsten Horizonten der Schweizer Weinberge.
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KOUKOU KOUKOU KOUKOU

ROSE
ROUGE BLANC

KOUKOU rouge 75 cl KOUKOU rosé 75 cl KOUKOU blanc 75 cl

87138 87133 87128

F VdP Romandie, Schweiz F VidP Romandie, Schweiz

F VdP Romandie, Schweiz
S Diverse rote Rebsorten

oo .
@@ Diverse rote Rebsorten

000 3
@9 Diverse weisse Rebsorten
Bouquet von roten Beeren, vollmundig

+a

Fein und fruchtbetont, mit angenehmer

- o

Aromen von frischen Friichten. Lebhaft und

und harmonisch am Gaumen. Frische am Gaumen. leicht mit einem vollmundigen Abgang.
Aperitif, asiatische Gerichte, Fisch P 2 i
w Fleisch, Kase, Gefliigel "“ ussrll\ﬂlee?:?fr:fc(h; E:Eﬁgil s " Aperitif, Fisch und Meeresfriichte, Kase
E 14-16%C E s0c E s-10

= 2-4Jahre = 23Jahre = 23Jahre

Dauertiefpreise

53@5’

+

Ass. Cépages Rosé Duvallon Riesling S. )'-\
Duvallon 75l 75d Duvallon 75cl f \
35703 88264 88002 \
|~ VdP Schweiz
:ﬂf .':0. Pinot Noir w |~ VdP Schweiz nﬁ
VdP Romandie, Schweiz s ! Duftet nach Quitten, Erdbeeren bt % Riesling Silvaner ¥
oo DEVALLON und Himbeeren. Frischer 2 e :
%> Diverse rote Rebsorten 2 Auftak, fruchtiger und beeriger Dl VALL( ! Wiirzige Note mit zartem Mus- DUVALLON
! Assemblage mit einem % eethidi sndid Mittelteil mit Rasse. Harmo- T kat. Aroma nach Zitrusfrichten it g
angenehmen und fruchtigen i nisch mit samtigem Abgang. e und Apfeln. Frisch im Auftakt - hidecrines
Bouquet. g : w Grilladenl Fisch upd 254 ”:"\. mit a'nlgel?ehmen Saurespiel.
VH Braten, Grilladen, Charcuterie, Meeresfriichte, Kase, asiatische ey "" Aperitif, Fisch und Meeres-
Kaise Gerichte, Aperitif friichte, Suppen
E 116 E 1416 E 8-10% |
= 3ahre = 3Jahre @ = 3Jahre u ‘

Der ideale Beglelter e
‘zu wahrschaften Gerlchten

Diese konzentrierte, fruchtbetonte Cuvée
schmeichelt fruchtig und wirzig am
Gaumen. Dank seiner bemerkenswerten
Ausgewogenheit und dem samtigen
Abgang verleiht der Duvallon
herzhaften Gerichten wie beispielsweise
Alplermagronen einen
Hauch Festlichkeit.

’ Schwelz E

anot Noif Duvallon
75 cl

883%

F VdP Schweiz
Pinot Noir

Aromen nach reifen
Waldbeeren. Elegant
und harmonisch mit
samtigem Abgang.
Grilladen, Rind, Kase

14-16°C
3 Jahre

:
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Weinempfehlung von Joao Amaro

Edle Weine

aus dem Wallis

Diese Walliser Assemblage aus Pinot Noir und
Gamay geniesst schweizweit grosse Bekanntheit.

=)

TTHNE

Der wirzige und reichhaltige Déle passt
mit seinem harmonischen Korper beispielsweise
herrlich zum festlich zubereiteten Rindfleisch
mit buntem Gemdise.

' Schweiz E

Pinot Noir Salgesch

75 cl
30791

Ass. cép. rouge
VS AOC75cl

89494

Syrah VS AOC

75 cl
89488

Joao Amaro

Winzer aus Leidenschaft +,. s e E P 10C Wl Schweiz
e, Déle du Valais AOC - =y P p0CWalls, Schweiz
N""bm,ﬁ 75 cl > &® Diverserote Rebsorten P
Al 88456 - R A hoCWalis, Schweiz Rotwein mit einer schin rei- IR
= e o o + 920 pinot Noir fen Nase, Aromen von roten ! Die wiirzige Rebsorte Syrah
P AOCWallis, Schweiz L Friichten, wiirzige Noten ergibt einen tiefroten Wein
E ! Wiirzige und fruchtige und einer schonen Intensitat. mit dichtem und fruchtigen
Pinot Noir, Gamay ; Aromen pragen diesen ele- Im Mund geschmeidig, Bougquet, pfeffrigen Aromen
 Intensiv duftender, solider, ) = ganten und harmonischen ausgewogen und von einer und langem Finale.
runderund harmonischer Korper.s =~ =« Rotwein. schdnen Linge. 0" Braten, rotes Fleisch, Wild-

Rind, Trockenfleisch, Kiise, ”“ Pasta und Pizza, Kdse, rotes v" Pastagerichte, rotes Fleisch,

gerichte, wiirzige Gerichte,

Wildgerichte - Fleisch Wildgerichte, Kdse Pastagerichte, Kase
12275 E 15-17 E 15-172 E 15-17
3 Jahre i y = 3ahre = 2-4Jahre = 2-5ahre
5 115
+|
Déle du Valais AOC Fendant Chamoson Dole AOC Varen
50 cl 75d 75d
n 88461 52881 52901
Dale blanche VS AOC Oeil-de-Perdrix
75d _ 75d
88314 88306

|~ AOC Wallis, Schweiz
R A0C Walls,Schweiz

000
|~ AOC Wallis, Schweiz e® (hasselas g :
F AOC Wallis, Schweiz |~ AOC Wallis, Schweiz 008 Tinotoir. Gam ! Weicher Auftakt mit Linden- T LI
Lol b ==X o ot Noir, Gamay bliitenaromen, ! Aromen roter Beeren ge-
¢ Pinot Noir E.Il_-'::.'.'-'- 9 Pinot Noir ! Schdne Farben, intensiv schoner Mineralitdt und paart mit dezenter Wiirze.
sft i i i mi — duftend, solider, runder harmonischer Saure. Erfrischend, mittlerer Korper
! é‘a;gssg(:]s:;gﬁ:ng;:cl;ﬂ :Lti?::z\l;reWe|n mit i ! Feine, frische und blumige Nase. Harmonisch und delikat. und harmonischer Kérper. ﬂ Fondue und Raclette, Aperitif, R on
u" R s 0" Aperitif, Fisch und Meeresfriichte, helles Fleisch, Spargeln, "” Rind, Trockenfleisch, Gemilse, Fisch "" Fondue und Radlette, Geflii-
ey e RN scharfe Gerichte, Salat Wildgerichte, Kase . und Meeresfriichte gel, Grilladen, Antipasti
E 10-12% E 10-12% E 12-15% E 7-9% E 14-16%
= 3lahre @ = 3Jahre = 3Jahre = 3Jahre = 4Jahre
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Die Rebsorte Sylvaner gehort zu denTop
ZWel der Walliser Weissweintrauben. lhre
reine Herkunft verleiht dem Johannisberg
eine harmonische Struktur und duftet nach
Pfirsich, Apfel und Mandeln. Am besten
geniesst man ein Glas davon mit der
personlichen Lieblings—Fonduemischung.

Coré Carlos
Mt Herzblut Winzer

+

Johannisberg VS
AOC75cl

19525

| ~AoC Wallis, Schweiz
'0:0' Sylvaner
! Helle, gelbe Farbe. Kraftiger Korper mit
Aromen von reifen Friichten und einem
leichten Mandelduft.
Aperitif, Fisch und Meeresfriichte,
Spargeln, Kase
8-10°C

3 Jahre

Dauertiefpreise

Exzellente Weine der Réserve

du Vigneron-Linie

QLS
+

GamaretVS
75 cl
83859

|~ AOC Wallis, Schweiz
....
b® Gamaret

! Rubinroter und kraftiger Wein, nach dunklen
Kirschen duftend.
ﬂ Fleischgerichte, Grilladen, Pastagerichte,
Lasagne, Kase

E 15-17%

E 3-6Jahre

Humagne Rouge VS AOC
75
19542

[ 40C Walls, Schweiz

.0:0. Humagne Rouge

! Rubinroter und kraftiger Wein. Duftet nach
Waldbeeren und weichen Tanninen.

f1 Rotes Fleisch, Wildgerichte, Kise
E 15-17¢
= 3ahre

102

Malvoisie VS
75cl

19527

R A0C Walls, Schweiz

.':0. Pinot Gris

! Delikate und leicht wiirzige Aromen, mit
leichter Restsiisse, an Honig und Melonen
erinnernd.

vn Aperitif, Gefliigel, Fisch und Meeresfriichte,
Spargeln, Kase

E 6-8%

== 4-5Jahre

1772

Cornalin du Valais
AOC75c

19534

R A0C Walls, Schweiz
.0:0. Comnalin

! Dunkles Kirschrot, kréftiger, wiirziger und
komplexer Rotwein mit feinen Tanninen.

¥1 Rotes Fleisch, Wildgerichte, Kise
E 14-16c
== 3lahre

12152

+|

Petite Arvine VS
75 cl

19517

R A0C Walls, Schweiz
.0:0. Petite Arvine

! Fruchtig und trocken. Mit Aromen
nach Zitrus-Friichten. Salziges Finale.

ﬂ Aperitif, Fisch und Meeresfriichte, Kase

E s-10

= 3Jahre

' Schweiz E




Fruchtiger Wein zu gebratenem Elsch

Mit einem feinen Bouquet, harmonischer
Fruchtigkeit und einem runden Abgang gehort
der Villette Blanc zu den Musterbeispielen
seiner Sorte. Beispielsweise zu gebratenem
Fisch mit Kartoffeln und Gemdse gibt es
kaum einen besseren Begleiter.

LAVALX
UTELEATION TRORIGINE (X WTRLE

VILLETTE

% 5
Villette Lavaux AOC
75clsm

88085

|

’
il

E
—

B3> 195

1122
o

AOC Lavaux, Schweiz
Chasselas

Feines Bouquet, harmonische
Fruchtigkeit mit rundem Abgang.
Aperitif, weissem Fleisch, Fisch
und Meeresfriichte, Kése
8-10°C

3 Jahre

1222

Lavaux AOC Epesses Lavaux Aigle blanc Yvorne blanc
75clsm sm75d AOC75dl
87230 88113

|~ AOC Lavaux, Schweiz

L X1 ]
o® (hasselas

Ein leichter und bekdm-
mlicher Chasselas mit

angenehmem Schmelz
und Cremigkeit aus dem Aromen von Steinobst i ! Fruchtig und
schonen Lavaux. Blasses | und Bliiten. ESSEw harmonisch mit
Gelb, fruchtig und blumig | v" Aperitif, Kase, Fondue einer spritzigen
in der Nase, rassig im und Raclette, kaltes Leichtigkeit.
Finale. Buffet, Fisch und v" Aperitif, Fisch und

vn Aperitif, Vorspeisen, Meeresfriichte, Meeresfriichte,
Gefliigel, Kase Pasteten Gefliigel, Kase

E s-10 E 7-9% E s-10%

= 1-2Jahre = 1-3Jahre u = 3Jahre

Dauertiefpreise

AOC75l
85823 02128
|~ AOC Lavaux, Schweiz i
000
o8 (hasselas R A0C Chablais, Schweiz
! Fruchtig und 02 Chassel
charaktervoll, feine eEs 18D

R A0C Chablais, Schweiz

(Y1)
o¢ (hasselas

! In der Nase fruchtig
und blumig. Leicht mi-
neralisch mit schonem
Quitten-Aroma. Am
Gaumen présentiert er
sich sehr gehaltvoll und
ausgewogen.
Aperitif, Gefliigel, Fisch

und Meeresfriichte, Kase | m
Y VORNE

8-12°C

3 Jahre u

Charaktervolle Weine
aus dem Waadtland

LIBERTE

¥

+ + | +

Fleurance Chasselas | | Mont sur Rolle Féchy blanc
50 - AOC50dl AOC50dl
88145 88046 88025

b
T Lranmes cn

HMASCELA
OMAND

/T /;’?//

|~ AOC La Cote, Schweiz '& L
3 ]
.0:0. Chasselas e

! Spritzig, lieblich und leicht.

R v Schweiz

oo [ A0C La Gote, Schweiz
e® (hasselas

.0:0. Chasselas
! Leicht, fruchtig, bekdmmlich.

“ Aperitif, Fisch und
Meeresfriichte, Fondue und

! Leicht, fruchtig, erfrischend.

vr Fisch und Meeresfriichte, v" Aperitif, Fisch und
Raclette, Kase Kase, Charcuterie, Aperitif Meeresfriichte
E 7-8% E 7-8C E s« fﬁ
=== 3Jahre == 1-2Jahre == 1-2Jahre L g v -

éfjb%

53%

@ e
+

Salvagnin AOC Luins blanc AOC Aigle Chablais blanc |
50cl 50cl 50cl '
88408

88033

10868 —\

B 1
|~ AOC Salvagnin, Schweiz : “GL[ i
gy [ 70C La Gote, Schweiz
@9 Pinot Noir, Gamay |~ AOC Chablais, Schweiz
! Schmeckt rassig und oo 1Chasctles hi
fruchtig, duftet nach roten
Beeren. Charaktervoller 1
leichter Rotwein.
‘. u

ﬂ Charcuterie, Gefliigel, Kase

Chasselas

...

! Helles Gelb, leichter,
angenehmer, frischer
und spritziger Wein.

harmonisch und spritzig.
"" Aperitif, Fisch und Meeres-

"" Aperitif, Fisch und Meeres-

:.'- _?‘
g =
[J
Frisch, fruchtig, Q*: i,
! - %

friichte, Kdse, Charcuterie friichte, Gefliigel, Kase
E 1-15% E 7-8% s
= 3Jahre = 1-2Jahre = 2lahre /e -

-
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Er ist ein typischer Waadtlander: der Salvagnin.
Verschiedene Rebsorten machen ihn zu
einer besonderen Assemblage. Seinen aus-
geglichenen Korper gewinnt er vornehmlich
aus den Rebsorten Gamay, Gamaret und
Garanoir. Der schone Rotwein eignet
sich vorziglich als Aperitif,

-'fﬁhu._;
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SELECTION

LEMAN)C

Louis Schmid
Winzer mit Herzblut

PROBGIT wiyess,

\u.\.\r.‘_'“g,-

|~ VdP Romandie, Schweiz

L 14
o® (hasselas

! Hellgelbe Farbe. Delikater, fruchtiger Weisswein
mit einer frischen Ananas-Note.

ﬂ Aperitif, Fisch und Meeresfriichte, Kase

E s-10

= 3ahre

_Weinempfehlur

Salvagnin Lemanic

75cl
13696

J -~ AOC Salvagnin, Schweiz

Gamay, Pinot Noir, Gamaret, Garanoir

Frohlicher, fruchtiger Rotwein. Wirkt
sanft und harmonisch.

Rotes Fleisch, Grilladen, Geﬂi‘[gel
12-14°C
3Jahre

@DHD

o0
o® (hasselas

! Leicht, fruchtig
und erfrischend.

friichte, Kése,
Charcuterie, Aperitif

E 7-8%

== 2Jahre

Dauertiefpreise

0" Fisch und Meeres- |

Dieser Chasselas aus dem
L avaux hat einen rassigen Korper,
schmeckt im Gaumen fruchtig
und erfrischend gefolgt von feinen,
herbalen Noten. Der St. Saphorin

ist beispielsweise eine

ausgezeichnete Wahl zum in Butter

gebratenem Lachs.

%@

LEADER
N U
+ ) S +
Chasselas Lemanic Mont sur Rolle Luins blanc
75 cl AOC75c | AOC75cl
13685 88044 88031
AOC La Cote,
Schweiz
AOCLa Gote, 1y Chasselas
Schweiz

Helles Strohgelb.
Leichter, angeneh-
mer, frischer und
spritziger Wein.
“ Aperitif, Fisch und
Meeresfriichte,
Kase, Charcuterie

E 7-s%

B 2 Jahe

-Ha o

ng der Briider Dubois

000
o® (hasselas égﬁgzcom
Typische Chasselas
! Fruchtnote mit pas- .0. Chasselas
sendem Saurespiel, ! Zarte Bliitenaromen i
spritziger, erfrischen- mit fruchtigen o g
der Abgang - Leicht, und mineralischen L
fruchtig, erfrischend. Noten. Frisch leicht | Hr I|||
v" Aperitif, Fisch und und elegant.
n | Meeresfriichte, Kase, ﬂ Aperitif, Kase, Fisch z
2 | Charcuterie und Meeresfriichte
E 7-8% E 7-10%

' | Sﬁchwei.z E

Briider Dubois
Winzer aus Leidenschaft

- St. Saphorin AOC
P.Ver. 75 cI
52879
e ] 2 -
P 1avaux, WaadtAOC Lavau, S(hweiz" i
'-:0' - Chasselas ;
’ Fruchtbetont, subtile, leichte
Wiirze. Am Gaumen fruchtig und
erfrischend, feine herbale Noten.
“ Aperitif, Grilladen, Fisch und
Meeresfriichte, Kase, Kalbfleisch

=F 890007
B 3Jahre - =~

5 JEE 195

+

Mont sur Rolle La Cote Clos des
Bio 75cl Verchéres 75 cl
85820 52877

[ 20CLa Gote, Schweiz

= 1-2Jahre = 2Jahre




Dieser wilrzige Riesling-Silvaner,
wohlbekannter Vertreter der schénen
Ostschweiz, ist ein exzellenter Aperitifwein

sowie idealer Begleiter zuy Kasespeisen.

Michael Frauenfelder
Fassionierter Winzer

Dstschwels

Dauertiefpreise

.' Wé'i'nempfe;hlﬁﬁg" von Mlchael :Frﬁﬁéhfélééx_

i o

Riesling-Silvaner
Goldbeere 75 cl

52839

R vidP Ostschweiz

% Riesling Silvaner

Blasses Gelb mit griinen Reflexen.
Wiirzige Noten wie zarter Muskat,
Aromen nach Zitrusfriichten und
Apfeln. Frischer Auftakt, angenehmes
Saurespiel, elegant, feinfruchtige
Zitrusfrucht, eleganter Abgang.
Aperitif, Fisch und Meeresfriichte,

Gemise, Suppen, Knoblauchbrot
8:10°C

3 Jahre

Exzellente Weine

102

Cuvée d’Or Goldbeere
75 cl V' \.

69946

|~ VdP Ostschweiz

00 L
@@ Diverse rote und weisse Rebsorten

L)

! In der Nase feine Aromen von weissen Bliiten, Rosen,
Aprikosen und Weissdorn. Fruchtbetonter Auftakt am
Gaumen, rassiger, gut strukturierter Korper, erfrischende
Saure, leicht siisslicher Abgang.

ﬂ Curry Ananas mit Jasminreis, Kasehdrnli mit Apfelmus,
Pouletpfanne siiss-sauer, Crépes Suzette, Aperitif

E s-107c
== 3lahre

1122
+

Oeil de Perdrix Goldb. AOC
75 cl
80762

R A0C Walls, Schweiz
L]

' Pinot Noir

Helles Kirschrosa. Duftet frisch nach Quitten
und Himbeeren. Blumig im Auftakt mit einem
fruchtigen Mittelteil.

- o

"“ Grilladen, asiatische Gerichte, Antipasti, Aperitif
E 10-127
== 2lahre

172

Pinot Noir Goldbeere

|~ VdP Ostschweiz

Pinot Noir

Intensive Beerennoten und dezente Holzaromatik.
Leicht siisslicher Auftakt, samtig, harmonisch mit
mittlerem Korper und fruchtbetontem Abgang.
Charcuterie, Grilladen, asiatische Gerichte,
Wildgerichte

14-16°C

= B

Womr =

4 Jahre

pai

11:°

Federweiss Goldbeere
75cl

90160

|~ Graubiinden AOC Schweiz

5o Pinot Noir

L]

)

! Frischer Auftakt, angenehmen Séurespiel,
feinfruchtigen Nuancen und mit geschmeidig

elegantem Abgang.

l" Aperitif, Vorspeisen, Fisch und Meeresfriichte

E s-10%

== 1-2Jahre

1220
+

Cuvée Royale Goldbeere
75

52889

|~ VdP Ostschweiz
~ Diverse rote Rebsorten

! Kréftiges Rubinrot. Vielschichtige Aromatik,
geschmeidiger Korper mit fruchtigem Abgang auf
dezenten Holznoten.

Curry Ananas mit Jasminreis, Wildgerichte,
Grilladen

fl
E 1416
= 5lahre

lhre Weine bequem online bestellen auf landi.ch
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Hervorragende Weine
aus Zurich, der Ost-
schweiz und aus
Graubunden

Edle Tropfen aus der Schweiz

q:2° 529
o

Fleurance Gamay Fleurance Pinot
50d Noir CH 50cl
88441 66471

{

' Schweiz E

j VdP Schweiz

s Gamay jw VdP Schweiz

9 Typischer und fruchtiger Gamay K PlnotN0|r ; ,
mit einem fruchtigen, erfrischen- ¥ Fruchtig, beerig, typisch,
den und lebhaften Bouquet. angenehm. -

f| Braten, Grilladen, Charcuterie, 1l Kaltes Buffet, traditionelle
Kdse Gerichte, Pasta und Pizza
9" E 14°C E 14-16°C
” ?@ 8 @ = 3Jahre = 1-2Jahre
O O

32> T2 G50
o o

Blauburgunder CH Ziircher Clevner Blauburgunder n
75d 75d Hallau 75l % 7 ; | + .
o A e Cuvée Rouge Cuvée Rosé Cuvée Blanc -
Suisse 50 cl Suisse 50 cl Suisse 50 cl \ —
88370 88267 88010
w VdP Schweiz
s Cuvée pw VdP Schweiz = VdP Schweiz o
9 Feines, rassiges und fruchtiges %% Pinot Noir # % Diverse weisse Rebsorten -
Bouquet. 9 Fein, rassig, fruchtig und elegant. 9 Fein, rassig, fruchtig und elegant. f
E {1 Rotes Fleisch, Wildgerichte, Kase, I Spargeln, asiatische Gerichte, . {1 Aperitif, helles Fleisch, Fisch und
|~ VdP Schweiz F AOC Ziirich, Schweiz Pasta und Pizza Salat, Vorspeisen Meeresfriichte, Kase
‘.:.‘ Pinot Noir 022 pinot Noir F AOC Schaffhausen, Schweiz Eo 15186 A E 9-13°%C et Fro-4326
T [ s = 3 Jahre = 3 Jahre = 3 Jahre
! Aromen nach reifen Waldbeeren n ! Weicher Auftakt mit fruchtigem, @9 Pinot Noir
und Kirschen. Einladende Struktur 3 v vollmundigem Mittelteil sowie - : ; )
mit Eleganz und Raffinesse. weichem Abgang. Kernig, fruchtig, erfrischend, leicht.
Wildgerichte, Braten, Grilladen, 3 ~ A, e b
”“ R B ﬁ Fisch und Meeresfriichte, Kase Charcuterie, Kése, Gefliigel

135155C

Kase
E 14-16 E 14-16%
= 3Jahre = 3Jahre

Blauburgunder
Schaff. AOC 75 cl

35797

|~ AOC Schaffhausen, Schweiz
e ;
@@ Pinot Noir

! Fruchtiger Blauburgunder mit
harmonischem Korper und
vollmundiger Art.

ﬂ Fleisch, Gefliigel, Aperitif
12-14°C

4 Jahre

75
52895

P AOC Schaffhausen, Schweiz
@9 Pinot Noir

reifer Beeren, weich, ausladend,
langer Abgang.

ﬂ Grilladen, Charcuterie
16-18°C

7 Jahre

Moo= -

Pinot Noir AOC Hallau

! Kraftiges Kirschrot. Intensiver Duft

E
p’E 8 Jahre

3 Jahre
2239
O

Pinot Noir Barrique

75
52897

P AOC Graubiinden, Schweiz

Pinot Noir

Dichtes Rubinrot, Aromen von
Eukalyptus, Gewiirznelken, Pfeffer,
Brombeeren und gedérrten Zwetsch-
gen. Wiirzig-kraftiger Auftakt und
lang anhaltender Abgang.

ﬂ Lamm, Wildgerichte, Rind

Ha o

16-18°C

Dauertiefpreise

Fleurance
Riesling Silv. 50 cl

88008

jw VdP Schweiz

%% Riesling Silvaner

9 Zartes Muskat, harmonisch, frisch
und spritzig.

{1 Aperitif, Fisch und Meeresfriichte

E 8-10°C

= 2-3Jahre

QLS

Schafiser weiss
75cl

64440

[ AOCBielersee, Schweiz
% Chasselas

Frische, feine Note von
Zitrusfriichten. Leicht und
spritzig, angenehm im
Geschmack.

Aperitif, Kase, Fisch und
Meeresfriichte

7-9°C

3 Jahre

e

=

L

Schafiser weiss
50 cl

88142

w AOCBielersee, Schweiz
% Chasselas

9 Angenehmer, leichter und
spritziger Weisswein.

{1 Aperitif, Fisch und Meeresfriichte,
Kése

E 7-8°C
= 3Jahre

102

Merlot Rosso

Svizzera IGT 75 cl
28681

™ |GT Schweiz

%% Merlot

9 Rubinrote Farbe, fruchtig,
intensiv, ausgewogen, elegante
Tannine, schoner Abgang.

{1 Fleisch, Gemiise, Pasta und
Pizza, Kase

E 15-18°C

= 1-3Jahre

q:2 . 519 = B9
i G

Chardonnay

Geneve 75 cl
30045

w AOC Genf, Schweiz

%% Chardonnay

Leicht goldig-farben mit einem

geschmeidigen und eleganten

Charakter.

{1 Aperitif, Fisch und Meeresfriichte,
Gefliigel, Kase, rotes Fleisch

E 10-12°C

= 3-4Jahre

+|
Merlot Ticino IGT

75d
72238

ra

/™ |GT Ticino, Schweiz

e Merlot

Dunkelrote Farbe, harmonischer
Geschmack und Aromen von
Pflaumen und Kirschen.
Wildgerichte, Kalbfleisch,
gebratenem Schweinefleisch
15-16°C

3 Jahre

= = K

m e

lhre Weine bequem online bestellen auf landi




Exklusiv in Ihrer LANDI:

Naturlich vom Winzer

In vielen Gebieten der Schweiz hat der Weinbau eine lange Tradition. Deshalb kaufen
die LANDI Laden einen Teil ihres Sortiments direkt bei den 6rtlichen Winzern ein.
Dieses Sortiment finden die Kunden unter der Marke «Natiirlich vom Winzer».

Einen schonen Schweizer Wein direkt vom Winzer aus der Region geniessen

oder verschenken — das ist LANDI.

/
D’I

Ostschweiz
Drei-Seen-Region £\

€%
Waadt

Wallis

w5

Dauertiefpreise

9lzc

Costalago Zeni Rosso

75 cl
52911

|~ IGP Veronese, Italien

YY) o i
@@ (abernet Sauvignon, Merlot, Corvina

Schones Rubinrot, feine Holz- und
Beerenaromen. Im Gaumen weicher Auftakt,
gehaltvoll, saftig und samtig im Abgang.

“" Wildgerichte, Rind, Aperitif, Grilladen, Kése
E 16-17¢

== 3-5Jahre

Weix;’_empfehlung zu Tatar |

Die Rebsorten Corvina, Molinara und
Rondinella verleihen diesem Amarone
Noten von Mandeln und Gewdurzen.
Mit seinem prachtigen, ausgedehnten
Finale verwandelt er beispielsweiseﬂ
ein frisches Tatar in ein Festtagsmenu.

il
Amarone Valpolicella
DOCG Zeni 75 cl

52915

|~ DOCValpolicella, Italien

/{* W, {Z ? , .0:'. Corvina, Molinara, Rondinella
e ¢ _'{’r"_’” ; ! Intensives Rubinrot. Angenehme
LUA VALPOLICELLA Aromen von Mandeln, gekochten
Friichten und Gewiirzen. Filllig
o und geschmeidig mit langem
Finale.

)’; [41 I\\ I " Pasta und Pizza, Antipasti, Fleisch
18
E 1518

= 7lahre

132

Ripasso Valpolicella
DOC Zeni 75 cl

52913

|~ DOC Valpolicella, Italien

(Y1) . ; -
¢® (orvina, Molinara, Rondinella

Intensives Rubinrot. Aromen von reifen
Beeren. Weicher, fiilliger Kdrper mit schénem
Gleichgewicht.

AMATRCOCGMNES

ﬂ Grilladen, Pasta und Pizza, Kase

. -;"ﬁi
E 1617
== 5-7Jahre

I Italien [J ] i Schweiz E




Fabelhafte Weine

aus Italien

3 _S'Jahre

. , z i i Pinot bianco Moscato
Offerieren Sie | Rosamli Rugin i idtirol 75 ¢
= o hren Gasten zum Fest o e : s IGP 75 cl s=m Rubicone IGT Mosketto 75 cl /=  Siidtirol 75 cl
lesen kostlichen und i i - Ripasso -~~~ 63981 75 cl 52804 81851
beliebten Ripasso. Salvaterra - - : ot B
Der runde Geschmack der Rebsorten ~75¢c Y (6T Rubicone, talien DOG Alto Adige, talien
C g - 88792 % Pinot blanc % Chardonnay -
Oorvina un d RO n d N e, 'a SOW| e d er D Uf‘[ /™ IGP Puglia, Italien : gglrlaelia?;\‘:zrﬁ:\%: : ;:Lon}}i;lz):ll:sa(rt?&"r:ter =
. % diverserote Jasmin und Orangen- : Intensiver Duft nach
nac h g etroc k neten Fru & h ten u n d Rebsorten bliiten, mit einem I AT exotischen Friichten (<]
= 9 Frisch, fruchtig, Hauch Zitrus und Pfir- % Muskateller und reifen Apfeln. oy
G ewu zen h arm on IG ren p ra Chtlg ZU liebéi(h, m:jt ei:em sich. lntens'ive Frisched ’ Inte}:\‘sl\i;lledrlguft _ﬂ&l H i hfris}c]h ?
runden und schonen mit einem langen un: nach Wildblumen, mit einem weichen
H : . S gl ; - Abgang. eleganten Nachhall. weissem Steinobst g 4 Abgang. o
einem zarten Schweine Aol i i i i ! i i
2 . 7 : 1 Aperitif, Fisch und {1 Aperitif, Fisch und und Zitrusschale. {1 Aperitif, Fisch und oy
braten — F DOCValpolicella, Ital!en . i Meeresfriichte, kaltes Meeresfriichte, {1 Dessert, Pasta- Meerlesfriichte, helles Chardonnsy
%% Corvina, Molinara, Rondi el e Buffet, Gefliigel -y Kase gerichte, Aperitif - | Fleisch, Risotto
FrHELAND 5 Ir:)treyr::/es;;:a?et;?t L E 8-12° ‘J‘ B 7-9% = E 4-8%C E \ _‘fE 10-12°C
’ by undaqromatischem : = 2Jahre - = 3Jahre = 3Jahre < — ._;;_.-J = 3-4Jahre
~ Geschmack. S
[ s e et i e

E 1l
=2 Pinot Grigio

Nero d’Avola Sicilia

Primitivo Puglia

Cesario 75 cl 75d Cesario 75 cl
06683 10974 22227
/™ DOC Sicilia, Italien
™ |GP Sicilia, Italien % Nero D'Avola /™ |GT Puglia, Italien
% Pinot Gris 9 Klarer, rubinroter Wein. Leicht wiirzig % Primitivo
9 Schnes Gelb, weich und fruchtig, und fruchtig, feiner Geschmack und 9 Rubinrote Farbe, volles und fruchtiges
schine Aromatik. leicht tanninhaltig. Bouquet. Feine Aromen und kraftvoller
{1 Aperitif, Fisch und Meeresfriichte, fl Rotes Fleisch, Wildgerichte, Kése, Geschmack.
Spargeln, Kase Pasta und Pizza ! Grilladen, Pasta und Pizza
E 10°C E 16-18°C E 14-16°C
= 1-2Jahre = 3Jahre = 3Jahre

@%’

152

53

Ripasso Salvaterra Amarone Amarone ih ih il

50l Salvaterra 50 cl Salvaterra 75 cl Appassimento Primitivo Primitivo

50832 36830 88791 Puglia 75 d Manduria 75 cl di Manduria
61581 19819 DOP 75 cl

52925
R 00CG Valpolicell, taien | 006 Valpolicella, Italen
DOCValpolicella,Italien '0:0. Corvina, Molinara, Rondinella .':0. Corvina, Molinara, Rondinella 16 Puglia talien sl
L A e el ! Starker Duft undNNote von ! Starker Duft und Note von % Primitivo
) 4 4 getrockneten Friichten und

! Intensives Bouquet mit weichem

und aromatischem Geschmack. Geschmack. Geschmack. wiirzig, weich, harmonisch und 9 Intensive und fruchtige Aromen, 9 Eukalyptus, Pfeffer, Zedernholz,
Rotes Fleisch, Kise. Rotes Fleisch, Kise. ausdrucksstark. Langer, seidiger und wiirzig und rund, mit schonem schwarze Beeren und Wiirze. Dicht
l" Kase, Grilladen lﬂ Wildgerichte, : " Wildgerichte, : geschmeidiger Abgang. Abgang. und konzentriert, gehaltvoller Korper.
{1 Fleischgerichte, Kase, Wildgerichte, {1 Fleisch, Kase, Risotto, Pastagerichte, I Wildgerichte, Grilladen, Lasagne,
F 15-17°C F 16-18°C F 16-18°C Pasta und Pizza Polenta, Wurstwaren Pilzgericht
A P g E 16-18°C 15-18°C - F 16-18%
= 5lahre = 6lahre = 10Jahre = 3Jahre = 2-3Jahre = 5lahre

Gewiirzen mit einem runden

getrockneten Friichten und
Gewdirzen mit einem runden

9 Intensive Aromen von dunklen, reifen
Friichten und Gewiirzen. Kraftig und

/™ DOP Manduria, Italien

% Primitivo

/™ DOP Manduria, Italien
% Primitivo

Dauertiefpreise




il ' ih
: : g - Dimensione Bianco : Dimensione Rosso
Dieser raffinierte, tiefgriindige Tropfen : s : e /5d

75cl
17730 17729
lberzeugt dank seiner komplexen =
Aromatik und seinem intensiven Bouquet | e T R

™ GP Puglia, Italien

" Primitivo

% Cuvée
Ein fiilliger, lieblicher Wein mit leicht

=]

aus roten Frichten und Bitterschokolade.

» - . - z = blumigem und fruchtigem Geschmack 9 Anklange von dunklen Friichten, leicht
A q - 3 5 s g e = 2 von Melonen und Datteln. wiirzige Noten, weich, samtige Tannine
Dieser Rotwein zu einem Pilzrisotto verspricht | : - g 11 Apericasiatische Gercte,Fischund mitsislchem Fnale.
& ot e Meeresfriichte f| Aperitif, Pasta und Pizza
™ . . ’ r I \ \ E
- y i = o E 8-10°C E 14-16°C
eine gewinnbringende Kombination. . , _ = asts S

(5350

QL

Italien JJ ]

Borgo del Mandorlo Viaggio Toscana Salento Rosso
Negro. 75 cl Rosso IGT 75 cl Imperativo 75 cl
65857 74442 69944
: B Tl e : Y™ |GT Salento, Italien P
Barbera Piemonte 150+1 e P [GTToscana, Itaien *$° Negroamaro, Primitivo, Malvasia Nera
DOC75cl - . : el : % Sangiovese, Merlot 9 Rubinrote Farbe. Noten von reifen und
71679 - ; %" Negroamaro, Malvasia Nera 9 Reifer, fruchtiger und zarter Geschmack getrockneten Friichten wie Pflaumen
9 Intensive violette Farbe. Voll und anhal- nach Kirschen, mit einem eleganten und Rosinen. Angenehme Aromen von
tend in der Nase, voller Korper, weiche Abgang. Schokolade und Gewiirzen.
: ¢ : Tannine und ausgewogen am Gaumen. {1 Pasta und Pizza, Reisgericht, Kase, {1 Gebratenem Fleisch, Wildgerichte,
DOC Piemonte. Italien e — {1 Charcuterie, Braten, Wildgerichte, Kase Charcuterie, Grilladen Kése, Teigwaren
v - z S - E 18-20°C E 15-18°C E 16-18°C
Barbera, Nebbiolo. - o+ o < = 4Jahre = 2Jahre = 4Jahre

Intensive r,ubinroté Farbe. Blumige

Diifte und Aromen-von roten - : | @
Friichten. Vollmundig.und rund, mit 50 1
einem weichen Nachgeschmackvon = - : 1 O

_ Bitterschokolade. 2 .
ﬂ Kése, Wildgerichte, Pasta und Pizza : . I

AT e ===  Cannonau Sardegna Salice Salentino CI. Retro Copertino
B 3-4lahre s : Baiolu 75 cl 75l DOC75d
o - 80436 71674 66439

/™ DOC Copertino, Italien

N
P DOC Sardinien P DOP Salice Salentino, Italien poroaan,

Tiefrote Farbe. Noten von Beeren und
Kirschen. Am Gaumen weich und rund mit

" (annonau ¥ Negroamaro, Malvasia Nera

e

9 Lebendiges Rubinrot. Intensive und ¥ Intensivund wilrzig in der Nase, samtigen Tanninen. Schon ausbalancierter
elegante Diifte mit einem samtigen und begleitet von einer dezenten Silsse. Wein mit lang anhaltendem Abgang.
% % harmonischen Abgang. Typische Noten von Vanille, Pflaumen {1 Reifem Hartkése, gebratenem Schwei-
? f| Rotes Fleisch, Wildgerichte, Charcuterie, und Brombeeren sind zu spiiren. nefleisch, Rindersteaks , Wildgerichte,
O Kase, Risotto, Gemilise I Wildgerichte, Pasta und Pizza Pastagerichte
E 15-18°C E 15-16°C 5 E 16-18°C
I . I . = 6Jahre = 3Jahre = 8Jahre

Rosso Terre di Toscana Chianti Terra Grande aﬁa
75 cl 75cl
73752 73769

Hauswein rot Nr. 2 Merlot del Merlot del
11 Veneto IGT 50 Veneto IGT 11
: Feli b 61091 24279 88839
|~ 1GT Toscana, Italien |~ DOCG Chianti, Italien
.0:0. Sangiovese, Cabernet Franc, Merlot .0:0. Sangiovese, Merlot
Intensives Rot mit Noten von dunklen Beeren Intensives Rot, mit Noten von dunklen Beeren, frischen -
o o r " . : [ VT Italien
und Steinobst, mit einem Hauch von Lakritz. Pflaumen, Johannisheeren und einem Hauch Lakritz. B J [T Veneto, Italien J [GT Veneto, Italien
Langanhaltender Abgang. Der Abgang ist warm und anhaltend. R . : .ss :
9 Mittel-kraftiger Rotwein mit & Merlot % Merlot
w Fleischgerichte, Rind, reifen Hartkase, Pasta und Pizza ﬂ Risotto, Pasta und Pizza, Grilladen, Fleischgerichte schonem Fruchtaroma. ¥ Fruchtiges Aroma gepaart mit einem ¥ Fruchtiges Aroma gepaart mit einem
1| Alltégliche Speisen, fiir Sangria trockenen und herben Geschmack. trockenen und herben Geschmack.
F 15-16°C F 17-19°C und Mischgetranke I Kase, Pasta und Pizza, Charcuterie I Kase, Pasta und Pizza, Charcuterie
E 12-16°C E 14-16°C E 14-16°C
- -
= 3-4Jahre = 3-Slahre = 3Jahre = 1-2Jahre = 1-2Jahre

Dauertiefpreise

lhre Weine bequem online bestellen auf landi.ch



77 4%26%
%Qm ain voller
Reomantit

Dieser exklusive italienische Rotwein ist der
perfekte Begleiter fiir jeden romantischen Abend.
Er beeindruckt mit seinen kostlichen Noten von
Schokolade, roten Beeren sowie einem Hauch
Tabak und sorgt fiir Romantik pur. Dank seinem
vollmundigen Korper mit harmonischer Balance
passt er zu Wildgerichten genauso gut wie
zu italienischer Lasagne.

P20,

Amore Uno 75 cl
55123

/" |GT Puglia, Italien

'.:.' Primitivo, Merlot, Cabernet
Sauvignon

’ Intensiver Auftakt am Gaumen.
Eleganter, vollmundiger Korper.
Gut strukturierter Abgang mit
schoner Lange.

ﬂ Pasta und Pizza, Kase, Polenta,
Wildgerichte

E 15-18%

B 3 Jahre

Dauertiefpreise

Amare

Ausdrucksstarke Weine

aus Spanien

@OEB

Glassface DO Cast. y Leon
75d

53012

|~ VPT Castilla y Léon, Spanien

.0:'. Tempranillo
! Aromen von Kirschen, Erdbeeren und
Johannisbeeren. Am Gaumen Cassis,
Granatapfel und Toast-Aromen mit einem
langen Abgang.

—_—

‘ Tapas, Antipasti, Fleisch, Gemiise, Kése
10-14°C

E

2-4Jahre

5@

i
—

Cantello VdM Vino

Tinto Espana 75 cl
68907

|~ VdM Spanien

Syrah, Tempranillo

Eleganter Korper mit gut
integrierten Tanninen. Dichte
Textur und fruchtbetonter Abgang.

l“ Pasta und Pizza, Grilladen, Fleisch

- o

16-18°C

5 Jahre
7/
(@)

Mosaico Stairway
DO Montsant 75 cl

59584

)

|~ DO Montsant, Spanien

.0:0. Garnacha

! Fester, strukturierter, ausgewogener
und seidiger Wein. Wiirzig und
komplex im Mund mit einer
perfekten Balance von Aromen und
Geschmack.
Fleisch, Wurstwaren, Pastagerichte,
Grilladen, Tapas

fl
E 14-16c
E

3 Jahre

oo e
= L\/

Barbian DO Toro
75 cl

53019

i

|~ DO Toro, Spanien

Tempranillo

Dunkelroter Wein mit violetten Reflexen.
Aromen von roten und schwarzen Friichten
mit einem leichten Vanilleton.

- - o

Antipasti, Fleisch, Kase, Grilladen, Gemiise

14-16°C

W

10322 152

2-4Jahre
— —
& &
Ribera del Duero Rioja Vina Albina
DO 75l Reserva 75l
52935 79112
|~ DO Ribera del Duero, Spanien |~ DOC Rioja, Spanien
.0:0. Tempranillo F_& . .0:0. Tempranillo, Graciano, Mazuelo
! Intensives Kirschrot. Notenvon | MELOSO ! Schone kirschrote Farbe. Spritzige VIRA ALBINA
dunklen Beeren und reifen Pflau- EAUSY Aromen von roten Friichten mit
men, mit dezenten Karamell- und | ! einer feinen Vanillenote und
Vanille Noten. Erfrischend und Ankléngen nach Gewiirzen.
elegant mit feinen Tanninen. et l“ Braten, Charcuterie, Grilladen,
lH Gefliigel, helles Fleisch, [ Kdse, Lamm, helles Fleisch,
Trockenfleisch rotes Fleisch
E 1416 16-18°C
-
=

5 Jahre © B 3-5ahe

B 102°

Tempranillo TE“PRANILLU Viento Aliseo
Bag-in-Box ISERAYS La Mancha 75 dl
31 52929

|~ DO La Mancha, Spanien

'Se Cabernet Sauvignon

[J
! Ein tiberaus eleganter Cru mit

() i
Tempranillo Kirsch- und Veilchennoten,

Intensiver, gut strukturierter und charaktervoller Rotwein

schoner Struktur und feinen =
mit schonem Abgang.

Tanninen. |

Helles Fleisch, Grilladen, Wildgerichte, Kdse, Pasta und Pizza ‘ Trockenfleisch, Paella, Fleisch : \

’
fl
E 16-18%

—_—

16-18°C

3 Jahre

W




Dieser hochwertige rote Rioja aus der Rebsorte
Tempranillo Gberzeugt durch einen harmo-
nischen, samtigen und weichen Korper. Mit

seinem intensiven Aroma ist er beispielsweise

der perfekte Begleiter zum Spanferkel.

?OEID

&
—

Rioja El Coto Crianza
50cl

32556

" 00C Rioja, Spanien

° . EL COTO
o® Tempranillo

! Harmonisch, samtig und weich. Feines Aroma mit
Gewiirz- und Toastnoten. Mit Anklangen von Vanille

und Eiche.

Braten, Charcuterie, Grilladen, Kase, Lamm,

helles Fleisch, rotes Fleisch, Wildgerichte

16-18°C

Mo =

3-5Jahre

EL COTO

etlloct com i R il

2/5
Rioja El Coto Blanco

75d
32558

N oc Rioja, Spanien
.0:0. Viura

LY B

Rioja El Coto Crianza 75c|
27642

. DOC Rioja, Spanien
Tempranillo

Harmonisch, samtig und weich. Feines
Aroma mit Gewiirz- und Toastnoten.
Mit Anklangen von Vanille und Eiche. -
Braten, Charcuterie, Grilladen, Kase,
Lamm, helles Fleisch, rotes Fleisch,
Wildgerichte

E 16-18%

B 3-5dahie

Blass, klar, mit griinen Nuancen und intensivem ﬁ :
Aroma. Ausgewogen, kbrperreich und frisch.

vn Fisch und Meeresfriichte, Salat, Aperitif, Gemiise,

Spargeln
fiBG

F

3 Jahre

Dauertiefpreise

L5

Domaine Moulin Saint-Jean
75 cl

75700

| 1GP Pay d'0c, Frankreich

®e  Syrah, Marselan

L]

! Dunkelrote Farbe mit violetten Reflexen und
Aromen von Erdbeeren und Garrique-Gewiirzen.

ﬂ Charcuterie, Teigwaren, Wildgerichte, Grilladen,
rotes Fleisch

E 15-18
E 3 Jahre

La Maison du Sud

75cl
63571

|~ IGP Pay d'0c, Frankreich

se Cabernet Sauvignon, Syrah

L]

! Verfiihrerische Nase nach
Cassis und schwarzen Friichten.
Gehaltvoller Korper mit
intensiven Aromen.

ﬂ Wildgerichte, Grilladen,

Pasta und Pizza, Kase
16-18°C

E

4 Jahre
ih

Muscat VdP
50 ittt

88175

IGP Cotes Catalanes, Frankreich

N
.0:0. Muskateller

Ananas und Zitronenmarmelade,
in der Nase Zitrone, frischer,
siisslicher Auftakt und langan-
haltender Abgang.

ﬂ Helles Fleisch, Dessert
8-10°C

F

5 Jahre ¢, .

il
Barville Cotes
du Rhone 75 cl

80434

i

AROTTE
|~ AOC Cotes du Rhone, Frankreich
0.0. Grenache, Shiraz

! Dunkles Rubinrot mit hellen
Réndern. Mit Aromen von

kleinen Steinfriichten und Capriy
wiirzigen Anklingen von Barville
Pfeffer und Thymian. Ciites pu Bhdar
w Pilzgericht, Dessert, Kalbfleisch, i
Rindersteaks paie= THL
E 16-17%¢
E 5 Jahre

5}@ s

J.P. Chenet
Cabernet-Syrah 75 cl

88723

|~ IGP Pay d'Oc, Frankreich

.0:0. Cabernet Sauvignon, Syrah

! Dunkles, tiefes Rubinrot mit
einem intensiven Bouquet aus

Kirschen und Johannisbeeren.

Schon ausgewogen und gut

strukturiert.

Braten, Wildgerichte,

Antipasti, Kase

16°C

Mo =

3 Jahre

Chateau De Barre
75 cl

74768

W \0C Bordeaux, Frankreich
.0:0. Merlot, Cabernet Franc

Aromen von Pflaumen und
Gewiirzen. Am Gaumen
geschmeidig und rund mit
langem Abgang.

“ Grilladen, Charcuterie, Kase,
Risotto, Teigwaren

E 15-17¢

== 5lahre

172

Cabernet Sauvignon 5 |
88713

Fieits Jpun Lisiogm

|~ 1GP Pay d'Oc, Frankreich

> Cabernet Sauvignon

Angenehm
fruchtig,
harmonisch mit
schoner Saure.
Schdne Struktur
und fruchtiger
Abgang.
Braten, Rind,
Lamm, Kase

12-14°C

i

1-2Jahre

l Frankreich ] I i Spanien &




Verbringen Sie mit lhren Liebsten
und einem Glas Rosiere Syrah ein
Fest in Harmonie. Dieser liebliche
Wein mit seinen weichen Aromen
und wenig Tanninen rundet
ein wiirziges Wildgericht
perfekt ab.

in
Rosiére Chardonnay 75 cl -\
88177

|~ Wein Frankreich
kO Chardonnay

L]
! Duftige Bliitennoten in der Nase, im Gaumen fiillig,
weich und rund, aromatisch und langanhaltend.

w Aperitif, Fisch und Meeresfriichte
10-12°C

3 Jahre

F

Rosmre Syrah 75 cI

88610
=
-
it

E
E

Yin Ry,
L]
1% g, unu.sr!blfﬂ'l“

DAY bE FRANCE

éjb%’

Rosiére Rosé 75 cl
88337

|~ Wein Frankreich

@@ (arignan, Grenache, Cinsault

L)
! Frisch und fruchtig im Gaumen, mit kraftiger Struktur
und angenehmer Restsiisse.

ﬂ Aperitif, Salat, Fisch und Meeresfriichte
12-14°C

3 Jahre

I6P Pay d'0c.
Syrah

Halbtrocken, sehrausgeglichen und e

harmonisch, wenigeTannine.
Wildgerichte, Fleischgerichte, Kase,
kaltes Buffet

16-18°C
3Jahre -

Dauertiefpreise

Charaktervolle Weine

ﬂ;‘%

Zweigelt

75
88490

ﬂ;‘%

Griiner Veltliner

75 cl
88170

|~ Osterreichischer Qualitétswein

eoe :
@@ Griiner Veltliner

! Gelbgriine Farbe, reiche und
kraftige Struktur, langes und
nachhaltiges Finale.

vn Fisch und Meeresfriichte, Gefliigel,

Kése
E 10-12

= 1-2Jahre

Stone Cruz
Chardonnay

75 cl
88194

|~ Table Wine, California

> Chardonnay

<

[J

! Eleganter Weisswein mit intensi-

vem Geschmack. Komplexer Karper

mit guter Struktur und feinem
Abgang.
Fisch und Meeresfriichte, Gefliigel,
Kése

10-12°C

Mo =

2-3 Jahre
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Stone Cruz
Cabernet

75
88893

[ Table Wine, California

.0:0. Cabernet Sauvignon

! Samtig und gut strukturiert, mit
elegantem Abgang.

vn Rotes Fleisch, Wildgerichte, Kase,
Pasta und Pizza

E 16-18¢

== 3-4Jahre

’
fl
E 16-17%

’-—

Am Gaumen dunkelbeerige Frucht

mit weichen Tanninen unterlegt.

Rind, Wildgerichte, Kase, Gemiise,

Pasta und Pizza

== 2-3Jahre

53%

!
fl
F

Stone Cruz
White
Zinfandel
75 cl

88351

|~ Table Wine, California

Primitivo
Frisch, beerig und leicht siiss
présentiert sich dieser Zinfandel.

Aperitif, asiatische Gerichte,
Charcuterie

P 30°C

3 Jahre

Stone Cruz
Zinfandel

75l
88906

|~ Table Wine, California

> Zinfandel

Vollmundig im Geschmack, fruchti-
ge Noten mit langem Abgang.
Rotes Fleisch, Wildgerichte, Kase,
Pasta und Pizza

16-18°C

4-5 Jahre

75

1A ®
e e o.:

lll e

)

Womr =

=2

Hauswem weiss Nr.

Gran Reserva Malbec
c
08029

Vino Argentinien Fabwe « Mo mmn,u-u
1

Malbec t
Dichter, tippiger Wein mit Aromen

von Kirschen und Brombeeren,
wiirzig und elegant zugleich.

Rest der Welt i Frankreich I I |

Grilladen, rotes Fleisch, Kase
16-18°C

4-5 Jahre

WO Siidafrika

Cuvée

Volles Fruchtaroma. Die perfekt
eingebundene Saure sorgt fiir
animierende Frische und einen
langen Nachhall.

Aperitif, Kase, helles Fleisch,
Fisch und Meeresfriichte

8-10°C

2 Jahre

lhre Weine bequem online bestellen auf landi.ch
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Weinempfehlung zu Pasta ~ Weinemp lungzuememSOHfﬂe

Dieser rote Wein schmeichelt dem
Gaumen mit seinen fruchtigen Noten
von Pflaumen, Feigen und Kirschen.
Der einzigartige Duft der Rebsorten
Touriga Franca, Tinta Roriz und Syrah
harmonisiert beispielsweise
besonders gut mit einem klassischen
Teller Spaghetti Bolognese.

Noten von exotischen Frichten
sowie eine sehrintensive Aromatik
verleihen diesem Balance das
gewisse Etwas. Die facettenreiche
Struktur der Muscat d’Alexandrie
Traube passt ausgezeichnet zu
einem herzhaften
Schokoladen-Soufflé.

Bonavita Red FURp o j ey, RS G Y U - Balance
75 _ . R i o a Muscat 75.cl.
36442 - B . . v R 88235 - y

8 Vinho Regional Lisboa, Portugal } - : WO Western Cape Siidafrika
":'.' -Touriga Franca, Syrah, Tinta Roriz e T ‘:. : . A o 'o:-' Muscat d’Alexandrie
! Noten von Pflaumen, Feigen und ) : L wBe Intensive Aromatik von exotischen
Kirschen. Mit einem schnen langen B b L

S : -~~~ Friichten. Gute Struktur mit langem
Abgang. : s * g

1" Abgang und leichter Restsiisse.
$1 - Kase, Pasta und Pizza, Grilladen B4 Asiatische Gerichte, Aperitif
Eetie

E 10-12%¢
B 5Jahre B 2Jahre

53%’

(F55 -
2 3

QLS

qco . -
2 3

D= | =

éjbé@

~ E 16-18% E 14-16¢

= 2Jahre

== 3Jahre = 2-3Jahre

>
_—
LAB Moscato Porta 6 IG Lisboa Bojador Alentejo Balance Che. blanc Balance Shiraz Balance Shiraz
75d 75d 75d 75 Rosé 75 cl Merlot 75 cl
21518 59511 52937 88236 88355 88945
P VR Lishoa, Portugal F Vinho Regional Alentejano, T} TRT =)
P Vinho Regional Lishoa, Portugal 888 (astelao, Tinta Roriz, Touriga Portugal |~ WO Western Cape Siidafrika |~ WO Western Cape Siidafrika ey
o0 ®  Nacional es® Aragonez, Touriga Nacional, e 8 Chenindl . |~ WO Western Cape Siidafrika 28 ettt Shi )
KA ! Aromen von roten Friichten ®  Trincadeira L NG oo shi GRSy 3
! Intensiver Duft und ein Bouquet und leichten Noten von Blumen ! Noten von Johannisheeren, ! Noten von reifen, exotischen ol Ba anCe ! Ausgepragter Frucht, Gewiirze
von Zitrone, Litschi und blumigen und Haselniissen. Wunderbar Zwetschgen und Krdutern. Im Friichten, Mittlerer Korper, d ance ! Fruchtig, erfrischend, Aromen und Aromatik. Ausgewogene 1 a nCe ;.‘
Aromen. Im Abgang lang und aushalanciere Assemblage aus Gaumen sehr gut strukturiert, qute Saurestruktur. von roten Beeren, langer Tanninstruktur mit langem [-5)
nachhaltig. drei edlen Rebsorten. saftig und erfrischend. 0" Fisch und Meeresfriichte, Land Abgang. _‘,-‘-"-'In Abgang. Merlot w
0" Aperitif, Dessert, Salat, Fisch und VH Grilladen, Antipasti, rotes Fleisch, " Kase, Aperitif, Braten, Pasta asiatische Gerichte, Salat, i ﬂ Salat, Pasta und Pizza, Fisch vtk i l" Fisch und Meeresfriichte,
Meeresfriichte, Pasta und Pizza Wildgerichte und Pizza, Wildgerichte Aperitif und Meeresfriichte Rind, Aperitif R
E 6-s% 1))
é

E 10-12:¢ E 10-12c E 16-17¢
= 3Jahre tdh’ = 3ahre B 30ahre ‘
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Moscato Spumante

Toso 75 cl
01344

w Italien

% Muskateller

! Strohgelbe Farbe mit siisser,
fruchtiger und spritziger Aromatik.

fI Dessert

E 8°C

= 2Jahre

J23!50

Bar Royal 75 cl
88954  Litchi 4.50
16134 Higo 4.50

™ Frankreich

1 Aperitif, Salat, Dessert
E 8-12°C

= 2Jahre

Ramseier Sélection
75 cl

87675

™ Schweiz

9 Vielfaltige Aromen,
feinperlige Spritzigkeit.
Aperitif

E 5-10°C
= 2Jahre

a2z

Rimuss
Alkoholfrei.

88980 Party70cl 4.75
88988  LitchiPerl75¢c 5.75
12507 Secco75d 7.90

f

™ Schweiz
1 Aperitif
E 6-8°C

RIMUSS

LawE panfy

KD

Prosecco Spumante Moscato d’Asti Bava
75 DOCG 75 cl
88965 52907
[ Veneto, Italien
% Glera /™ Piemont, Italien
9 Fruchtig, nach herbstlichen Apfeln % Moscato
duftend, mit feinen Honignoten. 9 Strohgelb, facettenreiche Aromen von

Leichter und erfrischender Korper.
{1 Aperitif, Vorspeisen, Fisch und

Meeresfriichte {1 Aperitif, Dessert
F 5-9°C E 8-10°C
= 2Jahre = 2Jahre
=
= 1
Jaume Serra Brut Clairette de Die
75d : AOC75d
47616 88971
| Spanien
¥ Xarelo, Parellada, Macabeo ;
9 Frische Grany Smith-Noten i .- Frankreich
mit wunderbaren warmen t | % Muskateller, Clairette blanche
Zitrus-Anklangen, Walnuss- und ‘ 9 Sehr fruchtig und fein im Abgang.
Mandelaromen. Am Gaumen ® Intensiver und blumiger Duft mit feinen
weich und frisch mit einem £ j Muskat-Aromen. Erfrischend und leicht
langen Abgang. "‘L.'-‘"l‘f.__il ERRA siisslich.
1 Aperitif, Vorspeisen {1 Aperitif, Dessert, Vorspeisen
E 4-6°C E 5-6°C
= 2Jahre = 1-2Jahre
b 75 JELT e, W@E’
& "# i
(@) 3 O
Eh

s
eb":::l ‘!"\H
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Akazien, Salbei, Pfirsich und Ananas.

Extravagant, spritzig, leicht und frisch.

Schwe\zev

Schaumwein Volgaz Mauler Cordon Or
75d Dry 75 cl
63381 02782
™ Schweiz
% Diverse weisse Rebsorten 1
9 Helles Gelb mit griinlichen Reflexen. : Neuenburg, Sdhweiz
Feingliedrige Perlage. In der Nase florale Noten % Cuvée
von Holunder- und Lindenbliiten, dezente 9 Hellgoldene Farbe, intensives Bouquet

Titrusfrucht.
11 Speckzopf, Aperitif, Mandelkuchen,

Zitronensorbet, Friichtespiess, Erdbeer-Crépes, fl
reifen Hartkdse

E 8-10°C E
E 2Jahre =

@3@5’

mit fruchtigen Aromen von Zitronen,
Aprikosen und griinem Apfel.
Aperitif, Fisch und Meeresfriichte,
Kase, Dessert

6-8°C

2 Jahre

—

Holunderbliitenwein — Wein Red Berry
50l 50l
88397 74137
; ™ Schweiz
P Schweiz ¥ Diverse weisse Rebsorten

% Diverse weisse Rebsorten
9 Rund, harmonisch, fruchtig, leicht.

f1 Aperitif, Dessert fl
E 5-7% F
= 2Jahre E

Fruchtig und erfrischendes weinhaltiges
Getrank.

Aperitif, Dessert
/g
2 Jahre
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